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Dretgehnter Abfdhnitt.

gen gegeigt worden i, gerubyrt, Alddann werdent 3/, PFD,
Mehl, eme Kaffeefchale voll Milch, 2 Loffelvoll gute
Bierhefe, und 2 Leh, abgeyogene und feingeftofiene bittere
‘-‘:‘!}Ennu[n, etivagd &aly, 2 Vb, Sucfer und die vYon einer
Attrone auf dem Netbetjen abgeriebene Sdyale dagu gethant,
JPenn der Leig vecht qevithrt ut, fullt man thn gleich in
cintent mit frijcher BVutter beftvichenen IMoedel, befiveut ihn
mit vecht femgejdhnittenen qrfdui[nz Mandeln, und ges
veebenem Sucker und backt thn in eimem Ofen,

0. Gugelbopf noch anderer Art.

Man vithrt 14 Dfd. Butter 3u Schaums dann wer:
den 5 Grer nachetmander hinein gejchlagen und 1/ Stunde
lang qnulur parnach thut man 4 Nth. Sucfer 2 Yoffel:
voll Dicfe mltun . ©Schopyen laue Mildy und 1 Pfo.
feined Mehl daju, vithvt den Teig nody fo lange, bid er
fich vom Yoffel 11-11.;1“, und fullt thnn m etnen mit Butter
beftrichenen und mit gevieberiem Brode bejtrenten Model.
AWenn der Tetg genug gegangen if, [aft man dent Gugel:
hopf bacfenn, und beftveut ihn, jo lange er nody warm
Ut , -mit Sucfer und Jtmmet. |

21, &Klemme abgeriibrte Gugelboyfen.

E8 wird 4 Pfo. Mehl mit einent  guten Loffelvoll
Brerhefenn urd fo viel lawer Milch, bid der Teig wie
et Dicfer Sypakenteiq 11‘*1'1'{‘1, angemacht, Diejen Letq [aft
man qelen, l_uiu*auf werden 5 ¥th. Butter u Stuctletit
gejchnitten 2 Gier davan gejchlagen, ungefabr 14 Lrinfglad
voll Nileh und wieder 14 Lth. Miehl untereinander qez
vithrt, dap er ohngefahr wie der evfte Leig 1ft; alddbann
wind m Borige ‘,.,uq, weni er gegangen ur Darunfers
gevilhrt, 2 ¥th. ucter, etwad Saly, von einer halben
Jitrone die auf dem Neibeilen abgeriebene Schale dazu
gethan, und Der & uq noch fo lange geflopft, 6id er fich
vom Loffel tumltj pann fullt man fleme, mit Butter bes
ftrichene 9Model damut, und nachdent man fte wieder bhat
aehen laffen, werden fte tm emem nicht 3u heifen Ofen
gt?[lﬂlfﬁ‘ll.

e e —
- e

et T o it e .

== s e R i Wi s -
r-._l_..d"-_-..-:l_l-—-_-r.ll-_-.._'- e e TR -
i y - -4 : - -
A Oy ot [ ;

Baden Wi rtt::mh::r;.;



	Seite 261

