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22, Gugelbopf mit Krebien.

&8 werder unmmf' 20 Krebjen gefoffenn und aus:
germommen , dann die Fufe und obeven Scyalen mit -ein
wentg Butter geftofen, mit 12 Lb. BVutter gevoftet; hiers
auf wird an die Sdhalen ohngefabr 1 Sehopyen Milch
gefchitttet, und mum Diejed gejotten 1jt, Yrept man ed
durdy ein Lud. m; die Butter erfaltef, fo wird fie mit
4 Grerdottern und 2 ganzen Ciern gut mrrilhrr, 4 b,
gefchalte Mandeln mit den - Krebdjdpwanzen leingeftofen
und auch Ddagu gevithrt. Alsdann nimmt man 14 Lt

tehl, 2 Yoffelvoll gute Bierhefe, ein wenig Saly und
2 qute GHloffelvoll Jucfer, Dief alles wurd nut Der
Krebdmilch, die aber nur nody lau fevyn mufi, durcheinans
der gemacdht, dDap Der *T'Liq wie ein Dicfer ©ypakentetq ift.
Wenn er geflopft und geviilhyrt 1jt, yourd ein MWovel mit
Butter beftridhen und damit m*gui[r wenn er  gegangen
ift, wird er im Ofen gebacfenr, und em wenig warm 3u
Zich gegeben,

Goldene Haublein.

Mant nimmt 6 fleine CHloffelvoll NMiehl 1 eine Schir)-
jel;, thut 2 GHloffel woll gejtoRenen anm baju, {dylagt
Dag ‘ﬂiuum vor 4 Giern ju einem (teifen L_,n.hnu, [apt
etliche GRloffelvoll 2ein warm werden, madyt damit dasd
Miehl 31t einem Dicfen Teig an, und rihrt ed mit demt
Weiffen der Cier gu einem nicht gav ditmnen Letg; dann
[aft man den Teig durch einen Sdhaumloffel, Dder nidt
gar grofie Yodyer hat, n hetf gemachted LLIHIIIL'I[‘ l'nutfn
und fdyitttelt den Schaumloffel vecht fleifig, nimmt jos
dann Die Haublein herausd, druct {te ber em ‘t!bn[[[mia

und biegt fie frummy 3ulehst beftveut man fie mit Jucker
~UND umntef,

24, Hefen:Klichlein,

€3 wird 14 Bfd. Mehl mit lauer Mildy und 4 Yoffel:
woll guter Bierbefe wie e Spafienterg angemacht,

‘.-u-"l
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