Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Freiburger Kochbuch

Bohrer, Crescentia

Freiburg i. Br., 1836

33. Kirschenkuchlein

urn:nbn:de:bsz:31-107321

Visual \\Library


https://nbn-resolving.de/urn:nbn:de:bsz:31-107321

—

T
- - —— W
R Pt o T e

- = L F S -
e T T I L e e —

BADISCHE
LANDESBIBLIOTHEK

266  Brerhefen . Sdmalz-Badwerf,

gevieber, mit etlidhen Loffelnvoll guten Wein st einem
Leig gemachty diefen thut man auf ein mit 9Nehl be-
itreutes Brett, wirkt ihn aus, wallt ihn halb Fingersdick
aus, {dyneidet ihn nadh Belieben 3u langlichten oder vier:
ecfigten Stuckdyen, beftreicht diefe mit einem Gi, fiveut
Sucker und Jinumet davauf, und backt {ie in einem nidht
gar heifen Ofen {dhon gelb,

33. &Kirfchen - Kiichlein.

©6 werden 4 Loffelvoll Mehl mit guter firfen Mildh
angenmacht, wie ein dicker Spakenteiq; dann wird efner
Et‘}fdj{flt Juf grof Erhl;m[ﬁ, jledend gemacht, an Dden
Le1ig gegoffen und recht bhinein gerubrt, N werden 2
gange Cter und 1 bid 2 Dotter daran gefdhlagen, daf
der Leig wie su den Aepfelfiichlein in der Dicfe wird.
Su o viel Leig Fann man ohngefalhy ein FTeller voll
firfden abjopfen, und foldye in den Teig vithren; dann
wid Sdjmaly m einer Pfanne heif gemacht, ein Sdyaums
[offel Davein gedbunft und wenn dad Sdymal; davon ab-
grh}uffn ift, thut man fletne runde Kichlein aber nicht
suvtel i das Schmaly legen, wenn diefe {dhon rofdy qe
bacfen {ind, werben {ie auf Brobdbfdinitten qeleqt, yenn
fie abgelaufen {ind auf eine Platte gelegt mit Jucker und
Summet geftvent, Man Fann ftatt den Kiv{dhen, Himbeeren
i den Leig thun und auf die namliche vt backen, Ober
man fanm 6 bid 8 Kirfdhen mir einem Saden an den
Ottelen jufammen binden, in den Teiq dunfen und aus
heifem Sdymalze fchnell heraus bacen.

34, Miirbe Kranzlein.

€8 wird V4 Pfo. Butter mit dem Gelben von 5 havt
gefotterten Giern in einem Morfer recht unteveinander ge-
ltofen, dann mit 19 Lth. Mebl, 15 Lh. Sucker und einer
feinveriegten Sehale von einer Jitrone auf eimem Brett
vecht audgewivft; dann madht man Kranglein davausd , legt
jte auf et Papier, beftrent {ie mit Sucfer, und [aft fie
utoemem nicht 3u heifen Ofen langfam backen,
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