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";. Dreigehnter Abfdhnitt, 274

48, Mandel - Korblem.

) Man nimmt . PO, gefchalte Nandeln jdynerdet fie
quer in 8 oder 10 Theile, nimmt dann 8 bid 10 Lt
Aucker, mifcht thn unter die Mandeln, macht Sdymal}
it einem Pfannlein heif, thur 1 Loffelvoll Mandeln da-
rein und wenn fie gelb gebacfen {ind, fo nmmt man
fie mit eimem Schaumloffel heraud, thut fie i ewen
Fletent ONorfer, und formivt fie mit emmem Stofel, wie
ein fleined Kovblein, wenn ed falt ift, thut man ed her
ausd. Man  fann aber mur eined nach Ddem  andern
bactern.

49, Manbdel 2 Krayfen.

Mart viibre 114 Vievl, Sucfer mit 2 gangent Crern
und 1 Ootter Y, Stunde, ieht 14 Pid. Mandeln ab,
fchneidet 12 Lth. davon ju Tletnen Wirfeln, thut {ie,
inebft 12 &b, Mehl in den Sucker und die Cier dazu,
madht vunde Kitdhlein Davor und fehit fte auf Obladen.
Dann  erfpaltet man die ubrigen Diandeln, und fteckt
4 bid 6 nebft fo vielen Shicchen Sitrenaft auf die Kich-
[ein. und [GBt fte gelb backen,

50, Mandel 2 Kranylem.

&3 wird 4 Pfd. Mandelnn gejchalt und jart vermwiegt,
bie Schale von 1 Sitvone und 4 Leh, Sitvonat fo flem
| ald moglich zerfchnitten, dann dad Tleife von 3 Ciern
15 at Scytee gefdhlagen, mit /4 Pfd. Sucter wohl gernbve
k und dasd Gefchnittene nebjt den Hiandeln daju gethai ]
)’ wenit e8 mit Diefemt duvcheinander gerubrt 1, werden
| mit einem LWffel runde Kranglein auf Obladen gefesit.

entt {ie gebacfen find, fillt man efwas Cmgemadted

in die Mitte, beftveicht ed mit Jucfer-Eis, und lapt esd

troctien.
i 51. Mandel - Kudyen.
§ Man {hieidet 4 Pfd. gefchalte Mandeln o dunn
{2l ald moglich, nimmt 12 Lth. geviebenent Jucker und 2 wel-
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272  Bievhefen n. SdmalzzBadwerk.

fchen Muf groff Butter, thut ed8 mit den Mandeln w euie
meffingene Pfanne und ribre o8 auf dem Feuer, fo lauge
big Die Mandeln braun werden, dDain winnnt ntan enen
Qinnteller, Fehrt thn um, beftreidit thn mift einem wenig
Butter oder fufem Mandeldl, fiveut die Mandeln fchnell
ditnn Davauf hevum, aber fo, baf fie auemander EHeben.
Thenn fte falt fr D, fanu man fte wie einen Kuchen fers
unternebmen und fo auftragen; man fm.n auch Ddie Man:
delit verwicgen, “Stmmet davunter thun und anf gleiche
Avt machen,

:-}:2* T"HI irh'{] A,

Abgezogene Mandeln werden flein gejdhnitten, und
cbent foniel Sucfer ald “-'flJEmiL-LIH, audy etwad Eletn gefdinits
tene Sitvonenfchalenn dayu genommen, 1 Gt abgevubre
HND DA (‘*iﬁn;L 3 ettten hmn "C'rtg:; gemacht§ dann bes
ftreut man den Wodel mit Jucker, drudt dantit Den Leig
auf M“Im. 1, fegr die fo geformten PNaultafchen nady
eintander anf ein Brett, und backt fie fehon,
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Do, Arermmquen i CPapier.

PMan {hlagt 3 Cilerweif ju ffeifem Sdntee, thut
. DD, aefiebten 3ucker dazy, legh ein Stuctdyen Vanille
m'rin, 1'1" in‘l' rfm Y4 E-i'ti"'tt“f, miacht tlertte SPayterjornlein,

gefaltelt find, Deven Voden-aber, flad)
jepn muh ful i i'*“ﬂ-::f-i | Gilofielvoll voir Der aerithy-
ten N ﬂnl., ftellt fie auf cin Bledy, und badt fie m emem
Ofen, der nicht meby e it

r W R ) L ar et .
54, SRustatiinen.

Man ftoft +/» Do, ungefchalte Manbdelr, {iebt V4 “Did.
Ruefer, fdhneidet die Sdyale von 1 Bitrone, 2 'i*fh 3t
tronat und eben jo wrel :}}arm-:-rﬁn*L*m’ﬁm[f*l flett, (top
/o Ch, Stmme, 1 Quintchen Nagelein und fi 6 Sty
Meustatblitthe grod, fdylagt 2 Ciermweif ju Schaunt, rubri
denfelbent nebft Dem Saft von 1 Bitrone an all Dad X Dbige
wallt die Maffe mit etwad Sucfer MefjervitcendicE aus,
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