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272  Bievhefen n. SdmalzzBadwerk.

fchen Muf groff Butter, thut ed8 mit den Mandeln w euie
meffingene Pfanne und ribre o8 auf dem Feuer, fo lauge
big Die Mandeln braun werden, dDain winnnt ntan enen
Qinnteller, Fehrt thn um, beftreidit thn mift einem wenig
Butter oder fufem Mandeldl, fiveut die Mandeln fchnell
ditnn Davauf hevum, aber fo, baf fie auemander EHeben.
Thenn fte falt fr D, fanu man fte wie einen Kuchen fers
unternebmen und fo auftragen; man fm.n auch Ddie Man:
delit verwicgen, “Stmmet davunter thun und anf gleiche
Avt machen,
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Abgezogene Mandeln werden flein gejdhnitten, und
cbent foniel Sucfer ald “-'flJEmiL-LIH, audy etwad Eletn gefdinits
tene Sitvonenfchalenn dayu genommen, 1 Gt abgevubre
HND DA (‘*iﬁn;L 3 ettten hmn "C'rtg:; gemacht§ dann bes
ftreut man den Wodel mit Jucker, drudt dantit Den Leig
auf M“Im. 1, fegr die fo geformten PNaultafchen nady
eintander anf ein Brett, und backt fie fehon,
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Do, Arermmquen i CPapier.

PMan {hlagt 3 Cilerweif ju ffeifem Sdntee, thut
. DD, aefiebten 3ucker dazy, legh ein Stuctdyen Vanille
m'rin, 1'1" in‘l' rfm Y4 E-i'ti"'tt“f, miacht tlertte SPayterjornlein,

gefaltelt find, Deven Voden-aber, flad)
jepn muh ful i i'*“ﬂ-::f-i | Gilofielvoll voir Der aerithy-
ten N ﬂnl., ftellt fie auf cin Bledy, und badt fie m emem
Ofen, der nicht meby e it
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54, SRustatiinen.

Man ftoft +/» Do, ungefchalte Manbdelr, {iebt V4 “Did.
Ruefer, fdhneidet die Sdyale von 1 Bitrone, 2 'i*fh 3t
tronat und eben jo wrel :}}arm-:-rﬁn*L*m’ﬁm[f*l flett, (top
/o Ch, Stmme, 1 Quintchen Nagelein und fi 6 Sty
Meustatblitthe grod, fdylagt 2 Ciermweif ju Schaunt, rubri
denfelbent nebft Dem Saft von 1 Bitrone an all Dad X Dbige
wallt die Maffe mit etwad Sucfer MefjervitcendicE aus,
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Dreigehnter Abfchnitt

iticht fie-mit fleinen Modeln aud, legt dDad Audgejiocerne

H auf ein mit Butter lufnfl:fumﬁ Blech, backt e n etnem
nicht 3u heifen Ofen; dann wird em L.t daritber gemadht,

55. Weife Mandel 2 Lecterlein.

Man ftopt /s Pd. Mandeln, eben fo wviel Jucker,

_I_'-"r t[}“t A 1 ene L,l.‘[‘illﬁkl ﬂ'{'n[flfl,[ 2 GfLi'Tl‘Ffﬁ SH El‘[‘lﬂfl.‘f 3
#f thut nady und nady 1 ¥offelvoll davein, -aud elnt yoenig )

| Gitronenfaft, ftofit e8 1w emmem ‘*J}tmfu unterentander, {
wallt diefert Teig dann aquad, drickt ihn n eimen Model, ;’.
‘;3 fegt ihnt auf ein BVled), und [Qff ed m Ofen gelb backen. '

56. Ofen z Kudlein.

Man rihet 4 Po. frifche Butter mif 10 Crerdottern B
itarf ab, unb vithyt von 6 Cierflar den Sdytee und e o |
wenig ﬂhulufa darmtter; Ddiefed nmd)r man mit 3/ ﬂ.'*T Ll

Mebhl und einem wenig L.,ﬂl'* an, und [aft dicfen Leig ¢
gut ﬂurgt[}mj Dan [u]tn:u[nt man eine Diatte mit BVut- o

ter, beftreut fie mit Mehl, formurt Die RKitchlein darauf, }
uhlmmht fle it (’fmmvrrﬂn beftreut fie mit Sudfer, it

bactt fte fchnell und giebt fte nnr der Platte mit Sucker b
beftreut ur - Tafel,

57. Papilloten,

| Man  nimnt r«,mfn nach BVelicben, {chitttet em yoenig
| Milch und eben o viel heifed ‘*"“ﬂrﬁ darvan, fefit e
auf dag Feuer, serdriictt den Jucker mit etnem Ctlmum—*
(offel, -fchaumt ibn fauber ab, und [afit thn fieden, bid
er gan gelb wird und rem nr fehitttet hn hﬂnmh auf
i mmn glattent Farbftein, Ithlll.lbt[‘ ihnt mit einem ftarfen

Meffer su vievectigten Stitckchen miid wickelt fre m Daprer,

58. Pomeranien - Brodlein,

Man  vithrt Y Pfd. qgefiebten Jucker mit 2 Stern
und mit dem Gelbent von 2 Giern 1 Stunbde [ang, {chnei
det 2 Lh. Bitronat, eben o viel Pomerany enfchalen und
die Schale von 1 Jitvone flein, riubrt fie dann mit 18 Ytl),
i8
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