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Dyreizehnter Abfdhnitt. 275

3 ; Rofinen und rvollt fie {dhnecfenformig ufanmen; dann

| 1 [afit man ein Stk BVutter, von der Grofe eured Ltes
4 warnt werden, gieft fie tn ein Aufzug-Bledy, legt Ddre
! Schnecken, wenn fie redht aufgegangen {ind, hirern und
A

bactt {ie langfant.

a 62. Gdylofzer 2 VoD, |
; Man verflopft 6 Gler, rvithrt 1 Dumtdien gejtope: |
i e Sueker-2nid, ein flein wenig Waffer und eyl |

Darunter, bid ed wie ein Nubdelteig 1ft, wurkt hn dann
auf etnent Nudelbrett aus, fdmeidet 6 Studdyen davaus,
] macht fie mit der Hand {dhon rund und hody, (et E'-. |
auf cin: mit Mehl beftreuted Blech, nud badt fie mm Ofen |

fchon  gelb. | -I :

63, ©pect- ober Miandel - Kiichlem. 1

Man ribrt 4 PO, Butter mit 4 Ciernt und 2 Dol ¢
tern. ab:.alddann wird 1 Pfo. Mehl und das dazu nothige L
Saly davan gethan und mit Mildy und 2 Yoffelvoll Diers
hefe angenmacht wie ein dicter Spatientelg; wenn b_cﬂe_!ﬁ:r f
fo lange geflopft 1ft, bid ev fich vom ‘L*L'ufﬂ [98t, fo lLapt e
ntan bt aebens Bernach thut man' e quy em Nudelbrett A
b madht runde Kuchlein davow, felst fie auf e “nnt
Butter beftrichenes Vled) wnd wenn e nody ein Ial
aeqanaen fmd,. Geftveicht man fie mit vevvuhreen Eiu*rn_,
beleat fie mit wivflidy gefdhnittenem ©yed, bejtvent fie ent
webder mit Kimmel und Saly oder mit abgezogenen und
sev{chnittenten Mandeln, ﬂr.tfhw"_mtb M1rd ,_ I}mb Ilaﬁr ﬁn_.:
jchor qeld bacfen:  BVeim Auffeen der Fudylewm mip
man darauf adjtem, dafi man fie nidt yu nabe anetirans
per fefit, Damit fie nucht 5”{“'”“‘?"[‘”‘f“.‘* Man faun
quchy etrtent. qrofen Sudjen vou drefem Tetge machen und
mit Mandeln oder Sypeck belegen.

64. Gebactene Sypritien.

Mait fiedet 1 Schoppen: Mildj, ' iﬁ;itnr_frrirfr g::_';'vﬁ
Rutter und ein Stitcflein’ Jucfer e’ wenig, . Lann jaet
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mrant weifed Pehl unter ftetem Umriihren davein, bid
ber Teig gang dicE wird, Wenn er auf dem Feuer ab:
getrociet ift, wird er mn eme Sdyffel herausdgethan und
et wenig gejalzen und 8 bid 10 Cier, emed nady dem
anveren darein gevubrt. Dann wird Sdymaly i etmem
Pfannletn, fo grof ald man 3u Strauben gebraudyt nicht
su hetp gemadyt, die Daju gehovigen Sprigen halb ge:
fillt und tm der Runde tn der Planne hermmgedrictt und
unter ftetem Sdyittteln lanagfant gebacfen, bet der uerft
gebacfenen muf man jehen., ob der Tetq su dict oder 3u
bt 1ft. AWennt er {dywer 1jt, fo tft er ju dick, fallt er aber
nach dem Vacken ufammien, fo ift der Letg u dinn,
man muf defregen fehr Achtung geben, daf man beim
erften Anrithren der Teig nicht ju ditnn madht.  Pan
fann ibm mit 1 oder /4 &1 tmmer nachbelfen. 2Senn
alled gebacfen 1jf, Iegt man e¢d auf eine Platte und ftveut
Sucker darauf.

65. Syrisen - Kuidhlein.

Mant macht eintenr gebrithten Leig von v, Maad Mild
und eben jo vielem LWaffer an, giebt ed zujannten, nebit
cinemt Stk BVutter, wie 1 & o grof i eine Pfanne,
jal3t ed ein wenig fiedet e ab und giebt jo viel {choned
Mehl darein, daf ed ein fefeer Tetg wird, Diefed frockuet
man in der namlichen Pfanne ab, bid er fich von Dder
Pfanne abfchalt, aiebt ithn dann in eine tiefe Schifjel,
fegt tndeffen 10 oder 12 Giev in warnesd LWafjer, {chlagt
cines nacdy dem anderven Ddavanm und vervubrt e$ qut.
Die Jahl der: Cier fann  man’ micht genan bejtimmen,
wetl ed auf dad Mebhl anfommt; wenn dad Diebl gut
ift, fo ztebt ed Deffer an und man braucht mur 1 ober
2 Cier nehr und die Strauben werden nody jdhovner.
Maw foll fie bacfenn, wenn der Teig noch warm 1ft;
wennt der Teig noch warm ift, fullt man dad Modeldyen
damif, Orickt e€ mif Dem Daju beftimmien Stemypel aus,
fabrt fo m der Pfanne der Nunde nach herum, fchitttelt
e8 Deftandig und bacft ed gany fMhl im Scymalze, 1ft
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