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278  Bierhefen . Sdmalz=Backwert.

erfaltet tff, thut wan {fie auf eine Platte, bejtvent fie
mit Sucker und Simmet und {o fabrt man fort, bid fein
Teig mehr da tft.  Man fann u buﬁ.n Strauben den
Teig auf folgende ’"'[1r machent > man nimmt, je nadydem
man viel oder weniq Strauben bacten wull, 1 ﬁfimpwn
oDey munqu LWein, [Gft ihn in einer “UT{IHHE mit giems
(ich viel Sucfer, einem Stictlen gangen :.nunnt und erney
;,lnunu:md}n& 1/, Bierteljtunde fochen; Ddann wird Dder
Rmntet und die  Jitronenjchale [}El‘-.'tll@{;t?l’f}ﬂ!!; 10 b8
12 Lh. vom {chonften’ QWeifmehle vecht glatt dDamit aus
geritbrt und mit Crerwetf vollendd 1o dunm gemacht,
daf der Teig [auft; DdDann werden fie wie die Borigen
qebacten.

63, Jabacds - Rollen.

Man madyt einen miirben Butterteig, it thn fo
(ange ftehen, bid folgended gemacht ift: man nimmt 24 DB,
Gibeben und ¥4, Pfo. Nofinen, Fodht fte mut 1 L‘-_Jhlu
“hun big {te feine Sauce mehyr haben; dann thut man
/ ]."rb. Mandeltt, wovon die eine Halfte geftofen, die
mtburc gefchnitten feyn mufi, nebjt 4 L. Sifronat und
4 Sth. r}}mmrml,ttl}l‘immt tm:i.,uJr vithve alled mit 4 Crer
unteretnander @, wargelt den BVuttertery Mefferritctendick
aué und berreicht thn damif, ]I.I'l]ll.[bl[' jo breite Niemen
Davon, alé dad Daju gemacdyte Hely ift, beftretcht ed mit
Butter, wickelt den Letq Darauf, umbindet ed mutFaden,
[eqt ¢ in {iedented Schmaly und [aft die Labackdrollen
auf dem Holze eine um die andeve gelb bacfen, legt fie
auf Brodichnitten und wenn fie abgelaufen find, fo be-
ffrent man fie mwendig und auswendig nut gejtopenemn
Aucker ynd Summt,

f)]‘ Kleme r-..,nbm & 2 Nollen.

&8 wud ? ]}f‘w Mebl, 14 BViexl, qefchalie und ge-
ftofene 9Nand i[ll, 1/, }.‘wb* 3mfur, 4 Lth. Butfer, em
halbed Gladcdhen LRepnt und 4 bid 5 Yoffelvoll fauern
NRalhm vedyt durcheinanber gemacdht, ein wenig geftogenen
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Summet, Mudtatnuff und Nagelemt dagn gethan und der
Teiq fo angemacht, daf man ihn auswargeln Fann.
S¥enn er nun Meffervictendick ausgewallt 1fi, tru:rbn; Dz
sugemachte Blechlein mit Vutter beftrichen, der Leig 3u
Streifen, fo breit” ald die Blechlein lang {ind,- gejdynitten,
damit fie fich nicht unnwicteln.  LWie die Grofen werden |
fie gebacten, wmit Jucfer und Simmef beffveut nnd jur
Tafel gegeben. |
70, Zhee s Brodeen.

Man vithrt 5 CHlbffelvoll. Mehl mit 1 Sdyopyen

Milch und. 5 Ciern vedht glatt, legt Butter in der Groge Y |
1 Gied dbagu, und [afit ed auf dem Feuer unter beftandis L
gemt Umrithren 10 Minunten Fodyen, aber mdyt anfizen 3 H
[afit e8 Dann in etmer Schitffel abfublen, rubyt 4 Xtb). il
gefchalte, feingeftofene Mandeln, 2 bi8 3 geviebene Wiaz I\
cronen 1und e wenig feinverwiegte Sifvonenz oder Po- |

meranzenfchale Davein, und yerdinnt den Leig mit Crern, |
aber daf er nicht jerlauft, fondern fjfehen Dbletbf., 2cun |
fefst mian Davaund runde SKitgelchen auf Obladen, backt |
fie fchon qelb, und beftrent fie gleich nach dem Backen
mit geftofenem Sucker.

71. Kleine weifie Jorteletten,

Man ftofit 4 Pfd. gqefcdhalte Mandeln, eben jo wviel
Quefer, thut diefen in etnen Morfer, mumme 8 Xth. Butter,

1/, Pid. Mebl, der Saft von einer Jttrone, nebjt deven j
feingefchnittenen ©chale und 3 frijchen Oottern - dDaziL i

’ it diefed feinr sexrftofen, fo thut mait NMiehl auf. em Jius '
pelbrett , nimmt den Teig darvauf und macdht fletne Lor- i

telettent und “3tert {ie nacd) Velieben mit gefarbfem Cis. | g

Pan [agt fie abtrocnen und giebt {ie gur Tafel. t

72, Ubgeriihrte Wafeln. ‘}

Wean vithst 4 Dfo. Butter mit 12 Eterdottern ab,
pant wird von 8 Cierflar et ©dyee gejchlagen, Y/ *Pr.
Sucfer, 4 Lth, 3immet, 1 Schoppen jupen NRahm uud

I- L]

BADISCHE e

LANDESBIBLIOTHEK BadenWiirttemberg



	Seite 278
	Seite 279

