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Dreizehnter Abfdyniet. 279

Summet, Mudtatnuff und Nagelemt dagn gethan und der
Teiq fo angemacht, daf man ihn auswargeln Fann.
S¥enn er nun Meffervictendick ausgewallt 1fi, tru:rbn; Dz
sugemachte Blechlein mit Vutter beftrichen, der Leig 3u
Streifen, fo breit” ald die Blechlein lang {ind,- gejdynitten,
damit fie fich nicht unnwicteln.  LWie die Grofen werden |
fie gebacten, wmit Jucfer und Simmef beffveut nnd jur
Tafel gegeben. |
70, Zhee s Brodeen.

Man vithrt 5 CHlbffelvoll. Mehl mit 1 Sdyopyen

Milch und. 5 Ciern vedht glatt, legt Butter in der Groge Y |
1 Gied dbagu, und [afit ed auf dem Feuer unter beftandis L
gemt Umrithren 10 Minunten Fodyen, aber mdyt anfizen 3 H
[afit e8 Dann in etmer Schitffel abfublen, rubyt 4 Xtb). il
gefchalte, feingeftofene Mandeln, 2 bi8 3 geviebene Wiaz I\
cronen 1und e wenig feinverwiegte Sifvonenz oder Po- |

meranzenfchale Davein, und yerdinnt den Leig mit Crern, |
aber daf er nicht jerlauft, fondern fjfehen Dbletbf., 2cun |
fefst mian Davaund runde SKitgelchen auf Obladen, backt |
fie fchon qelb, und beftrent fie gleich nach dem Backen
mit geftofenem Sucker.

71. Kleine weifie Jorteletten,

Man ftofit 4 Pfd. gqefcdhalte Mandeln, eben jo wviel
Quefer, thut diefen in etnen Morfer, mumme 8 Xth. Butter,

1/, Pid. Mebl, der Saft von einer Jttrone, nebjt deven j
feingefchnittenen ©chale und 3 frijchen Oottern - dDaziL i

’ it diefed feinr sexrftofen, fo thut mait NMiehl auf. em Jius '
pelbrett , nimmt den Teig darvauf und macdht fletne Lor- i

telettent und “3tert {ie nacd) Velieben mit gefarbfem Cis. | g

Pan [agt fie abtrocnen und giebt {ie gur Tafel. t

72, Ubgeriihrte Wafeln. ‘}

Wean vithst 4 Dfo. Butter mit 12 Eterdottern ab,
pant wird von 8 Cierflar et ©dyee gejchlagen, Y/ *Pr.
Sucfer, 4 Lth, 3immet, 1 Schoppen jupen NRahm uud
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Yo Pio. Weifmehl jufammen gut abgerithre, bas Alaf-

felneifen mit gevlaffencr VWutter beftrichen, und yenn ed
warm gemadyt iff, einige Loffelvoll von dem Angeritbhrten
hineingefiillt, und auf beiden Seiten gqut gebacfen. Wenn
man fte hevaus nimmt, werden fie gleich itber ein Walls
holy gegogen, mit Sucfer befiveut und yur Tafel gegeben,

73. Bierbefen : Wafjeln.

Dievgw werben 12 L[l Butter jerlaffen und unter
Yo Do, Mehl gevithrt; dann fommt 1 Schoppen fiifer
laver Rabhm, wie aud) 6 Cierdotter, einige Loffelvoll qute
Defe, von 1 Gitrone die feingefdinittene Schale, nebfi
Jucer dagu, dody darf von lehterem nidht u viel daran
gegeben werden, weil {idy dbag Gebadeite nicht qut vom
Cifen nefymen [t ; man ftellt den Teiq an einen ywarmen
ort, [t ihn aufgebhen, bacft die Waffeln und erbhalt
jte_ tmmter warm und rofdy, befivent fie mit Sucfer und
giebt fie ur Tafel.

74. Chocolade - Waffelr.

- Man yibre 4 LUh. Butter, 1/ Db, Sucder, 1/, Pfd.
gejchalte und feingeftoffene Mandeln, ein Srickdyen Flein
gefchnittene Vanille und 6 Ll geriebene Chocolade mit
6 Ciern 1, Stunde, thut 6 Leh. Mehl darunter, nacht
e mit [awem AWein ju einem nicht 3u dinnen Teige an,
bactt die Waffeln fdhon gelb, beftreicht dad Eifen vorerf
mit Spedrinde, und wenn fie gebacfen find, beftvent man
fte nut Sucker.

75, Gefiillte Waffeln.

E8 wird ein mitrber Butterteiq qemacht, Meflerritz
dendick ausgewallt, Vapter in der Grofe ded Laffelns
eifend gefchnitten und aus dem Buitterteiq Stircfe gefchnit:
fen und Ddavauf gelegt; dann beftreicht man ed von aufien
mit gerflepperten Ciern, beftreicht ed bid an den Rand,
thut etwad yon den eingemadyten Sadhen dagu, ald
Himbeeren, ober Sobannedbeeren darauf, legt ein andered
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