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280 Bierbhefen o Sdmaly-Badwert,

Yo Pio. Weifmehl jufammen gut abgerithre, bas Alaf-

felneifen mit gevlaffencr VWutter beftrichen, und yenn ed
warm gemadyt iff, einige Loffelvoll von dem Angeritbhrten
hineingefiillt, und auf beiden Seiten gqut gebacfen. Wenn
man fte hevaus nimmt, werden fie gleich itber ein Walls
holy gegogen, mit Sucfer befiveut und yur Tafel gegeben,

73. Bierbefen : Wafjeln.

Dievgw werben 12 L[l Butter jerlaffen und unter
Yo Do, Mehl gevithrt; dann fommt 1 Schoppen fiifer
laver Rabhm, wie aud) 6 Cierdotter, einige Loffelvoll qute
Defe, von 1 Gitrone die feingefdinittene Schale, nebfi
Jucer dagu, dody darf von lehterem nidht u viel daran
gegeben werden, weil {idy dbag Gebadeite nicht qut vom
Cifen nefymen [t ; man ftellt den Teiq an einen ywarmen
ort, [t ihn aufgebhen, bacft die Waffeln und erbhalt
jte_ tmmter warm und rofdy, befivent fie mit Sucfer und
giebt fie ur Tafel.

74. Chocolade - Waffelr.

- Man yibre 4 LUh. Butter, 1/ Db, Sucder, 1/, Pfd.
gejchalte und feingeftoffene Mandeln, ein Srickdyen Flein
gefchnittene Vanille und 6 Ll geriebene Chocolade mit
6 Ciern 1, Stunde, thut 6 Leh. Mehl darunter, nacht
e mit [awem AWein ju einem nicht 3u dinnen Teige an,
bactt die Waffeln fdhon gelb, beftreicht dad Eifen vorerf
mit Spedrinde, und wenn fie gebacfen find, beftvent man
fte nut Sucker.

75, Gefiillte Waffeln.

E8 wird ein mitrber Butterteiq qemacht, Meflerritz
dendick ausgewallt, Vapter in der Grofe ded Laffelns
eifend gefchnitten und aus dem Buitterteiq Stircfe gefchnit:
fen und Ddavauf gelegt; dann beftreicht man ed von aufien
mit gerflepperten Ciern, beftreicht ed bid an den Rand,
thut etwad yon den eingemadyten Sadhen dagu, ald
Himbeeren, ober Sobannedbeeren darauf, legt ein andered
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Dreigehnter Abfdnitt.

Stitek Tetq Davauf und Ddricet ed nebfnherum_511fammﬂ_t_,
backt ¢d wie die anveren LWaffeln und fﬁl}rr fo fort, bi3
man qenung TWaffeln hat, Lex Qh:grfrrﬂ_g.fnnn aticy mit
einer Manbdelfitlle Fleinen halben Fingersdict gefullt wers
seit,  lle TWaffeln miiffen, ywenn fie gebacfen {tnd, nut
Qucker und Simmet beftrent werden,

76. Mandel 2 Wafeln.

3 wird 1 PFd. Butter mit 6 Ciern abgerithrt ,
bann wird Y, Dd. gefchalte und femmgeftofene ﬂgh*.tnb'rht,
1, Do, Weifmehl, /o Vievl, Jucfer und wenn es beliebt,
etwad fleingefchnittene Jitronenjchalen !Imb 311_1}111et E’t;,_u
gethan 3 mit Laner Mildy vollends angeruhyrt, bid der Leig
wie ein dider Flableinteig wird, Dann werben Ddie ‘E{af::
feln wie bei den erften gegeigt wurde, gebacten. Man
faun auch Fleingefchnittenen Citronat und *Lomerangens
fdyalen in Den Tetg thum.

77. Wafreln mit Bierhefen.

Mart nimmt Ve Po. Mehl, 2 Loffelvoll dide Biers
hefe, Saly und laue Mildy, ruhrt davon ﬁc:_irwn}.‘i‘:ryg an,
dafi er in ber Dicte wie ein gebrithter Kirchlemnterg e,
wenn er geflopft iff, fo [aft man thit an emem warnien
Orte gebeny indeffen rithvt man 3/z *Did. Butter vedt
ftarf ab {chlagt nady und nady 6 Crer bfﬂ'flﬂ,\il‘f!d}f YOI
her eined nacdy Dem anderen i warnes ‘Waffer gelege
yoerden muiffert, damit fie dre Vutter Itebqr anuimmt,
Wennt der Teig gegangen ift, vihrt man thi mut demt
Butter durcheinander und flopft ihn. Dann mad)t man
pas IBaffeluneifen beifi, beftveicht e8 miri@-pnfrm.be , legt
sin: Papier dagwifdhen, madt ed noch emmal l}ﬂﬁ,ﬁtlgut
dad Dapier heraud und legt 1 Loffelvoll vou dem Leige
hinein, macht dag Cifen langfam 3u und [agt die **l?;m
feln auf dem Feuer auf beiden Seiten gelb backen. et
mebrere gebacfen find, muff man das Lyen wieder mit
Specfrinde beftretchern und fo fabret man _fu_rr, b1 ﬁ'ut
Teig mehr da ift. Dann beftveut man alle 8affeln mit
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