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Dreigehnter Abfdnitt.

Stitek Tetq Davauf und Ddricet ed nebfnherum_511fammﬂ_t_,
backt ¢d wie die anveren LWaffeln und fﬁl}rr fo fort, bi3
man qenung TWaffeln hat, Lex Qh:grfrrﬂ_g.fnnn aticy mit
einer Manbdelfitlle Fleinen halben Fingersdict gefullt wers
seit,  lle TWaffeln miiffen, ywenn fie gebacfen {tnd, nut
Qucker und Simmet beftrent werden,

76. Mandel 2 Wafeln.

3 wird 1 PFd. Butter mit 6 Ciern abgerithrt ,
bann wird Y, Dd. gefchalte und femmgeftofene ﬂgh*.tnb'rht,
1, Do, Weifmehl, /o Vievl, Jucfer und wenn es beliebt,
etwad fleingefchnittene Jitronenjchalen !Imb 311_1}111et E’t;,_u
gethan 3 mit Laner Mildy vollends angeruhyrt, bid der Leig
wie ein dider Flableinteig wird, Dann werben Ddie ‘E{af::
feln wie bei den erften gegeigt wurde, gebacten. Man
faun auch Fleingefchnittenen Citronat und *Lomerangens
fdyalen in Den Tetg thum.

77. Wafreln mit Bierhefen.

Mart nimmt Ve Po. Mehl, 2 Loffelvoll dide Biers
hefe, Saly und laue Mildy, ruhrt davon ﬁc:_irwn}.‘i‘:ryg an,
dafi er in ber Dicte wie ein gebrithter Kirchlemnterg e,
wenn er geflopft iff, fo [aft man thit an emem warnien
Orte gebeny indeffen rithvt man 3/z *Did. Butter vedt
ftarf ab {chlagt nady und nady 6 Crer bfﬂ'flﬂ,\il‘f!d}f YOI
her eined nacdy Dem anderen i warnes ‘Waffer gelege
yoerden muiffert, damit fie dre Vutter Itebqr anuimmt,
Wennt der Teig gegangen ift, vihrt man thi mut demt
Butter durcheinander und flopft ihn. Dann mad)t man
pas IBaffeluneifen beifi, beftveicht e8 miri@-pnfrm.be , legt
sin: Papier dagwifdhen, madt ed noch emmal l}ﬂﬁ,ﬁtlgut
dad Dapier heraud und legt 1 Loffelvoll vou dem Leige
hinein, macht dag Cifen langfam 3u und [agt die **l?;m
feln auf dem Feuer auf beiden Seiten gelb backen. et
mebrere gebacfen find, muff man das Lyen wieder mit
Specfrinde beftretchern und fo fabret man _fu_rr, b1 ﬁ'ut
Teig mehr da ift. Dann beftveut man alle 8affeln mit
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282 Bierhefen u. Shmalg-Badwert, :

geftopentem Sucfer und Jintmet, legt fie anf eite orbent:
[iche Platte und tragt fie sur Tafel
78, Waffeln ohne Vierhefe,

Man vihre V4 Pfo. Butter fetm ab; dann werben
{11.1{!} und nach 6 Crer, die ‘aber eined nady dem anderer
i warnes Wajjer gelegt werden miiffen, daran qerithrt.
AWenn diefed hinetngerithrt (ff, werden 10 Lb. wom r’rfinds
jtent. AWeifmehl, etwad Saly und laue Mildy wie ein
gladleintetg, aber vedit glatt angevithrt; dann unter die
dDutter gethan, mit diefem vecht jtarf gevithrt, uund mwie
dte anderen affeln gebacfen. Man fann fie nady dem
bgc‘r'fu mit Jucfer und Simmt beftvewen und gleicly 3ux
Lafel geben, ‘

-

79. Funmet 2 RNollen.

; %Di‘mz nimmtn{ Pid. Mehl, ¥, Dfd. Butter, 4 Lh.
gejchalte und gejtofene Mandeln, 4 b, Sucfer, nad
}?.f!w[\ﬂ[ flemgefchnittene Qirruuflll“d'v_al'cn und 1, Yth, ges
ltopenen Junutet 5 macht hernady alled mit etnigen Loffelz

upif fﬂl!_ﬂ'lﬂ Jtahm und eben jo vielem Wein ju einem
dictent Letg, wirft davon ein Laiblein, aber nidit feft,
mal{r_ 8 aus, uberfchlagt ed einigemal und Laft 03 ente
‘Iﬂm[c tehen 3 dann wallt man e8 wicder fleinen Fingers
dtek aus uud .beftreut den audgewirgelten Teig mit geftofe:
nem Jummet, {chuerdet 3 Fingerbreite Streifen dbaraus und
umwickelt tleine 4. Fingerfange und Daumendice dazu
genmtachte Blechlem bamif, umbindet fie mit einem Faden
und [t fie ot heifem Sdhmalze qelb backen.  Sollten
fle ntoch befler ywerben, fo Famr man fie mit eingemady
tent Dumbeeven fitllen,

30, Fitronen s Kudlein.

Mart nimmt 24 PFd. Jucker, an weldhem 1 Bitrone
ﬂpgerw&cn_ feyit muf, fchlagt dag LWeife von 2 Ciern ju
etmem jtetfert Sdynee, thut den Jucker darunter, viihrt es
Vo COtundes dann thut man 2 Lh. feined SNebl dagu,
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