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282 Bierhefen u. Shmalg-Badwert, :

geftopentem Sucfer und Jintmet, legt fie anf eite orbent:
[iche Platte und tragt fie sur Tafel
78, Waffeln ohne Vierhefe,

Man vihre V4 Pfo. Butter fetm ab; dann werben
{11.1{!} und nach 6 Crer, die ‘aber eined nady dem anderer
i warnes Wajjer gelegt werden miiffen, daran qerithrt.
AWenn diefed hinetngerithrt (ff, werden 10 Lb. wom r’rfinds
jtent. AWeifmehl, etwad Saly und laue Mildy wie ein
gladleintetg, aber vedit glatt angevithrt; dann unter die
dDutter gethan, mit diefem vecht jtarf gevithrt, uund mwie
dte anderen affeln gebacfen. Man fann fie nady dem
bgc‘r'fu mit Jucfer und Simmt beftvewen und gleicly 3ux
Lafel geben, ‘

-

79. Funmet 2 RNollen.

; %Di‘mz nimmtn{ Pid. Mehl, ¥, Dfd. Butter, 4 Lh.
gejchalte und gejtofene Mandeln, 4 b, Sucfer, nad
}?.f!w[\ﬂ[ flemgefchnittene Qirruuflll“d'v_al'cn und 1, Yth, ges
ltopenen Junutet 5 macht hernady alled mit etnigen Loffelz

upif fﬂl!_ﬂ'lﬂ Jtahm und eben jo vielem Wein ju einem
dictent Letg, wirft davon ein Laiblein, aber nidit feft,
mal{r_ 8 aus, uberfchlagt ed einigemal und Laft 03 ente
‘Iﬂm[c tehen 3 dann wallt man e8 wicder fleinen Fingers
dtek aus uud .beftreut den audgewirgelten Teig mit geftofe:
nem Jummet, {chuerdet 3 Fingerbreite Streifen dbaraus und
umwickelt tleine 4. Fingerfange und Daumendice dazu
genmtachte Blechlem bamif, umbindet fie mit einem Faden
und [t fie ot heifem Sdhmalze qelb backen.  Sollten
fle ntoch befler ywerben, fo Famr man fie mit eingemady
tent Dumbeeven fitllen,

30, Fitronen s Kudlein.

Mart nimmt 24 PFd. Jucker, an weldhem 1 Bitrone
ﬂpgerw&cn_ feyit muf, fchlagt dag LWeife von 2 Ciern ju
etmem jtetfert Sdynee, thut den Jucker darunter, viihrt es
Vo COtundes dann thut man 2 Lh. feined SNebl dagu,
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Dreizehntere AL] dynatt.

fdyneidet Dann Obladen lang ober vievédigt, {tvetd)t den
| Tetg davauf und [aft e8 langlam baden.

S1. Sudcker 2 Brod.

: Man flopft 3 Gier vedyt frarf, thut 14 DD, gefiebs
ten ucfer davein, vihyt ed V4 Otunde, thut [}mm*rh |
md;iﬁc[ic[‘.fn fletngefchntttene Rtronenichalen, r’_.; PIo. j

vom fchonften Leifmebl daju, belegt alddann l.?liﬂl"ﬁi_ﬂr‘h |
mit weifem Vapier, fest mit einem Loffel runde Hanflewn |
yort beliebiger Grofe davauf, ubevjiveut fte ﬁ:arf_ nf qes
itofertem Sucfer, backt fie, nimmt dad Dapter wieder ab, _
und qiebt fie wie andered Confect jur Lafel. ‘ !

lr 82. Aucer - Hauflem.
g 2t Y, Pfo. Judfer, an weldhent 1 grope 511'1‘91@ ubg}: | '
| Ponterangen abgericben feyn muf, rwerden ﬂi@._l_tzl'tl‘iflﬁ' i

| ar fteifem Sdynee  gefchlagen , der Jucker Vs Stunbde F §
| Damit gevifjrt; Danm Ddruct umamn eut weg Sitroneniaft Il i
g parvam, -rvihrt es ned) ewme ﬂnr!nuﬂ, ._h:ﬁr DAYVOI Elcmc il
bt rimde Haufleit auf Dbladen und lape jie nach Dem Brod | }
i im Ofen backen, fie mitjjen aber tIIIl‘;UP[ﬂ'ﬁﬂ{‘{br]L"i]lI?, man 1
g Faunr audy ein wenig lang aber recht feingejchnrttene Meaun A
; peli, welche qefchalt feyn miiffen, unter den Lelg thu,

33, Swetfchaen zu baden,

Mait nimmt freifche ober ditrve Swetfchgent, jtemt fte
aud, fullt  in jebe Swetichge gefchalte Meandeln; mem‘
macht ntan von 4 Loffelvoll Mehl, 1 oder 2 E_{_crﬂqr
and S¥ein einen Teiq tn der Dicke wie ju Aepfelfudhlemn
an, tunft die Jyetfchgen, ete nach der audeven dareut,
und  [aft fie (n heifgemachtem Sdymale ﬁcib werden 3
wenn fie abgefaufen find, beftreut man fie mit Jucter
und  Aumniet.

84, Fwieback.
& wird ¥ Maad Mildhy mit etnem E-ri'u:f Butter
aufaefest, Jucker und Simmet nach) Velieben dDagu gegebe,
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