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Dreizehntere AL] dynatt.

fdyneidet Dann Obladen lang ober vievédigt, {tvetd)t den
| Tetg davauf und [aft e8 langlam baden.

S1. Sudcker 2 Brod.

: Man flopft 3 Gier vedyt frarf, thut 14 DD, gefiebs
ten ucfer davein, vihyt ed V4 Otunde, thut [}mm*rh |
md;iﬁc[ic[‘.fn fletngefchntttene Rtronenichalen, r’_.; PIo. j

vom fchonften Leifmebl daju, belegt alddann l.?liﬂl"ﬁi_ﬂr‘h |
mit weifem Vapier, fest mit einem Loffel runde Hanflewn |
yort beliebiger Grofe davauf, ubevjiveut fte ﬁ:arf_ nf qes
itofertem Sucfer, backt fie, nimmt dad Dapter wieder ab, _
und qiebt fie wie andered Confect jur Lafel. ‘ !

lr 82. Aucer - Hauflem.
g 2t Y, Pfo. Judfer, an weldhent 1 grope 511'1‘91@ ubg}: | '
| Ponterangen abgericben feyn muf, rwerden ﬂi@._l_tzl'tl‘iflﬁ' i

| ar fteifem Sdynee  gefchlagen , der Jucker Vs Stunbde F §
| Damit gevifjrt; Danm Ddruct umamn eut weg Sitroneniaft Il i
g parvam, -rvihrt es ned) ewme ﬂnr!nuﬂ, ._h:ﬁr DAYVOI Elcmc il
bt rimde Haufleit auf Dbladen und lape jie nach Dem Brod | }
i im Ofen backen, fie mitjjen aber tIIIl‘;UP[ﬂ'ﬁﬂ{‘{br]L"i]lI?, man 1
g Faunr audy ein wenig lang aber recht feingejchnrttene Meaun A
; peli, welche qefchalt feyn miiffen, unter den Lelg thu,

33, Swetfchaen zu baden,

Mait nimmt freifche ober ditrve Swetfchgent, jtemt fte
aud, fullt  in jebe Swetichge gefchalte Meandeln; mem‘
macht ntan von 4 Loffelvoll Mehl, 1 oder 2 E_{_crﬂqr
and S¥ein einen Teiq tn der Dicke wie ju Aepfelfudhlemn
an, tunft die Jyetfchgen, ete nach der audeven dareut,
und  [aft fie (n heifgemachtem Sdymale ﬁcib werden 3
wenn fie abgefaufen find, beftreut man fie mit Jucter
und  Aumniet.

84, Fwieback.
& wird ¥ Maad Mildhy mit etnem E-ri'u:f Butter
aufaefest, Jucker und Simmet nach) Velieben dDagu gegebe,
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284 Bierhefen u. Sehmal-Badwerf.

andy "*JJEE[}[ darein gerithrt, damit e cin dicfer Teiq wird.
Sooann {dylagt man Cier, weldie in warmem Wafjer
gelegen {ind Darvemr, bid der Teig locfer wird, daf er
vinnt; dann bejtreicht man eine Kafferole mit Butter aus,
giebt Fingertief Teig hinein, [aft thn in einem qany Fiihe
len Ofen jufammen gelhen, big er feft ift, ftitrst ibn hers
aus und {chneidet wierecfigte odber langlichte Stiicfe bda-
vour, backt fie fihl uuter beftindbigem Schiitteln aud dem
Sdymalze. Man giebt fie mit Jucfer und Jimmet beftrent
auf den Tifd.

85. Jwiebad auf andere Art.

Man vithrt 6 CHloffelvoll Mebl mit Mildy, 1 LWifele
voll Kirjdjenwaffer und 7 Giern, mwie ein Fladleinteig
ab, Dbefireicht al$dann ein Vledh) mit einem Nande mit
Butter, beftreut ed mit geriebenem Brode und giefit den
Zeig 2 Fingertief darvein, (tellt ed auf glithende Afdye,
Dectt ed gu und legt auf den Deckel andy Koblens wenn
e6 feft wird, oder fo geftanden ift, daf man e heraus:
nehmen- fann, {o wendet man dag Vledy um, {dhneidet
bag Gebactene ju vievedfigten Broddyen, madht ringsher:
um i der Mitte einen Sdynitt, aber nicht gany durdy,
badt ed im Sdmalze nidht 3u fdmell und beftveut es
mif Sucker und Simmet, '

86. Swiebeln - Kudien.

Man madht von Hefenteig einen Kucdyen von Geliebiger
®rofe und Dicfe, und legt ihn auf ein mit Butter bes
iiridhened Bledy; wenn er genug gegangen ift, {dhneidet
man 3wiebeln der Lange nady fo dinn ald moglich, diefe
werden . emem St Vutter gedbampft, tann i eine
Schufjel gethan, und nadydem e8 vicl ober wenig Jwicbeln
jmd, 4 bid 6 Gier bavan gefchlagen, gefalzen, nad
Gutdiinfen fauern Ralm, 1 Handvoll gerietened Brod
parvam gevithrt, mit einem Loffel auf dem Kuchen hernum
gethan, mit gemivfelt gefdhnittenen Syecf belegt, Kitmmel
bavauf geftvent und gebacfen,  Man fann aucdh die Swie:
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