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284 Bierhefen u. Sehmal-Badwerf.

andy "*JJEE[}[ darein gerithrt, damit e cin dicfer Teiq wird.
Sooann {dylagt man Cier, weldie in warmem Wafjer
gelegen {ind Darvemr, bid der Teig locfer wird, daf er
vinnt; dann bejtreicht man eine Kafferole mit Butter aus,
giebt Fingertief Teig hinein, [aft thn in einem qany Fiihe
len Ofen jufammen gelhen, big er feft ift, ftitrst ibn hers
aus und {chneidet wierecfigte odber langlichte Stiicfe bda-
vour, backt fie fihl uuter beftindbigem Schiitteln aud dem
Sdymalze. Man giebt fie mit Jucfer und Jimmet beftrent
auf den Tifd.

85. Jwiebad auf andere Art.

Man vithrt 6 CHloffelvoll Mebl mit Mildy, 1 LWifele
voll Kirjdjenwaffer und 7 Giern, mwie ein Fladleinteig
ab, Dbefireicht al$dann ein Vledh) mit einem Nande mit
Butter, beftreut ed mit geriebenem Brode und giefit den
Zeig 2 Fingertief darvein, (tellt ed auf glithende Afdye,
Dectt ed gu und legt auf den Deckel andy Koblens wenn
e6 feft wird, oder fo geftanden ift, daf man e heraus:
nehmen- fann, {o wendet man dag Vledy um, {dhneidet
bag Gebactene ju vievedfigten Broddyen, madht ringsher:
um i der Mitte einen Sdynitt, aber nicht gany durdy,
badt ed im Sdmalze nidht 3u fdmell und beftveut es
mif Sucker und Simmet, '

86. Swiebeln - Kudien.

Man madht von Hefenteig einen Kucdyen von Geliebiger
®rofe und Dicfe, und legt ihn auf ein mit Butter bes
iiridhened Bledy; wenn er genug gegangen ift, {dhneidet
man 3wiebeln der Lange nady fo dinn ald moglich, diefe
werden . emem St Vutter gedbampft, tann i eine
Schufjel gethan, und nadydem e8 vicl ober wenig Jwicbeln
jmd, 4 bid 6 Gier bavan gefchlagen, gefalzen, nad
Gutdiinfen fauern Ralm, 1 Handvoll gerietened Brod
parvam gevithrt, mit einem Loffel auf dem Kuchen hernum
gethan, mit gemivfelt gefdhnittenen Syecf belegt, Kitmmel
bavauf geftvent und gebacfen,  Man fann aucdh die Swie:
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belit qevwinrfelt fchneiden und den Syect gleich) mit untey
biec Grer vithren; im Sommer TFounen grune Swiebeln
genomuten werden, und an Fafttagen wird der Oypedt
weggelaffen.

XIV. Confecte,

1. Unid - Brobd.

Man nimmt 8 gange Cier in eine Schitfjel, thut 2/ PFD.
geftofenen Sucfer daju, vithrt dief alles 1/, Stunde, nebjt
8 Lotly feinted IMehl, 2 Yoth Anid, 2 Lot Pomerangen:
fchalen, ribrt ed qut duvchetnander, beftreicht etiren o+
vel mit Butter, beftveut thn mit geriebenem BVrode, thut
dbad Gerithrte davein, backt fte in etnem nicht 3 heifen
Ofen gleidh) einer Torvte, lapt fie nady dem bacden auf
einer Dlatte ftelen; dann jchnedet man beliebliche Sticke
daraud, [aBt fie auf emmem Nojte gelb ywerden, und vers
wahrt fte an etnem troceneny Orte jum Gebrauche auf.

2. Unid - Scdnitten.

Mart vihre 1/, PFO. gejiebten Jucker, 4 Cierflar 1 Lth.
Anid, 4 Ythy, langlidyt gejchnittene Miandeln, nebjt efwas
ge{chitittenen Jitronenjchalen und 4 Lh. Mebhl untereins
ander, bejtreicht etnen Nodel mut Butter, beftreut hn mit
geriebenem BVrode und backt ed in einem nicht 3 beifen
Ofen.  WWenn ed gebacfen 1ft, fo [aft man .e8 erfalten,
fchuetdet daun Stucke davaus, legt fie auf ein Blech,
itellt fte m Ofen und laft fie auf beiden Seitenn fdhon
gelb werden.

3. BVasdlerleh : Kudhen.

Man nimmt 1 Sdyoppen Honig und 1 PO, Sucker,
[afit Diefed eme LUeile fochen ; giebt hernady 1 Dfd. Mebl,
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