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958  Bierhefen i ShmalzBadmwmwert,

pamit er aufgeht.
ftvent mau ein Nubelbrett mit fchonem Mehl, nimmt berz
nach von bem Leige
beliebiger Grofe. Smnd fe auf dem Vrett aufgegangen,
fo legt man fie in eine Nemne,
fo groff alg ein € barvein, glept
nie Subdeln qut aufgegangen, 1o dary man die Milcy fres
Sond yoerden [affen, find Die Jtudeln aber nur ein wenig
aufgegangen
vie [awmwarme Dileh,
st
Anfange ftax
port aufen D
eingebraten it
noch gqany fangfam Strujt befommen. :
pelnt fletn find und Stunde gebraten haben, 1o find
fie gewif fertigsy dan fteflt
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Sobald ev aufyugehen anfangt, be-
heraud, und macht udelnn pvonu

thut et Stuck Dutter,
fitfe Mildy daran. Suwd

amd noch fchwer, fo legt man fie nuy in
beckt fie mit einem paffenden Dectel
fefst Die Jiubeln quf eine ftarfe Glutl, [aft {te 1m
£ {icbert, aber ohue aufiudectent, mait hoveht
avamn, wenn man hovt, dafp die MNiilh bald
pervingert man die ©luthen, baf fie nuy
GRenn. die Jete

man fie vou der Glutl), vectt

F

fie auf, hebt fie mit oitem Nudeljchanfeldhen hevaus und

qicbt fte auf ben ijd).
{4. Dampfaudeln mit Krebfen qefullf,

Der Teig wird wie Dder Norige genmacht: Deai rubut
1/, Pfd. Krebgbutter mit einem Krebsjdyottel wort Elern,
etfichen feingefchruttenen KRrebdfchweiferr, 4+ Xtly sNeehl,
b 4 Gilerdottern ab, wenn biefes aufamment gut abge:
vithrt ift, wird Der Telg auf etnem mit SNebl Dejtrenten
Nupelbrett einen Meffervitcendict audgewallt, die abge
vieberte Fitlle Davanf qegeben, gleich quéeinander qefiriz
chent und dDer Leigy wieder bei-Der Miitte sufammengeidylagen,
fopann fticht wan mif euem RKelchglafe ubdeln m belie-
biger Grofe aug, giebt f{ie wiedev auf ein mit Miehl
beftrented Nubdelbrett, Ddedt fte mit etitem Tuche 3 und
[afit fie an einem yoarmen Orte aufgehen. Wenn fle
anfaeqangen find, thut man i eine Kafferole bt’rr?ﬁ&urtrr,
Bucker und fitfen Rahm in vorgemeldeter Ouantitat, legt
bie Nubeln darein und fodht fre auf ftarfer Glutl) guges
deckt ab,  Sind fie gu frocen cingefocht, o madht nian
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einte Sautce von 4 Gierdoftern, 1 Sdjopyen fifen Ralypme,
eintent Stitck Krebsbutter und etwasd Jucker und giebt fie
auf dent Lijdy.

15. Giifie cver gefalzene Damypfnudeln.

Man nimmt 3 1 Dfo. Mehl, Y/, Pfo. Butter, {tellt
ihn in die Warme, nicht daf er gergeht, fondern nur befs
fer au vithren ift. Dann wird er mit 2 Ctern abgerubrt,
1N .,ut‘Lm ”ﬂu,lﬁl 2 Loffelvoll Bierhete mbqr‘}‘**um[wil 3uckey
Daran mtlmn Diefed wird mit [auer Milch angemacht, dap
ber Teiq wie ein dicfer Syakenteig wird 3 alddann muf er 1
Dertelftunde qeflopft werden, bid ev fich wm Yoffel abichalt.
Hérnach wird er in die Warme geftellt, dap er gebt,
weutt er nun halb gegangen (jt, fo nimmt man nue cinem
Coffel davon heraus, thut ¢é auf ein mit Mebl beftreu-
ted Nubdelbrett macht Nubeln darvausd, {o gref afd -man
fie witafcht, und [aft thn dann nod) einmal gehen. Dann
beftreicht man eine Neine dickE mit Vutter , beftreut den
Bobden: dick mit Sucker, gfu":t' eiwad heifie ‘T‘I'Ehip Daretn
und fefit Dre Judelt, wetnil {ie gegangen m , {o binen,
daf Die Milch nicht Daruber geht, jrellt vag Gefchivy auf
LIH“ UI ache (ﬁlmlg oectt _!.‘1:3 AL !HI’D‘!L‘}U aut ten

Decfel auch Koblen, dbamit die Nubdelnt {dhon aufieeben.
St Diejed ﬂ,t‘]mih fo Deftretcht man {ie nuf Duttey, bes
ffreut fie mit Sucfer und (e fie vollendd gelb weroden ]
hievauf qiefit man noch ein yenig Mild) neben- hevuin,
dafi fich Die 1”1““[1' leicht ablofien, ninumf {te mif emem
Schaufelchen herand, und gicbt {ie, nebjt Mildy, worm
Sucker und ein L.,nn.l i gauger Jimmt gefotten worden it;
auf den '.1[]11}, Auf die namliche 11E jeroen m (0] e
seit, nur daf man den Iucer weglapt. Diefes rveicht
fitr 3 bid 4 Perjonen

16, Dampfnudelis mit Fwetfcdhgen.

Der Teiq wird entweder wie Der BVorige oder muy
mit OMilch, einem wenig ergangener Butter und Saly
angemacht und wie der Worige ane qtmnﬁ 23 hrend
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