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BVievsehnter Ab{dhnitt, 285

belit qevwinrfelt fchneiden und den Syect gleich) mit untey
biec Grer vithren; im Sommer TFounen grune Swiebeln
genomuten werden, und an Fafttagen wird der Oypedt
weggelaffen.

XIV. Confecte,

1. Unid - Brobd.

Man nimmt 8 gange Cier in eine Schitfjel, thut 2/ PFD.
geftofenen Sucfer daju, vithrt dief alles 1/, Stunde, nebjt
8 Lotly feinted IMehl, 2 Yoth Anid, 2 Lot Pomerangen:
fchalen, ribrt ed qut duvchetnander, beftreicht etiren o+
vel mit Butter, beftveut thn mit geriebenem BVrode, thut
dbad Gerithrte davein, backt fte in etnem nicht 3 heifen
Ofen gleidh) einer Torvte, lapt fie nady dem bacden auf
einer Dlatte ftelen; dann jchnedet man beliebliche Sticke
daraud, [aBt fie auf emmem Nojte gelb ywerden, und vers
wahrt fte an etnem troceneny Orte jum Gebrauche auf.

2. Unid - Scdnitten.

Mart vihre 1/, PFO. gejiebten Jucker, 4 Cierflar 1 Lth.
Anid, 4 Ythy, langlidyt gejchnittene Miandeln, nebjt efwas
ge{chitittenen Jitronenjchalen und 4 Lh. Mebhl untereins
ander, bejtreicht etnen Nodel mut Butter, beftreut hn mit
geriebenem BVrode und backt ed in einem nicht 3 beifen
Ofen.  WWenn ed gebacfen 1ft, fo [aft man .e8 erfalten,
fchuetdet daun Stucke davaus, legt fie auf ein Blech,
itellt fte m Ofen und laft fie auf beiden Seitenn fdhon
gelb werden.

3. BVasdlerleh : Kudhen.

Man nimmt 1 Sdyoppen Honig und 1 PO, Sucker,
[afit Diefed eme LUeile fochen ; giebt hernady 1 Dfd. Mebl,
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986 Confecte

1 Lth, Simmt, 1 Lh. Nagelein, 3 Loffelvoll Kixfdimwaifer,
3 Yth. };;,irlmmf 1, Pfo. Mandeln, ein mrnig geriebene
5)3:,11 mruur und 2 Xofly - un.ﬂfc['}c pareur, oief alled mwird
wie ein gebrihter Tetg fo lang 11111[ Dermt jeuer gerubrt,
bid er fich von Der Pfaune [osf; dann thut man thn auf
eirt Jtudelbrett, yelched mut Wiebl uno Acker lu.mmr
it, wallt thn Ijﬂlb SimgerdicE aud, legt thn dann auf ein
veined Vlech, und macht ihn uberall glerdh dick.  Man
fannt den Leig mit Modeln ausdjtedyent, oder das Ganje
iber ein Vlech legenr, wenn er bhalb gebacken 1jf ywnd ex
mit etnem Meffer in gleiche Stitcke gefchnitten; bdann
nimmt man Y, Sucker und Y4 Glad Ulafjer, [apt es
fochen big ed Faden 3ieht, bejtrercht dDamit die Xebfudyen
md [aff fte dann vollends8 ausdbackert,

4. Velgrater BVrod.

Man vibrt ¥, Dfo. Sucker, 1 Gi, Vs Bfd, Man-
deln, 6 Loth Piehl, 1 Loffelvoll Jtmme, 412 Yotly ges
ﬁﬂmm Jiagelen mx"‘* 9 Loth itronat durcdhemmander, macht
mit einem Yoffel auf em Qw[uh gaity runde Hauflent, wie

ein 24 KreugevititcE und backt e blafgelb, ian Fan
aucdh etn Ei8 mit diefem Oejdymack geben,

Bidquit im *Papier,

Man. nimnit 24 Pfo, feingeftofenen uckey, won 6
Cierweiff den Schmee, thut nody 3 E‘.fwrburm' D3,
fchwingt alled mif eten L#.,n‘lqu,[u}m Ly ©Stuide , gulest

rubrf man 8 Yofi huun Diehl dazu, ut Diejes qut vers

111!311 fo fann mat {ie m daju mnmdm “}‘nmu}u., oDey
‘-‘“’"w‘[Lrl’nnubL{mI [egen.  Wian Imm bLLTl aje i ente
Schitffel ober i cuten Hafen mut etem Schlagbeien
febingent und in einem nicht 3u heifen Ofen backen laffen,

6. GrdGe ober fleine Bidquits

&3 wird 1. Pfo. Jucer fein gejtopen, mit ‘_;‘{}_E‘Eigl-:.
gelb 3/, Stunde nady einer Seite geruhrt, 0asg. “leipe
vor- 20 Giern 3u Schnee gejdylagen, von. 1 Jifromne Die
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