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tene Schale vorr 1 Gitrone darunter gerithrt, formut
alsdbamt auf weifed Papier runde oder [ange Ieeventen
und backt fie in einem - nicht ju hetfen Ofen gelb. Sentt
fie gebacfen find nimimt man doppelt Jtahm it Sucter,
einem wenig BVanille davein, fdhlagt thn, bis er ik 1jf,
thut dann 1 Loffelvoll Nahm auf eine Mieerenfe, ewme
anbeve obent auf den Nahm und fo fahrt man fort,
bid Feine Meerenfen mehr da find.  BVeim Fullen mup
man gefdhwind feypn, Daf der Jtahm nicht gevlauft,
12. Pfeffer - Niiplem.

Man madyt Vs Pfo. Butter, 4 uder, 3/, Bib.
Mehl, 1 Loth geftofene Nagelein, 2 Voth Junmt, vou
einer itrone die fleingefdynittene Sdyale, 2 l’r}r[}_ yoetfien
Peffer auf einem Nubelbrett mit 3 Ciern unteremander;
wenn der Teig gut angemacht ift, muf man thn gleid)
verarbeiten, fonft wird er fteif und gerbrofelt ,ﬁmn[lt thn
bann gquten Meffervitcfendict aud, fiicht mif ewtem Mo-
deldienn Mitflein darvaud, fo grof wie em 12 :"f't;rruac;*ﬁ
ftirck, legt fie auf ein Bled) und backe fie langlant
einem Ofen.

13. SPomerangen - Lrod.

&3 wird 1/, DD, aefchalte Mandeln mit 3 Ciergelb
geftofien, thut dann 3 Loth Pomerangenjdyalen, T4 P
Bucker, 6 Lot feined Mehl davunter, rubrt alled recht
unteveiander, nimmt ed dann auf etn mit halb Jucker
ud halb MMehl beftreuted Brett und macht mif ciem
eoffel grofie oder fleine Brodlein davaus. Wian fann {ie
mit Suckereid jteren.

14, Duitten - Confect.

Die Duitten ywerden gefotten und hernady erfaltet,
pad Marf durdy einen Seier gefriebens danm ut emnem
Prannlein auf dad Feuer geftellt, o lange gfl‘llfjl‘t,l_[}[ﬁ
e gang Oick ift und frd) von Ddem Prannlen (08 {chalty
bann thut man e auf einen holzernen Leller, wenn eg
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exfaltet 1jt, 1o viel gejtofienen Sucfer davein gewivft, biS
ed recht feft wirb; dann dritcft man bdiefed Tr Modeln _
oder fticht verjdhiedene Faconen und Versierunden darauf ]
und ftellt ed in ote VVarme, bid ed trocken i, |
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15, Rothenburger Confect.

Man fdhlagt 3 Cierweif 3u difem Schnee, riibrt }
e PO, Jucfer daretn, und vibhrt ed Y, Stunde langs |
Dann wird ¥4 Pid. ungejdhalte und mit emem Tuch abe ]
getrocEnefe YWandeln feingeffofen und 1 Lth. Jimmt dagu
gethan 3 madyt Ddiejed duvcheinander, wirft e auf einem
mit balb Dehl und halb Bucfer Dbejtveuter udelbrett
letcht aud, wallt thn IMefferviictendick: aus, fticht hn mit
cinem ‘Srernenmodel aud, legt fie auf ein veines Vlech,
und [apt fie nicht hetp backen.
16, 2C3iener 2 Kudhlein. E '

Man {dylagt 2 Cierwelf ju einem Sdynee und vithre
1y Pid. Sucker davein; dann wird von einer halben Si- 0. 8
trone die Schale am Jucfer abgerieben, 4 Loth feines il
Nehl dazu gethan, und alled qut durdheinander gerithrt. |
98eun diefes -gefcheben ift, werden Kuchlein in der Grofe
cuted 6 Srveugevjtuctd gemacht, diefe auf ein mit Butter '
bejtrichened Blech gefest und in etnem nicht 3u heifen Ofent \
qgelb gebacken,
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17. Bimmt: Kranlein,

Pan nimhe 14 Pfo. Mebl, 3/, VO, frifdhe Butter,
| Yo Pd. Bucer, e Pfo. Mandeln, 4 Loth geftofienen
Aume, von emer Citvone die abgeriebene Shale, 3 Siers
Dotfer, madht alles gut durdjemander, bid man den Teig
Mefjervitcendict auswallen Fann; dann werden Kranylein
oaraud gemtacht, mm BVacfofen gebacken, und dann ey
Sucfer- Cid davanf gemadit. “’
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