Badische Landesbibliothek Karlsruhe

Digitale Sammlung der Badischen Landesbibliothek Karlsruhe

Freiburger Kochbuch

Bohrer, Crescentia

Freiburg i. Br., 1836

6. Chocolade Kaslein

urn:nbn:de:bsz:31-107321

Visual \\Library


https://nbn-resolving.de/urn:nbn:de:bsz:31-107321

BADISCHE

LANDESBIBLIOTHEK

202 Sulgen u Cremet.

und 2 Leh. ﬂflli.["l.lii? Chocolade darunter, fdilagt ed fchynell

uliteretnander, und feyt ed wie eine Pyramide auf cin
mit Butter beftrichened weifiesd ]‘mpui, thut dreg auf ein
Blech und backt ed tm Ofen fehon qelby indeffen Iafit
man 1 ftarfen Sdyoppen Milch -oder Nabnt fiedend wers
e, Ivgr ein Stk Sucker und 1 Chloffelvoll geriebene
Ghocolade darein, [aft e mit diefem eine ﬁ,urmnq fodhen ;
dann verrubhrt man, dad Gelbe von 4 6i3 5 Giern, rithrt
dic fochende Ghocolade- Mildh - langfam Ddaran, [apt 3
auf dem Feuer unter [*-ijnbiqnn JNthren nod) e wenig
angtehen, gieft die Creme auf eine Platte, und [AGt fie
fﬂlf werden.  Wenn der Berq {dhon ausgebacken 1t
pummt man thn heraud, macht thn mit Dem Nefier wnten
08, m[lr thit auf die Creme und glebt fre fogleich Fux
Lafel.  Die Greme Fann audy warm gelaffen werben,

6. Chocolade - Kasdlein,

Man {toft 1/, Pfo. Mandelt fo fein ald moglich, mifdyt
pamit /- P, quu[um Chocolabe und 2/, Dfo. geftofies
nen Jucker wobl untereinander, {hlagt 6 Cier dagu,
vl 3 Egloffel voll fauerm Rabm nebft etner 4 Maad
E}T:‘.lh‘[;u aran, [afit ed unter bumn“HmHI Jithren nur Dem
seuer fdyetden, aber nicht hart werd oent, gieRt €8 1 emn
Siebchen gum Ablaufen, firyt es nur cine Platte, jtucht
mit - einem Formdyen Nofen oder Sternen darausd, legt
fie auf ein Blech und [aft 1u etn yoentg abtroctnen.  1ln:
terdeffen verfchlagt man 1 Sdopypen fifien Rahnt, das
Weie von 2 Giern und ein Stickchen Vanille ober ;}int:
met jtarf mitemander, dap ed wie Schaum 1t Ihf;r 03
oann -unter beftandigem NRithren, auf fdnmdum seter
s einer Dicfen Greme iverden, aber nicht fochen, und
richtet diefe auf eine Platte, damit fie falt wird und eine
Haut befomme; dann [afit man ein Stitckchen Sucfer in
1 big 2 fL"‘ﬁLI voll AWaffer jergehen, rithvt ein wenig
gericbene Ghocolabe Ddarunter, beftveut die Chocolade -
Saslemn damit, und legt fie auf der Creme herun,

Baden Wi rtt::mh::r;.;




	Seite 292

