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Funfsehuter Abjcdynitt,

28. VWanille - Creme,

IMan nimmt 14 ‘E‘mea recht qutent fiifen Dahm, bad
E ®elbe vou 6 Ciern und 6 gange Cier, ein Stickdyen 3=
& tronenfchale, Rucker nady Gutdinfen, 1 QDuntlemm Vas
| nille , vibrt alled recht durdieinander, nimmt c¢d ur ete
meffingente Dfanne, uud [GFt ed nnter beftandigem Ums:
rithren Dick werden; dann grefit man e durd). einen Setex ‘]
it ene Grene - Schutffel, und [af ed falt und dick werdet. }

e e ]

29, LBeildhen 2 Creme.

~ San jtopt 1 i}aubw[[ abaejopfte Vetlchenblatter m |
eLnen “Tll‘brﬂr, rﬂcFr denn Saft von 2 Jifronen daratif, !
[afit ¢8 1 Stunde ftehen, jchlagt 12 Cierd dotter, 10 ¥tbh. [
Sucfer, und 1 ‘-*JJLqu J8etn Davan, vithrt ed qut ab,
priicft ed durdy etn Sieb und qiebt ed auf eine E}Hﬂtff. i
Man  fann audy jur Vorjorge noch -1 ¥th. Vetldyenjaft I.'T'“
Davunter mifchens [aft ed 1brigend auf fiedendenm LWafjer | 1
sufammen gebien und giebt ed8 abgefuhlt jur afel. Anf o
diefe Avt Fann man von den Letchieln oder Sdhmwarys IR
fhfdun machen, weldhe dazu, fjammt Den Kernen m L Ee

Movjer geftofen unbd un 'iibun aufgefocht werden. ABe: 4 ¥
gcn bem Safte aber, den fie felbjt geben, nimmt man L'
1 Schoppen Lein weniger.  LWenn man ed ur Lafel /
giebf, ftectt man n:iniqr frijche QWeid)jeln davern.

'30. Cemtrauben 2 Creme.

Man ftofit reife Trauben, yreft davon 1 Maad Saft
m:fw, [afit Diefe mit 6 Ll Sucker ju 14 MMaad emfodyen.
Dann werden 8 CEierbotter mit 1 'i‘fnffu]'u.f*rnmm[[ e
abgerithrf, Dex eingefottene Eaft darunter geruthre, hernady
unter ftetem Umrithren auf einer Glutl v lange gefod)t
big ed anfangt, dict ju werden. Endlich befegt man eine
Diatte mit cinigen LWeinbeerent , giebt die Crem davein,
[aft fie abfublen und giebt fie gur Lafcl

31, Kalte Wem zCreme.
Man fodht 4o Maad et mit jtemlich viel Jucker,
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302 S Egen ay Crenten

Juumt und Sitronenidyale vedht fuf, und {agt ihn danie

fﬂ[r ‘mrrbcnl:, moejlen fodyt man ein Ningletn Haufenblafe
et wemig Wafler, nimmt dasg Gelbe von 8 Ciern,
ruhre oen getodyten 2Wein fammt dev abgefochten Haufen-
blaje bavan, und [Aft ed wunter beftandiqem Umrithren
auf bemt Feuer 3 curer dicen Creme werben, aber ia
nieht gertnnens hernach nimmt man ed in einen Hafen;
und. jtruoelt e, b8 ed rvedyt anfangt su fhaumen: dann
grept man die Creme i einen Mobdel und [aft fie qes
\tehert. |
32, Wein Guly,

~ Man fdneidet 11/ Lh, Haufenblafen Fletr, weicht fie
eiiiige Stunden in einem Schoppen Lawem Wafjer, qlept
o ©chopyen Lein davan, thut die Sdhale von 1 iz
frone dagu, wie audy 4 b8 6 gange Nagelefn, gangen
Jtmmet i fleine Stirclein gebrochen, audy ein weniq
ganzelt Safrat.  Dief Gewitry muf alled tn ein Ll
letn gebunden und famme den Jitvonenfdhalen in den
Wem gethan,  Mit diefem i ein meffingened Nfannlein

auf das Feuer gefest, fo lange gefocht, bis die Haufe:-

b_['ﬂﬂru wolltg aufgelost find uud mit eivem filbernen Loffel
eunigemal umgefelyre. Dann verflopft man 14 PO, feinen
Bicker izi fletne Studlein, thut ihn nebft der Schale-und
oem ©aft von 1 Bitrone in eine 3innene Schiffel, grefit
oent ftedenden Wemnt davauf und vithet e8 fo lange mit
ettemt filbernen Loffel, bid ber Sucter®verfchmolzen %
dann giept man ed durd) et Tudh (n etne Schirffel, und
[aft ed an einem fiblen Ovt geftehen.

33. Auitronen:z NMiild)

Man nmmt 1 Maad gute Mild), [afit {ie fieden,
veibt wor 2 Bitronen die Sdyale am Sucker ab, riibrt
2 Loffelvoll Mehl mit 8 bid 10" Cierdottern an, thut die
Auronen, Sucfer dazu, vihrt e8 mit der fiedenden Mild
an, thut ed twieder 1t die Pfanne, [aft ed unter fietem
Umrihren auf dem Fewer fo lange bid die Mildy didt
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