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304 Comypote

thut Suffqrf Jummt, ein weniq Sitronenidyale, 1 63
2 dagelein und Wein dagu, bid er dariiber gebt, und
Lagt ihn lo lange fodyen, b8 fie weid) genig i'fnt*i f‘-:’l_??an
fann bte Sauce vorh macdhen, wemn man ein wenig Al
fermesfaft davan giefit, audy die Aepfel mit efnem tluruig
gebranntem Sucfer braun madyen.

2. Aepfel - Comypote auf andere Yt

Hﬂ{?mIll ichalt DReinetten- ober Borddorfer-Aenfel, ficht
t{*_ﬂa}étcnwn_[:ﬂu;- beraus, fullt die Aepfel mit eingemacdhter
Auitten =, Aprifofenz oder auderer Marmelade, {pickt fie
A i 5 "y n (t 1 " 3 1
ﬂmf' nnti"’_ﬂ}_nnbthr,‘ _[Itl|mur__‘1ui ok mit Sucfer, leat fie
i eue jt{i_'r]rrvfr,, ichuttet Men daran, bid er daviiber

geht und jellt fie in Ofen, bid fie weid jino.

3. Aevfel - Compote nod) auf andere Art,

| Man {dhalt Bovédorfer, nimmt die Buen, aud fo
viel al8 moglich dbie Kernen heraud, [(afit aber die -':'."[L‘p.f
f::{, wenn fie flem {md, in halb LWein und Halb S8afjer
mit emem Stitc ucfer, eimem Stick Ltmmt und 1 e
rrmt111':t“m’;1ﬂ.[l..ﬂi lo lange, bid fie gans weid it Damn vichtet
man fte auf eine Schiffel an, gicbt in bdie Deffuung
woraus die BVubent genommten {ind, in dey Girofe ::inl*;'
Jj_'aa]:{htuﬁ / ctngefottene Sobaunesbeeren  vder I3t chrein
hutemn, fetet die Sauce, worin fie gefocht Wworden Dureh
cin Oteb, lautert ein Stic Sucker, dagu, qiebt Ddie
Oaugce dagu und [aft es -gany fury einfochen, giebt o3
bann an die Aepfel und [af ed abfiihlen und tgiff:nr 09
sur Lafel, |

4. Geftiivgte Wepfel - Comyote.

Man {dhalt fdyone Borddorfer, fo viel man braucht,

jcyneidet fie yu fleinen Schnibchen auf, aiebt Jucker und
Wein dagu, und [apt fie gany weidy fochen. Der et
mup aber gany emgefocht feyn. Hernadhy thut man  ed
m f[efurrcrEt‘niTcruIc, weldye damit gang voll gefitllt wer:
den.  Darin [afit man e abfithleny beim Anvichten fhiryt
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Sedhdsehnter Abfdnitt, 305

man es auf eime Sdyirffel, giebt in['-n: 2Adht, pag er jetite
, Fornt Geibehilt, ibergieft o mut flufigem  Qandigiucer
X und aiebt ed gleidy gur Tafel,
_ 5. Geztertes Aenfel - Comypot,

Man nimmt qute, gefchalte ‘Jlfpfff,ﬂ fp_ virl’ﬁmﬂu r[!m'nd;r,
fdyeidet fie in Eletne Stuce und “b}nnrr_r jie it enieut
wenig Weinr und Jucker weicdh, lapt die ©Oauce me_mt
fury einfochen, vidyet fie auf eur Ddazu beftimmted ©e-
fchive an, gleicy ecinem Berge, gang hod) auf, 1;£r1'$r1'cjtt
fie mit Sucter und brennt fte mut emer g]nhupbpu ﬂf}qu’fr[
ringébherum auf. Hernach ninmfe man fxlrgﬂurrrnr Aritdte
ald Sobannedbeeren in Tvaubdyen und Stacdyelbeeren , be-
ftectt Dicfenn Berg mit denfelben gany stevlich rmgsherum
und giebt ed gur Lafel. |

6. Aprifofenz oder ‘Pfivfid) - Compote, :

Man thut die Pftrfiche ober Aprifofen, nacdidem fie
serfhnitten und ausgefteint fmo, mit efmwas. et oder
Kivfchemwafier und AWaffer m cuien Lopy, thut gtemlid
viel Sucfer dazu, und lapt fie auf Lﬁi'p[r[cu Ialll}]}_ft]ﬂll ﬂllf#
fochen.  Den Vftrfichen  Fann au) Sinmt und agelem
beigelegt ywerden,

7. Birnen z Compofe, | ’

Die Birnen werden gefchalt und in der Miitte voneuts
ander gefdynitten s alsdann werdett fie i -eine ﬁ;{llHﬂfTL"IE
aethan, halb LWaffer und halb ABem davemt gvlﬁurrfr,
daf die BVrithe daviiber gebt, eut ganzes i;::rn;f Jummt,
itronenfchalen, Jucker nac Belicben dazu 1';]L‘IFE}-.‘IIL’:_ 0N g
Gefchivr jugedectt und o lange If_m:l’g‘*f[_}r_Jr bu:«_ _M 2Dirnen
weidh find.  Dann wird ein Stick Jucker gelautert, 1;11:?
biefer an die Vrithe gegofjen, Jitronenjaft daran gedridt

| und mit diefem nody i/, Stunde gefodht, hernad erden

- dic Birnen auf eine Platte gelegt, - die Brubhe bm'g_i.}_ el

Tuch davitber gegoffen, mit langlicht gejchnittenern QETF,

wenfcdhalen beftrent und wenn fe falt 1111?.1*,_ auf Ibs:n A,Ilﬁn

b et man  fie voth haben mwill, wwird gled
¢ |

\
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