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Sedhdsehnter Abfdnitt, 305

man es auf eime Sdyirffel, giebt in['-n: 2Adht, pag er jetite
, Fornt Geibehilt, ibergieft o mut flufigem  Qandigiucer
X und aiebt ed gleidy gur Tafel,
_ 5. Geztertes Aenfel - Comypot,

Man nimmt qute, gefchalte ‘Jlfpfff,ﬂ fp_ virl’ﬁmﬂu r[!m'nd;r,
fdyeidet fie in Eletne Stuce und “b}nnrr_r jie it enieut
wenig Weinr und Jucker weicdh, lapt die ©Oauce me_mt
fury einfochen, vidyet fie auf eur Ddazu beftimmted ©e-
fchive an, gleicy ecinem Berge, gang hod) auf, 1;£r1'$r1'cjtt
fie mit Sucter und brennt fte mut emer g]nhupbpu ﬂf}qu’fr[
ringébherum auf. Hernach ninmfe man fxlrgﬂurrrnr Aritdte
ald Sobannedbeeren in Tvaubdyen und Stacdyelbeeren , be-
ftectt Dicfenn Berg mit denfelben gany stevlich rmgsherum
und giebt ed gur Lafel. |

6. Aprifofenz oder ‘Pfivfid) - Compote, :

Man thut die Pftrfiche ober Aprifofen, nacdidem fie
serfhnitten und ausgefteint fmo, mit efmwas. et oder
Kivfchemwafier und AWaffer m cuien Lopy, thut gtemlid
viel Sucfer dazu, und lapt fie auf Lﬁi'p[r[cu Ialll}]}_ft]ﬂll ﬂllf#
fochen.  Den Vftrfichen  Fann au) Sinmt und agelem
beigelegt ywerden,

7. Birnen z Compofe, | ’

Die Birnen werden gefchalt und in der Miitte voneuts
ander gefdynitten s alsdann werdett fie i -eine ﬁ;{llHﬂfTL"IE
aethan, halb LWaffer und halb ABem davemt gvlﬁurrfr,
daf die BVrithe daviiber gebt, eut ganzes i;::rn;f Jummt,
itronenfchalen, Jucker nac Belicben dazu 1';]L‘IFE}-.‘IIL’:_ 0N g
Gefchivr jugedectt und o lange If_m:l’g‘*f[_}r_Jr bu:«_ _M 2Dirnen
weidh find.  Dann wird ein Stick Jucker gelautert, 1;11:?
biefer an die Vrithe gegofjen, Jitronenjaft daran gedridt

| und mit diefem nody i/, Stunde gefodht, hernad erden

- dic Birnen auf eine Platte gelegt, - die Brubhe bm'g_i.}_ el

Tuch davitber gegoffen, mit langlicht gejchnittenern QETF,

wenfcdhalen beftrent und wenn fe falt 1111?.1*,_ auf Ibs:n A,Ilﬁn

b et man  fie voth haben mwill, wwird gled
¢ |
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306 Compote
betm Sujetsent ein Stictlein fpanifdyen Flohyr ober Terch-
felfaft Daju gethan.

S. QJIIHEH*‘CDIII}.‘*L‘[L‘ mit Candidzucker.
Man dunjtet gute Bivien mit LWein und Jucker, wenn

Ate gany wetch find, thut man fte {dhyon hody auf die Sdhiif-

jel, [afit dann die Sauce fury einfodyen, giebt fie atleist
dariiber und ftveut fetngefchnittene Sitronenidyalen darauf,
ehe man fie gur Lafel giebt, uberfpinnt man {fie Dick mit
eingefochtem Sucker,

0. Grbdbeer - Comyote.

Nan nmnt verhaltnifmafig - LWein, - lafit ibn mit
Aucker,” Jummt und Jifvonenjdyalen eine qute BViertelftunde
lang ftedens Odann thut man. fauber erlefene Crdbeeren
Darvent und [afit fie mir einen LBall thun, damit fie nidht
serfabren.

10, Comypote von Hagebutten und frifden
AWeinmbeeren.

tan fodht ausdgeloste Hagebutten und eben fo viel
A8etnbeeren mit halb Yein, haldb LWaffer und einem Stirck
Sucter damit, Sind fie muich, jo giebt man fie mit
langlicht, aber feingejdynittenen Jttronenjchalen und Pi-
ftagien beftreut, auf etn Ddagu beftimmied Gefchivy und
jo- sur Lafel grjr:but

11. Holder 3u foden.

Man nimmt veife, abgejopfte {dhwarge Holderbeeren,
wajcht fie fahber und Iapt fie in einem Seier ablaufen.
Subeffen madit man Sdymaly n einer Kafferole heif,
thut den Holder hinein und [aft thn fo 1 ("'_‘;runm DMy
fen. Dann h.[mmu: man, wenn es ungefabyr 2 qunufrrz
Leller voll Holder waven, fir 1 Kir. ﬂbu}}hub ie
Guppenidinittern, thut bmm Die Halfte ‘m*.rm:wnr nebit Jucker
fo viel alé Ichicbr, it Den Holber.  IMit diefem [afit
man den Holder nod) eine gute halbe Stunde fodyen, und
wenn er su dick werben follte, gieft man ein wenig IMildh
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