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oder weified BVier dbaran, Die andere Halfte roftet man
i hetfgemactem u_.,dmm[ﬂ fchon geld und thut fie eute |
halbe Vievtelftunde vor dem Anvicdhten darem; dann fann 41
man  ihn falt oder warm auftragen. *L‘Lw.m e3 Dbeliebt, o
1 | Fam audy cinige frifche Swetfhgen mitfochen Tafjen. i 4

T

: (2. Sdwarzer Holder zu foden. 1

pos | Nacdydem fehoner veifer Holver abgebeert ift, waffert |

; man thn, qtebt thn mit ernem tmmq ‘*hnmu e |
Reine, fest thn jum Feuer, [aft i fodann 2 gute Stun- A

i dben fochen, und giebt nac Belieben Jucker hinein; dann e

nimmt man auf eine NMWaad Holder nur fuy eiten JAT. |I

E aericbened Brod, roftet ed fchpi gelb mit ctmem Stuct- il

: chent Butter und 1aft fodann diefe wieder 1 Stunde mif 'n i

: Dent Holder verfocher.  Bor Ddem Anvichten OIrd er --

f Nolder duveh et Sieh oder Setertuch n,nm aqen, jodan * B |
noch etwad Firger eingefodht und endlich warm oder falt b
s Tifch gegeben.  Man fann einige veife ~}1mt1dn.3ut ye17 !
icdhfagen und mit dem Holder verfochen [afjen. ;|

I (3. Kirfdhen - Comypote.

: Man nimmt abgesopfte frifche Kivichen , fo viel als

r man nothig hat, thut fe mit -,.mfn.1, Qummt, et und

’ ein weniq Sitronenfchale sum Feuer, wenn 1w weich find,
| roftet nmn 1 {Imluﬁdw erbmcﬁ Brod 1 Buftey h[mu
qelb, thut ed gu den Kivfcdhen und Iape m nody et wenig

g

-:'Illffl.‘*f{}fll.
| 14. Kirfdhen - Comypote auf andeve Art,
| 2 Man nimmt diivve oder frijche ‘\E‘hft:[un thut fie mut .
= $0Bein, Sucker, ~,lmmr und ein wenig Jitronenfaft m e
r ney ﬂ.”tll.‘r{L aum Feuer und [afit fie o lange Tochen,
: | bigd bIL Sance 3aly uber den Loffel Iauft.
| | 15. Pomeranzen - Compote,
| , Man fiedet Vomerangen tm TWaffer, bid man Ddic
Py Sant mit den Fiugern leicht abfchalen Tamn, serfchnerdet
'
I 20*
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fie i 4 Thetle und fernt fie aud; lurtert: dann 2 Pfd.
Sucker mut emem LTrinfqlasd voll ‘*lhann bid er Faden
steht, [apt damit die Pomeranzen: S d}m!_;r eine A8eile
fochen, legt fie ,:,Eu'!fu.h auf _eute "l’ﬁmrm 1o wenn der
Lnrr fuL, und vuct cmgefodyt i, gieft man ibhn dariiber,

Diefe Comypote it ju gebratenen Kapaunen ober jungen
ﬂmhnmt fehr qut,

16, Duitten - Gomypote,

 Mean {chalt gute Quitten,  madit das Kernenbans
heraus, {chneidet fie in 4 Theile, {fiedet fie tm Taffer
meht gang wercy, giefit LWein davan, und Taft fie mit
Sucker und Jimmt audfodhen.

17. Jrauben - Comypote,

Nan nimme vedyt gute re_mulunbmcn, itberftrent fie
jtarf mit Sucker, focht Wein i einer meffingenen Planne
mit qutm, it und trwmnmmh, big er 3a[m wid,
und [afit davin ‘die Beeren ein wentg fochen, damit fie
nicht feby Du]munmt |chrumpfen.

18, Weidhfel - {.untpute

Wan nimmt geveinigte Weidhfeln, thut fo viel LWein
parai, t’ﬁp er Daruber [\umnﬁqthf, uno [agt fie mit 3u-
cev und Jimmt 1 Stunde lang fodjen.

19. Comypote von bdilirren Swet{dqgen.

Wan nimmt gedovete Jwetfchgen , wafdyt fie fanber,
t{“}" fte. mit halb Laffer und halb A8ein jum Fewer und
gt fie weid) fochens  Dann nimmt man fie heraus,
jtemt fie aud, nimmt die meifte Haut ab), thut Die
Swet|diqen mubu it die Sauce, ‘]UEFLI ﬁlllt]hf und iz
tronenjdyale hingiw und [Gft fie nody Y4 Stunde fochen.

20. Compote von frifchen Swetfchgen,

Man nimmet fdhone reife r,imtﬂhqen wajdt fte faubey
macht tlete Nike in jede, thut fie tn eine Scntfjel, und
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