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ateft Fochended TWaffer darvan, damit fie fich gut ﬂ'}[ﬁﬁ[tll L.lf::
te.  L8enn fie gefchalt find, legt man fie i eue Netne,
thut Jucker, Jimmt und ein wenig Wein dagu, At fie

weich  fodhen, nimmft fie mit  ewem i’_ﬂﬁ'gl_ l}rmuﬁ, |F
und exhalt fie warm;. druct etwad Stfronenjaft an t'r:r: |
Sauce und (aft fie fury einfothen. Dann legt man die i
Iwetfchaen anf ein dagu beftimmied Gejchive und vidytet LI

¢ die Sauce daruber an. )
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XVIL Berfhicdene Gattungen B
Fruchte einyumadhen. O

1. Aprifofen eimjumaden, B

F Man nimmt frifche Aprifofen, fchalt fie und jerjchnets
bef fie it Der Mitte vonemander; lautert auf jedes DY ‘
Avrifofen beinahe 1 DD, Sucker, bid er Faden jehts ’ 7
wenn der Sucker ein wenig exfaltet iff, [egt man Die R
Aprifofen hinein, [aft fie eine Jettlang bﬁrht fieden, bﬂt':lhﬁ
fie aber gang bleiben; dann legt mar fie heraus, 1t
den Rucker noch ein wenig fochen, und grepe thn dariber.
Auf die namliche Arvt fonnen die Prrjiche nngrcnhnjhr
werden.  Man Fann audy u L Do, Aprifojen e Piv.
Jucfer’ nelymen und 3u einer Marmelade verfodjen lajjen

5. dantt mufi er vedyt fleifig abgefchaume werden, danut

fie nicht anfiben.

2. Vobnen eimzumaden.

Man nimmt Bohnen, {dhneidet auf berden Settert e
Riemlein weg, damit man Ddie Faden gewif befommi;
(afit dannt in einem fefjel Aafjer mif etent wenig G__?:‘u[g,
fieden, thut Dann dic Bohnen darvein, [aft fie emnen A8all

b thun, nimmt fie hevaus, legt cin Tudy auf etnen forb,
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