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nodh ein mal ab, legt fie tn einen jietnerren Hafen,
wifchen jedbe Lage griner Fenchel, :‘IL‘}'["L‘L‘Irl‘ﬁlﬂri‘ﬂ' und
aangent Pfeffers fo fabrt man dann fort, [ﬂje pasd Ge-
fehive voll iff. Dann [ape man ‘Liﬁﬂllfﬂtg fledend et
pen, [afit ihn erfalten und fchittet -thir dann bi.u'n}:, Dectt
fie mit Traubenblattern ju, thut em [w]pnbcrcﬁ Rrettleun
darauf, daff fie aber nidyt sufammen dritck, und bevwabrt
fie in etnem Seller jum Oebraucye anf.

6. Gefchnittene Gurten,

Man {chalt Gwrfen, {dnedet fie ur dey i"@irn‘ vonz
einander, nimmt die Kerren heraug, jchnewet jie nut e
nem Meffer oder Hobelt fie ab, falyt fie enr, lapt fle 12
Stunden ftehen, fchuttetr fie tiw ein vened Lud), bmif:gt
e mit einem Faben 3u, hangt fie n die Hohe und [aft
fie abtropfen. Den anderen Lag nummt man jie Heraus,
[egt Traubenbfatter in ein ftemernes Oejdhrr, thut eme
Cage Gurfen hinein, giebt Pieffer und Eedragon davein
und fahre fo fort, 6id der Hafen voll 1ty dann [aft man
Seintefliiq fiedend twerden, [aft ihu-erfalten und gese
ibn bavein, bid er Daruber gebt, 1n:f_~1'|§n:r'l_us-*rna\d} auch
Fingerdict Oel davauf und macht fie mit emem Brettlent
feft au.  TWenn man davon anmachen will, nummt man
Wafier, Oe¢l, fleingefdhnittene Peterfilic und 1 Chalotte,

7. Gurfen m Gal3,

Mar nimmt halb audgewachfene Gurfenr, wafdyt {ie,
[egt fi¢ tn cinent Hafen, thut cue XYage Gurfen, bdann
eine Lage Fenchel, Lorbeerblatter, gangen Pfeffer und efs
wad Saly davaufy fahrt dann jo fort, bid Der F}_J'(rlt
voll ift; bdamn I[afit man Aapjer fochen, auf 1 Maas
Saffer rechnet man eine Hanbdvoll Saly, giept Diejed an
bie Gurfenn, bid ed Ddaritber geht,  Man muf ofters
frifhed Salzwafjer darvan giefen.

8. Gurfen weid) einyumadien.

Man veinigt Gurfen, wie dle oben gejagten, trocdnet
fie mit einem Tudie ab, macht die raubhe Haut -hevunter,
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312 Leridyiedene Frudyte eingumaden.

jalst fre em, [aft fle 12 Stunden jtelen, quu hetfen
Eijig davan, laft fie eine Nadyt ftehen, gieft den Cjjig
wieder ab, fodht thn wieder und fdu"lrh:r tht nody emn
mal iber die Gurfen. Den dritten Tag fcdhitttet man
ven Cffig wiecber ab, thut hernady fo vh["“uuuntg Dagil,
daf ed wie eine Maffe ausfieht; focht thn dann mit Lors
beerblafter und efwas Cuﬁibll‘tquu, wenn er rvecht fiedet,
o [apt man die Gurfen darin ein mal aufma[hu, Im,t
fle pann tn eine Sdntfjel , {chiutttet ‘ﬁ_m gefodhten Cfjig
pavitber und [afit thn ertalten; legt fie n einen fteiner:
et Hafenr mit etwasd jn’:nduf madyt Den Hafen u-und
bewahrt fie auf wie die Borigen.

9. Gange Hagebutten einyumadyen,.
Die Hagebutten werden mit furgen Stielen abgejdhnitz

terr, oben die PuBien weggejchnitten, und die Hagebutten:

alle mit cinem Federmefjer ,. oder mit etnem fpizigen Holzs
chen nuﬁth{*l[r pani werden emige davon gany flein
serichnitten, und die andern damit audgefillts oben wird
anfjtatt peg Puliend ein qmlg,té Jiagelern, oder em [angz
Lichted Stuctdyen Sitronat emgejtedts hernady wird nad)
Gutdnnfen Sucter mit NRojemrvafjer gelautert, und yenn
e ein wentg erfaltet ift, itber die Hagebutten gegoffen;
D8 er Daritber gebt; dann [Gt man fie uber Ilacht ftehen ;
Ded andbern Taged gieft man alled miteinander in eine
mefjingene Pfanne, und [aft ed fo lange fieden, bid die
Hagebutten weich find; wenn fie exfaltet {find, verwalrt
man fte in etnem Suckerglas..

10. Hagebutten 2 Mark,
&3 werden {chone rveife Hagebutten i der Mitte ger

Achnitten, fauber gepufst und gewajchen; man [agt fie m

einer Schiifjel 3 bid 4 Lage ftehen, bid fie teig find;
datt werden {ie durdy einen Seter getrieben , und ju 1 Pf.
Marf 1 Pfo. Sudfer gelautert, bid er Fiaden zieht; hiers
auf nimmt man ihn eine Vierteljtunde lang vom Feuer,
damit er ein wenig erfalte, weil fonjt dasd Marf die {dhone
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