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Siebengehnter Abjchnitt. 319

28. Weidhfelnfaft im Kir{chengeift oder BVranbmwein.
Manr nimmt veife Wetchfelrr, {dhneidet die Stiele halb

ab, thut Simmet, Nagelein und Sucfer dann Kirjdjengeift,

oder Brandwein dazu, big dDas Glas voll ifty bindet ed

Armit weifiem Papier, und ftellt ed einige Lage in Ddie
Sonne und bewahrt fie jum Gebrauche auf.

29, Weid)fel - Saft.

TMan fteint frijche NCetchielnn aug, ftopt fre und prept
bert Saft dbavon durch ein Tudy, 3u 1 Maasd von Dies
femt Saft nimmt man 1 Pfd. Sucfer, ftoft drefent m dasd
TWaffer und [autert ihn rvein, giebt den Saft von Dden
Weichfeln davein, {dhaumt ihn immer gut ab und laft
ihi einfochen, bid er nicht mebyr {dhaumt und Blajen 3tebt.
sMan [aft ibn abfithlen, gieft thn m eit (Glad und bes
wabhrt thit auf.

30. Weidhfel - @aft mit Efjia.

$Hievyu werden die LWeichfeln auf die vorige Art bes
veitet,  Man nimmft ju 1 Maad AWeidyjeln 4 Maasd
gutent Wetnefjig und Sucker nachy Velicben s dann nimmt
man den Y8etchielfaft, den Sucfer und den Eijig, fodyt
alled eine LWeile, bid ed ausgefchaumt hat; danun fullt
man ihit m Bouteillen, macdyt die Voutetllen fejt ju und
trinft ihn unter dem LWaffer. Man fann thn audy jum
Kodhen gebraudhen. |

31, Weid)feln fauer einzumaden.

Man nimmt {chone Beichieln, {dhnedet die Stiele
davon, bid auf Fingersbreite; dDann [autert ntan auf jedes
v/, Pfo, WWeichfeln 1 DO, Sucker, thut gremlich viel ges
ftofene Jagelein, Iimmet und verwiegte Sitronenjdyale
Dagu sy man vechnet 3u jeder halbent Maad Cifig 2/ P,
bid auf 1 Pfd. Sucter; den Effig, Gewiry und Sucker
[aBt man miteinander fiedent, qgtept thn danm uber Ddie
SQetchieln, [aft fie nber Nadyt fteben; ded Morgens gteft
man den Saft ab, {iedef thit nodh ewmmal, umd grept 1hn
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320 Cife und Vervzierungett,

wicder ftber die Leichfeln; aber jedesmal muf der Eaft
falt geworden feyn, ehe er uber die Aeichieln gegoffen
wid,

32. Aucer ju liutern.

SMant ftoft dent Sucker ju fleinen Stuctchent; anf ein
PFd. Aucker vedinet man 1 Schoppen 2ajfer, lautert
denfelben fo lange auf bem Feuer, b5 er grofe Blajen
wirft und Faden fpinnt.  Auf diefe vt Fane er ju allen
cingemachten Fruchten gebranudyt werder.

33. Bwetfchgen oder Pflawmen einjumaden.

Man {chalt grofie gute 3wet{dygen, nimmt die Kernen
heraud, foizt fie an Holychen an, frocmet fre an eiment
warpten Ofent, Driickt fie breit und rvichtet fie m eine
Schachtel ober in ein Glag mit geftofenem Sucker ein.

XVIHL Cife und LBerjierungen Der
Jorten und Baderke,

Um folche 3u verfertiqen, braudyt man e holzerned
Faf, weld)es oben mit Griffen verfehen, unten aber efwas
ipiitg ift.  Cinen ol hoe) vom Boden mup e apfen
fepn, Damit man das: fich vom Eife erzeugende Abafjer
ablaffen fann. PR

Ferrer eine runde gmnerne (E}t*tl'{a‘l'bitl‘flfc,_mum;:f
fidy ein fehr gut pafjender Deckel mit einem ftarfen Gviff
befinbet. . | |

Dad Faf wird eime Hand bhoch nut Flem ﬁrﬁ'uﬁcnvm
Eis gefitllt, cinige Hiande vell Saly davauf gefivent und
woiedet abwedife(nd €id und Saly davanf gethan, — DOann
fest man die Gefricrbiichfe hvein, und frampft viund her
iim fo viel Gid und Saly, bid fie 0id ‘an den NRand un
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