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324 Cife und Verjierungen.

ded WWaffer, veibt /4 Pfo. Sucker anf itronen ab, driicht
audy den Saft davon an den abgeriebenen Sucker, qiebt
ben abgefettent Thee darvein, wie aucdh den Saft von den |
Sttronen und jetet alled durdy cin Sich, thut 1 Glag
Arvac, aucy ecwme BVouteille - Champagner Weint Ddarvein,
thut ed i de Bitchfe und Lt ed gefrieren,  E3 muf
i aber bemerft werben, daff e8, wenn der Avvac dabel iff,
i ne vollfoutmen gefrieven wird, ed wird audy defiwegen
i nmur getrunfen und in Glajern gegeben,

12. NRabm: Gefrorenes.

|

|
Man fiedet 1 Maas RNabm, vithrt 10 Eier darunter, ‘
[aft e8 wte ette Qreme fochen, reibt auf 1 Pfd. Suckex |
dag Gelbe von etner Jitrone ab, thut ed it den Nabm, |
leBt ¢ wieder auf dasd Feuer, und [Gff ¢8 5 bid 6 Sud |
thutt; darn wuft man 1 Loffelvoll Ponteranzenbliithe,
| 6 Xth. gejtopene juge Mandelir und efwasd Pomeranzen
L4 Conjerve davemn, I[aft alled durd) ein Haarficb geben
MY und anf dem Gig gefrieven.

13. @parael Gefrorenes.

PMan- madyt eine Mafie wrie ju der gefrovenen Butter,
] h thut Marntelade von Eparg}_ﬂn nad) Velteben Ddarein,
£ “-_E und farbt fie grir mit dem Saft von ein wenig Spinat, |

| per tm INorvier mit Sttronenfaft geftofen wordens. hernad, |
gieft man e8  Weodel, die die Form von Sypargeln
'~ haben, madht fie mit weifem Wadys 3u, dafi fein Saly-
wajfer, wt welchem man ed fochen mufi, davein lauft.
i Dann nimmt man {ie berausd, firetcht {te mit Spinat an
, und punftivt fie mit gebranntem Jucker; fo werben fie
il wie natinlide Spargeln.  In 3 Stunden find fie ge-
B HiaeE froven.

14. Ihee - Sefrovenes, l‘

Man gieft auf 3 Leh. Thee 14 Maad fufen {iedens |
pent JMabnt, fiebt jodann den LThee ab, Ddruckt thn aus, |
mmmt den abgefeiten RNabm, vubrt thn mit Y DID. ge-
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bid e qan,j flach , nuy Wefferructendict und gut trocten

Neungebnter Abfchnitt.

[utterten Sucfer und 8 Crevbotternt auf einer Gluth o |
[ange, bid e Dick wud, jetet ed dDann ab und [GHt ed |
gefrievens Dbid ¢8 ﬂ[‘u]thll‘*[f 1t, muB es mmer guuhn
werden, und dann mui ed i ote Buchie gefullt werden, t 1
5. 2Werdyfel - Glefrorenes,

E8 wird 1 Pfo. DWeichfeln fammt denr Kernen in |
eatenmt ovfer femmgejtofen, und durdh ein Sieb gejtridyen, ;
mit curemt Glad PWemr und 14 DY, qelauterten Sucker i
sujammen gqut abgerithvt und fo [ABt man ed gefrieren. i
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XIX. Cftwvad fur die Haudhaltung.
(. 2nis 2 Liquenr,
Man {toft 1/, Db, jauber geflaubten Anid tm Morfer,
thut thit m eine Flafche, qiept ';- IMaad Fruchtbrantwein
und eben o el itirﬂ-!mnumi’w parvam, und lapt thn 3 bid

—? Lage ait etnem femyevivten Orfe mlun, [aufert dann [!'
DD, geftofenen Jucker, bid er Fadenw fwumnt, bebt

1!}11 o Seuer ab, gieft den Liquenr davan, und [ait ;_}

thn einen ©ud thun, gebt aber wobl Dbacht, daf er 4l

nicht nbevlaufty brevauf frltvivt man thn durdh Fliefpapier.
2, Gedriictte Birnen,

Man > ninmmt gute Bivnen, {dalt fie, nimmt den
Buien bherausd, die Stiele aber bletben davan. Die Birz
nent uberfiedet man m Wafjer mit etnem Stitck Sucker,
mmmt e dann eine nachy dev andeven herausd, feiet fie
ab, legt fie auf Papier, dad man auf eine Vlatte legt,
thut fte 1t emen warmen Ofen und [apt fie abtrock:
nen.  Dann druckt man jie 3wijden 2 Lellern etwasd
brett, [aft fie nody melyr abtvocEnen und driickt fie wicdex
etwasd dunner ausd, o behandelt man fie 3 3 big 4 4 IMal,
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juid.  Oannt vichtet man fie n eime Schachtel ein, giebt
ey feingeftopenen 3ucfey ba}mm[}cn, macht die Schady-
tel woll und bewalrt fie an eimem trocfenen Orte jum
Gebranche auf,
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