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7. Hammeld - oder Sdwemswiirite.

Man [aft Hammeld« oder Schweind-BVluf durdy ein
Sieb faufen, nimmt davon 3 Theil und 1 Thetl PWildy,
thut noch Eletngejchnittene Swiebelnn, eimige Ghalotten,
Peterfilie, gedampfren Majoran, ein wenig Saly und
fleingqefchnittenen SypecE dagu, macht alled rvedit unters
einander, fullt ed dant in faubergepuste "E;irnwr ﬁi:‘bL't
fic im Waffer ecine gute Vievtelftunde ,. jticht nut ewmer
Syicnadel daveirr, und wenn fein Blut mehr herauslauft,
fo find fie fertig. Man faun fie mit Brodbrofeln ab-
fchmelzen oder tn frifchem BVutter braten Lafjen.

8. Hopyel - Popyel,

Man vervithrt dad Gelbe von 1 S mit 20 Lih. fein
qeftofienem Kandiszucker, bid e8 anfangt, weif ju werden,
thut 2 63 3 Kaffeeldvffelvoll Arrac und 1 Lrinfglasyoll
Thee von Theebout- dazu, und giebt s warm jur Lafel.
Diefe Portion giebt nur 2 fleine Becervoll,

0, Katferthee,

Man focdht Cibifchthee , thut 1 Chloffelvoll geftofenen
Candid-ucfer und 1 CSierdotter in emer Kaffecjdhale,
thit 2 Kaffeeldffelvoll fufed frijch gepreptes ‘*JJEﬂnbr[i:_[ ;
went man ed haben fann, vithet diefed mit etnem Loffel
bid ed fchaumt; Ddann giebt man abgeficbten fs}rrln:utjctt
Eibifchthee Davan, vithvt €8 durcheinander und trinkt, thn
yoarnt. {

Diefed Hilft fix den Hujten, wenn man 4 mal
gefrunfen hat.

10, Leber . Iiir{te,
Man fiedet fchweinene Lungen, Hery, Bauchlenden,

Gypectrinden , audy Kalbshingen, Halsfletfdy, {dpweinene
Qungen nnd fonft alled Hantige weich; uber die Yeber
(Gt man wmr einige IBalle thun, bhackt dann die Xunge,
die Reber und dad Hery gang fein, dad Uebrige fdynetdet
man wiirfeligt, wie audy abgefochter Sped, thut yerner
noch NDefeffer, Sngwer, Nagelein, Majoran, etliche Jmwies
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belit, G!’m[vrwn, auch 1 Yoffelvoll Brithe daveirt, diefed
n[lrﬁ wird gut durdheinander gemacht ‘und in die dazu
bejtimmte Darme gefiillt; dann werden fie 1 Stunde

| gefocht, Man Fann {ie braten oder raudyern.

L1. ¥imonade ju maden,

Man nimmt anf 1 Maad frifdyed LWaffer 2 Jitronen,
18 4 Xth. Jucer, 1 itrone wird am Sucfer abgerieben,
. I* von beden wid der Saft audgedritckt; ywenn der Jucker
| gelchmolgen 1ft, fetet man ed durdy ein Serviette, Fiy
Kranfe muf man Feine 3itvonen abreibern. '

12. 9Ntandel 2 Ntilch.

Mo nimmt 4 L. fife Mandelr, gieft Fodiendes
Wajfer daviiber, fdhalt fie ab, {toft fie vedyt fein, qieft
1. Xoffelvoll UBajjer davan, daf fie nicht olicht ywerden:
Aenn fie gejtofien find, gieft man 1 Maad Waifer nady
uno nach varan, driwctt fie danu durd) eine Serviette, nimmt
fie wieder in ettten Novfer, {topt fie mit ein wenig LWaifer
und drefed madyt man nody 2mal, jededmal vou der

- Maasd ABaffer, und giebt jededmal Sucker nady Belicben

E# Dajlt.
"'ﬁ (3. Miolfen zu bereiten.
i an giept 2 Maas fitfe Mildy, wenn fie gerade vonu
i1 oer Stube Fommt, it eine trdene Neine jum Feuer; wenn
e anjangt 3u fochen, thut man 1 Lth. I8einjtein darein

und en wenig Jitvonenfaft, [aft ed langfam fochen und
jetef ed ourch eine Serviette. BVeim Trinfen fann man

Ul cowad Jucer dagu thun.  Die Molfen werden dfterd fiir
BRI LY. Svanfe verorduet,
LA _ I'|| g4 o~ R
H 1 4. Juf - Wafjer.
I
iljfl G2 werden 8 big 10 mittlere Vaumniiffe, die nod

und i friiched AWaffer gelegt; man Gt fie 10 ober 12

{
1 feite havte Schalen haben, mit einer Stectnadel geftupft,
|  Tage darin liegen, gieft-aber alle Tage andered Waffer
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