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darvan; dann fdyueidet man die Nirfje yu Hetnen Stircfchen,
thut fte mr eme Flajdhe, greft 114 Maas Kirfchwaffer
daraw, thut ein wenig Jitvonenfchale, 1 Stitckdyen Po-
mervangenjchale, 1 Stiuctchen gangen Jimme, 2 bid 3 Na-
geletn dazu, madyt die Flajche wobl 3u, ftellt fie 6 LWochen
an die Sonne oder an eitnen tempevivten O, und Jchiteelt
fie alle Lage auf; nach diefem [qutert man 3/, Pfd.
Aucker, geft den Liquenr daju, und fltvict thn dured
Slieppayier.
15, Krauter 2 Pulver,

Man nuemt 2 Lh. Bafilifum, 1 b, Thimian, 1 LUb.
Plefferfraut, 2 Lh. Veterfilie, 8§ Lh. Champignond und
4 Lh. Triiffel, [aft die alled im Schatten trocknen und
reibt ed dann redit ferr,  MMan bewabrt ed i einem
Glad jum Gebrauche auf, dap ed den Gerudy nidht vers
liert.  ©tefed Pulver Fann man ju allen Fleifchfaucen
gebraudyen,

(6. Cin femnered Dulver.

Hrevaue wmmmt man 3 Yoffelvell Syifsimordyelir, eben
o wiel Champiguonsd, 1 VYoffelvell Thimian, 2 Kaffeelof:
felvoll Chalottenr, 1 SKaffeeloffelvoll INagelein und eben
joviel weiffent Preffer, {topt dief alled vecht fein und ver-
wahrt-e$, wie dad Obige sum Gebraud.

17. Punfd).

Ginre Maasd Laffer wird fiedend gemacht; dant wird
mcyt gang 6 Leh. Lheebout i eimen Hafen gethan, und
dad {iedende LBafjer davan gegofjen; bievauf {chlagt man
1/, Pfo. Sucker u redht grofen Kaffecbroctlemn, mimmt
alévann eime Schujfel, ftellt emen NRojt davauf wie jum
Brodbabher , legt den gerichlagenen Iucter anf den Nojt,
Denest thn vecht mut 1 Schopypen Arvac, gindet thn mit
etnem ‘Papter ant, und [aft thn durdy den Noff hinab-
brenuens; jobald der ucfer nidyt mebr brennt, mug er
pom  Avrac wieder befendhtet und angeyiindet werden,
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330 Ctwad fur die Hausdhaltung.

paun [auft der Sucker aletch wieder. lenn aller Sucker I
dpavin 1)t , veibt man von 1 Jitrone bdie Schale an
| eirtem Stuctchen Sucker ab, von 6 Sifvenen tretbt man
i L et ©aft mit emem Attvonenprefier auch darein, und
T greft damn den angejeBten Lhee hinguy hernach fann nod

1 Sdyoppen Rbeinmwemn, BVurgunder oder Margrafler dars ;
unter gethan werden,  Llenun ed nicht von diejen Sorten |
Gein oE, 1o verdonbt er den Punich : daber 1)t ed befjer w
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man [affe den Lein weg, und mache ihn ohne denfelben,

\
18. Gauerampfer m Winter jum Gebraud). |
Der Sanerampfer wiyd abgeftreift, gewajdyen, abge- 1

fottenn, auf einem Tudye -gefrocfnet, 1 einen {teinernent 1

Hafen gethan, 1.10fm'hrm} Effig darviiber gegoffen, Del das

st gethan, dami der Hafen feft ugebnnden und in einen

Steller gejtellt,

’.
|
|
i
19, Gien aqebenzteiv™Edinfen auf die befte Art |
3 0 , 1
au Dereiten. | 1
Man nimnmt- yedyt dicken Sdywarybrodterq, wergelf ;
thnn Fmgerdid aud, mmmt danm - einen  abgetrochineten |
Schinfenr, umwictelt thn mit dem Teige, thut thn auf emn *!
Bratenblech , ftellf thn tn einen BVackofen und [apt thn 4 |
Stunde lang darin.  WWenn ew aud dem Ofen fommt,
[apf man thn mut dem Leig erfalter.

20. Sdyinfen eingufalzen.

Man nimmt cinen gaugen Schyinfen, weldyer nirgends
aufgefchnitten tft, veibt thun mit 6 ¥th, Saly und 1 Lth.
Salpeter et und legt ih in e Gefchiry, Der Schinfen
muf ausd bem YLivbel qefchnitten werden, und dann fann
man auch mebhr Saly und Salpeter dazu thunj man
Fann  aqud) andered Fleifdh) Dagu nehmen; danm werden
folgende Krauter daju genommen: Thimian, Nodmarin,
Bafilifum , E3dragon, Lorbeerblatter, Ghalotten, Knob:
faudy, Dfeffer, Nagefein und groblich gejfopene Nusfat: |
nuf.  Su 48 Pfd, Fleiidh nimmt man 1 Bfp, Salj, a
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