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330 Ctwad fur die Hausdhaltung.

paun [auft der Sucker aletch wieder. lenn aller Sucker I
dpavin 1)t , veibt man von 1 Jitrone bdie Schale an
| eirtem Stuctchen Sucker ab, von 6 Sifvenen tretbt man
i L et ©aft mit emem Attvonenprefier auch darein, und
T greft damn den angejeBten Lhee hinguy hernach fann nod

1 Sdyoppen Rbeinmwemn, BVurgunder oder Margrafler dars ;
unter gethan werden,  Llenun ed nicht von diejen Sorten |
Gein oE, 1o verdonbt er den Punich : daber 1)t ed befjer w

/ _ A , ! ’ !

man [affe den Lein weg, und mache ihn ohne denfelben,

\
18. Gauerampfer m Winter jum Gebraud). |
Der Sanerampfer wiyd abgeftreift, gewajdyen, abge- 1

fottenn, auf einem Tudye -gefrocfnet, 1 einen {teinernent 1

Hafen gethan, 1.10fm'hrm} Effig darviiber gegoffen, Del das

st gethan, dami der Hafen feft ugebnnden und in einen

Steller gejtellt,

’.
|
|
i
19, Gien aqebenzteiv™Edinfen auf die befte Art |
3 0 , 1
au Dereiten. | 1
Man nimnmt- yedyt dicken Sdywarybrodterq, wergelf ;
thnn Fmgerdid aud, mmmt danm - einen  abgetrochineten |
Schinfenr, umwictelt thn mit dem Teige, thut thn auf emn *!
Bratenblech , ftellf thn tn einen BVackofen und [apt thn 4 |
Stunde lang darin.  WWenn ew aud dem Ofen fommt,
[apf man thn mut dem Leig erfalter.

20. Sdyinfen eingufalzen.

Man nimmt cinen gaugen Schyinfen, weldyer nirgends
aufgefchnitten tft, veibt thun mit 6 ¥th, Saly und 1 Lth.
Salpeter et und legt ih in e Gefchiry, Der Schinfen
muf ausd bem YLivbel qefchnitten werden, und dann fann
man auch mebhr Saly und Salpeter dazu thunj man
Fann  aqud) andered Fleifdh) Dagu nehmen; danm werden
folgende Krauter daju genommen: Thimian, Nodmarin,
Bafilifum , E3dragon, Lorbeerblatter, Ghalotten, Knob:
faudy, Dfeffer, Nagefein und groblich gejfopene Nusfat: |
nuf.  Su 48 Pfd, Fleiidh nimmt man 1 Bfp, Salj, a
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[aft Diejed 1 Maad LWafjer fieden; wenn ed falt 1ji,
gieft man ed i dad oben Genannte, bejchwert es mit
eitent Steine und fehrt ed jedben Tag um. Jn 3 LWochen 1t

- e3 gut; man fann ed dann vauchern, oder qus dem Salje

[angfam fochen laffen. Man fann aud) Kalbsjdylegel
auf diefe Avt behandeln und tm Sommer ftatt Scynien
st Tifch geben,

21. Sdhwartenmagen 3u maden.

Man focht Syecfrinden, Sungen, etwasd Kimnbacken

und Haldftiet weicy, [AFt ed dann erfaltent, {dhneidet be-

[icbige Stuctchen daraus, thiat fie in eine Schirffel, thut
beliebiged (ewitry, einige ¥offelyoll gehackted Bratrourit-
&letfch,” ein wenig Lrithe, wowin das Fletjdy gefodht wurde,
Dagu. WWevws liebt, Famn auch Blut darunter thun,
macht hetWach alled vedhf ainferveinander , fullt ed damm
in einenr Sghweind 2 Magen oder Ochjent 2 Darm und
[afit e Vs Stunde fochen. Wenn es gefodht [at, wird ed
swifchen 2 Blzerne Teller gelegt, befdnoert, und 2 Lage
gerauchert, 4Sobann fann man ihn efjen,

22, Sauern Senf. ju maden,

Man fedetr Vo Maad Wein, 4o Maad Cffig, in
Sdyeiben gefchnittene Iwiebeln, Knobland), Esdragoen, 1
Lorbeerblatt, Chalotten, 1 Sarbdelle, Jiageletn und gangen
Dfeffer 1 Minute langs; dann {chittet man ed durd) e
Sieh, thut bernady 3/ PO, Senfmehl n eine Schifjel,
giebt Dad Gefottene Ddarvein und vithrt e8 miteinander;
wenn e8 3 ftarf ijt, thut man etwad Jucker davein, it
er 3t Dick, {o werdinnf man ihi mit etwad LWein. ' Man
thitt {hn tm einen Hafen, bindet thi Ju und bewabhve thn
auf; je alter ev ijt, defto befjer ift er.

23, Giiflen Senf ju maden.

Mear nimntt 1 Maad {chon qut emgejottenen Mojt,
und 4 Pfd, Senfmehl, rihrt diejed m ewmer Sdnif)el
mit 4 gangen Nagelein Vo Stunde’ lang 3 wenn man fein
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