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[aufen, aibt die Vutter zu und lapt die Suppe 15 Wi,
fochen. Sie fann betm Anvihten mit Cigelb oder 3 ERL
jitgem Mabm abgeriihrt weroen.

¥, Xludel-, Briepy- oder Eievacrvitenjuppe.
it 4 Perfonen: 2 1 Fleijdhbrithe, 150 g JNubdeln, Griel oover
Ererqgerite, ettvas Schnuttlauch.

Die Fletichbrithe wird fochend gemacdht, dann rubrt man
SNudeln, Grie oder Eiergerite Himein und lagt die Suppe
L4 Stoe. fodgen. Beim Anrichten gibt nan jeingejcdnittency
Schnittlauch davitber.

5. Emlaupjuppe.
Sir 4 Perjonen: 2 Eier, 8 GRL. Webl, 1 fleine Tajje Ybajjer,
1 Vrije Salz, 2 1 Fleijchbrithe.
Daz Viebl wird mit Waifer azu einem glatten Terglen
angeritbrt, ©alz und Cier zugeben und diejer Cinlauf lang-
ram 1 oie fochende Brithe eingeriibrt. Wean fodht e Suphpe

D Win. und qibt betm Anrichten Schttlouch zu.

0. Berjten- oder Retsjupype.
aitr 4 Perjonen: 8 ERl. Geryte oder Mers, 1o 1 faltes AvBajer,
2 1 Fleifchbrathe.

Gserite oder Meid wird acwajchen, mt  faltem 2Bajjer

aufgeitellt, ab und zu fochende Flerjdhbrithe nachgefullt uno
die Gerfte 214, der NRHeis 1 Stoe. langjam gefodit. Betn
IMnrichten reibt man tventg Pusfat daritber.

Man fann die Gerfte oder den MRers audy muut dem Fletjch
aufitellen und alled in emem Lopf fochen.
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