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7. Schnitzel oder Kotletten.
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. =chnitel oder Hotelertenn.

Sdmibel oder Soteletten twerden geflopft, auf Detden
Seiten mit Salz und Pfeffer eingerieben, n pervithrtem
Gt und Mehl oder Weckmehl umgervendet und in DHeifem
Xett auf beiden Seiten hellbraun gebraten. (6—3 Vi)

S. BraunmeblL

Das Mebl wird i einer etfernen Lfanne oder auf emem
Blech auf dem Herd over tm Bacofen unter ofterem Um-
wenden obhne Fett qeld gerdjtet, nodh Heip durdy em Siel
qeftrichen und beliebig berivendet.

0, Sauerejjen von Halbslhnge, Hers und €eber.
Gin Kalbzaefdilinge, wozu Lunge, Herg und Leber gehoren,
reicht fitr 10—12 Pexjonen.

Hierau braudit man: 6 1 Wajjer, 4—5 El. Salz, Suppengruns,
| Bidb. Braunmehl, 2 aroge Jiviebeln, 10 Ielfen, 2 Xorbeer-
blatter, 1 Mefleripibe Pfeffer, etivad Ejfig ober Wein.

Qunae und Herz fwerden getwajdhen, m vem h:nn[L noen

\awajfer mit Suppengriing weichgefocdht und i AWiirfel
mnlmtiun Sn die durchgejerhbte Brubhe lapt man Eﬁua U
einem diinnen Teig angerithrie BVraunmehl einlaufen, qibt
.ﬂvuh [ Nelfen, Qorbeerblatter und Fleijcdh su und lapt dies
14, Stde. fochen. 14 Stde. bor Gebraud) gibt man die gewas
ichene, in Scdheibchen gejdhnittene Leber zu. BVor dem Ejjen
itrat man mit Sal3, Gifig oder Wein.
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