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2. Kartoffelschnitze.
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dah 8 mit den Kartoffeln gleichiteht. Anf 1 | TRajfer nmund
man 1 Gl Salz. Man (Gt die Kartoffeln vom Kochen ab
30—A40 Min. Eochen, jchitttet das Wajjer ab und lapt j1e autf
dem euer nocdh furze Beit durcdhdampren. Jtene Kartofreln
tellt man mit weniger Wajjer auf und rednet Lo Sochen !
ab 26—30 Pim. |

2. RHartojfeljchnitse,

Groge Savioffeln mwerven mlmulwn aejchalt, i Sdmipe
aefchnitten und jofort i faltes TRatfer aeleat. Dann fodt
man jie twie Sdalenfartoffeln Jir. 1.

3. Bratiarvtofeln.

Weichactochte Shalenfartoffeln werden nod) herp gejdalt
und in Sdeiben gefchnitten. Jn einer Bianne [ait man Setl
heiR tverden, gibt feingejdnittene Bwiebeln und die ﬂ-n'tml
feln au, ftrent etivad Salz daviiber und lagt jie unter oftes
cent Mnmenden jchon gelb braten.

y

1. Specttarvtoyeln. !
Fiir 4 Perjonen: 10 Pid. Nartoffeln, 1 4Bj0. fetter oped.
Weidhaefodhte SKartoffeljchnite werden mit dem in fleine
TRiirfel gefchnittenen, audgebratenen Sped abgejchmalat.
Hierzu fchmect griiner ©alat jehr gut.
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