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Kaiserschmarren . . . 180
Kalbfleisch. . . . 72—82
Kalbfleisch, eingemacht. 74
Kalbfleisch, eingemach¬

tes, mit Reis . . . 74
Kalbfleisch, gebacken . 35
Kalbfleischpastere. . . 61
Kalbfleisch-Roulade mit

Trüffeln . 73
Kalbfleischsuppe, weiße 9
Kalbsbraten, gewöhn¬

lich. 72
Kalbsbrieslek U «out » 79

Seite
Kalbsbriesle in Mu¬

scheln. 30
Kalbsbrust, gefüllt . . 71
Kalbsbrust, gespickt. . 74
Kalbsfütze in Madelra-

tunke . 78
Kalbsfütze mit Reis . 78
Kalbsgekröse ä la

maltre d ’hötel . 77
KalbshetA. 77
Kalbsherzen, gebeizt - 77
Kalbshirne, gebacken . 75
Kalbshirne, geback., mit

Remouladentunke - 76
Kalbshirne in Senf¬

tunke . 75
Kalbshirne m. schwarz.

Luttertunke . . . . 75
Kalbskopf, gebacken - 33
Kalbskopf mit Essig und

Gl (äla Vinaigrette ) 75
Kalbskopf mit Meerret¬

tich . 75
Kalbskopfpudding - - 153
Kalbskoteletts . . . . 81
Kalbskoteletts 4 !a

Franjaise . 81
Kalbskoteletts au na¬

tural . 81
Kalbskoteletts en pa-

pillotte . 81
Kalbskoteletts mit To¬

maten . 81
Kalbskoteletts, paniert 80
Kalbskoteletts, sautierte 80
Kalbsleber, gedämpft - 33
Kalbsleber, grilliert . 33
Kalbslebersuppe . . . 9
Kalbslunge . 78
Kolbslungenmus . . . 78
Kaldsmilz, gefüllt - - 80
Kalbsnieren, gedämpft 77
Kalbsnteren, geröstet - 77
Kaibsnieren, sauer . - 76
Kalbrschlegel, gebeizt . 73
Kolbsjchlegel, gebraten

in Rahmtunke . . . 73
Kaibsschlegel, gespickt- 75
Kalbsschnitzel, paniert 82
Kalbsschweif, gebacken 78
Kalbszungen, grilliert 55
Kalbszungen in Sar-

6*iarilunS* . . . . 76

Seite
Kalte Getränke 292—294
Kaltschalen . . . 19—20
Kaltschalev. Erdbeeren 19
Kaltschaleo. Himbeeren 20
Kaltschaleo. Johannis¬

beeren . 20
Kaltschale von Kirschen

(Weichsel») . . . . 20
Kaltschaleo. Schokolade 20
Kaminfeger . 57
Kaninchen, frikassiert . 102
Kaninchen, wilde . . 101
Kaninchen, zahme, ge¬

braten . 101
Kapaun, gebraten . . 104
Kapaunen-Ragout . . 105
Kaperntunke . 22
Kapselbiskuits, leichte . 247
Kapuzinerklötze. . . . 208
Karamel (Lreme) . . 196
Karamel (Zucker) . . . 265
Karameltunke . . . . 186
Karauschen, gebacken. 131
Karauschen mit Küm¬

meltunke . 130
Karauschen mit Peter«

silientunle . 131
Kardinal . 293
Kardinal mit Ananas 293
Karlsbader Ruflauf. - 167
Karlsruher Speise - - 165
Karpfen, gebacken . . 127
Karpfen, aus dem Rost

gebraten, m. Kapern¬
tunke . 125

Karpfen, gedämpft . . 126
Karpfen, blau gesotten 125
Karpfen en matelotte 125
Karpfen in schwarzer

Tunke . 126
Karpfen mit Sulz . . 127
Karpfenfilets . . . . 126
Kartäuserklötze. . . . 203
Kartoffeln, gebackene . 56
Kartoffeln, geback., zum

Garnieren . 55
Kartoffeln, gefüllte . . 53
Kartoffeln, geriebene 40
Kartoffeln, geröstete - 55
Kartoffeln, geröstete, m.

Speck. 55
Kartoffeln, gesotten - 55
Kartoffeln, kleine . . 4V
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Sette
Kartoffeln, saure . . . 58
Kartoffeln, in der Äsche

gebraten . 56
Kartoffeln in d. Butter¬

tunke . 58
Kartoffeln mit Grieben¬

würsten . 57
Kartoffelnm. Sardellen 58
Kartoffeln mit Lens-

tunke . 58
Kartoffeln zu Zischen. 56
Kartoffelauflauf . . . 160

mit Hering . . . . 160
mit Schinken . . . 161

Kartosselbällchen. . . 206
Kartoffelbiskuitsi. flpti«

ioientunke . 161
Kartoffelcroauetten . . 206
Kartoffelgemüsea. eng¬

lische Sri . 58
Karlofselziasee. . . . 56
Kartoffelklößcheno. üb¬

rigem Püree . . . 211
Kartofselklöße . . . . 16
Kartoffelknödel. . . . 16
Kartoffelknödel, gebast. 17
Kartoffelknödelmit üb¬

rigem Zleilch . . . 17
Kartosselmehltorte . . 224
Kartoffelnudeln . . . 168
Kartosfelpastetchen . . 29
Karioffelpastetchenmit

Sardellen . 29
Kartofselpudding. . . 58

148. 149
Kartoffelpüree . . . . 59
Kartoffelsalat . . . . 141

mit Gurken . . . . 141
Kartoffel speisen . 55—59
Kartoffelsuppe . . . . 5
Kartoffeltorte . . . . 224
Karloffelwürstchen . . 206
Karoiol (liehe auch Blu¬

menkohl) . 45
Karoiolsalat . . . . 143
Karviolsuppe . . . . 6
Käsebrötchen, warme . 29
Käse-Eierkuchen . . . 179
Käsekuchen . 232
Käseschnttten . . . . 29
Käiespätzl« . 19
Käsestangen . 258
Kastanien, gebasten - . 205

Sette
Kastanien, überzogene 253
Kastanien mit Rosenkohl 48
Kastanien mit lvinter-

kohl . 51
Kastanienauslauf . . 165
Kaftonienbrei . . . . 171
Kastanienlompott . . 190
Kastanienpüree . . 51
Kastanienluppe ■ • • 10
Kaviarbrötchen, falsche 26
Kerbelsuppe . 5
Kernentee . 291
Kiebitzeier. 31
Kinderzwieback. . . . 214
Kindsbrei . 171
Kindrbrei mit Eiern . 171
Kipfel . 217
Kirschen. 60
Kirschen zu dörren . . 297
Kirschen, eingemachte,

als Gemüse od. Kom¬
pott . 269

Kirschen, weiße, einzu¬
dünsten . 280

Kirschen, in Dunst ge¬
kocht . 279

Kirschenauflauf . . . 160
Kirschencharlotte. . . 159
Kirschengesäl; . . . . 269
Kirsche nkompott . . . 188
Kirschenmus. 269
Kirschenpfannkuchen ■ 179
Kirschenpudding . . . 153
Kirschensaft . 284
Kirschentunle . • ■ . 183
Kirschkuchen. 231
Kirschkuchen mit Grieß 231
Kirschkuchenm. Schwarz¬

brot . 231
Klare . 32
Kleienbrötchen. . . . 242
Kleindackwert . 233—258
Klötzchen von Kalbfleisch 16
Klöße. 16—19
Klöße, Knödel . . 16—19
Klöße von Kartoffeln . 16
Knödel . 16—19
Knödel, bagrische. • • 17
Kochkiste . 300
Kofern . 234
Käsern mit Schlagrahm 235
Kohlräbchen, gefüllte . 50
Kohlräbchen, grün« . . 4S

Sette
Kohlrabi, gelbe . . . 59
Kompott« . . . 186—190
Komport von Äpfeln im

Dien . 187
Kompott von Drangen

nach wiener Ärt . 188
Königsberger Klops . 95
Königsbrot . 227
Königskuchen . . . . 227
Königsfchnitten . . . 240
Königswaffeln . . . . 234
Kopfsalat . 138
Kopfsalat, gebrüht . . 138
Kopfsalat mit Rahm . 138
Koteletts, gefpickte, mit

glasierten Zwiebeln 81
Krammetsoögel, ge¬

braten . . . . . . 113
Krammetsoögela. dem

Rost . 113
Krammetsoögel in

Rahmtunie . . . . 113
Krammetsvögel-Ragout 113
Krapfen <f. auch hefen-

u. Schmal;backü.erk>.
Krapfen, gefüllte . . 241
Krapfen» Basler . . . 211
Krapfen, wiener . . 211
Krausgebackenes. . . 208
Kraut, bagrifches . . 52
Kraut, rotes . . . . 52
Kraut, rotes, mit

Äpfeln . 52
Kraut, rotes, mit Ente 52
Kraut, süßes . . . . 53
Krautsalat, roher. . . 142
Krautsalat, roter . . . 142
Krautsalat, roter, mit

Äpfeln . 143
Krautsalat, warmer . 143
Krautspatzen. 53
Krebse, gebasten . . . 132
Krebse, gekocht, mit

Butter . 132
Krebse&la Bordelaise 132
Krebssuppe . 7
Kringel . 243
Küche . . . . 299 —304
Kuchen, englischer . . 226
Kuchen, Genfer . . . 227
Kuchen, mürber . - • 212
Kuchenbäcker««. . 219—233
Kümmelkachlein . . . 29
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Sette

L.
Laberdan, geschmälzt . US
Lachs, blau gesotten . 120
Lachsbrötchen . . . . 26
Lake z. Schweinefleisch 96
Lammbraten . . . . 89
Lammbriesle in Tunk« 90
Lammfleisch . . . . 89 . SV
Lammfleisch, gebacken 22
Lammfleisch mit Sar¬

dellentunke . . . . SV
Lammsbrust» gespickt . 89
Lammrbrust in Nrebs-

tunke . . . . . . . 89
Lamm;kotel«tts,itali «n. 89
Lammschlegel m.Sauer-

«npfertunke . . . . 89
Lammzungen -Ragout . 89
Lattichlalat . 145
Lauchgemüse . . . . 50
Leber, geröstet . . . . 76
Lederklötzchenz. Supp « 16
Leberknödel . 18
Leberkuchen, aufge¬

zogen . 76
Lebkuchen. 257
Lebkuchen, Basler - - 258
Lebkuchen, Nürnberger 257
Lebkuchen, weiß « - . 256
Leckerli, Basler . . . 252
Likör« tt. Essig « 288—290
Limonade . 294
Limonade mit Wein . 294
Linsen . 52
Linsensuppe . 6
Linzer Törtchen . . . 257
Linzer Torte . 222

M.
Maccaroni . 166
Maccaroni & 1’Ita-

Henne . 166
Maccaroni, aufgezogene,

süße . 166
Maccaroni mit Schinken 166
Maccaroni-Suflauf Mit

Schinken . 166
Maccaroni-Pastete . . 62
Macraionjsupp « . . . 8
Ma,fisch. 129
Maitrank . 294
Maizena, gestürzte . • 198
Makronen . 248

Sette
Makronen, bestreute - 248
Makronen, bitter« . . 248
Matronenauflauf . . . 162
Makronencreme . . - 194
Matronentorte . . . . 22V
Mandelauflaus . . . . 164
Mandelbvgen . . . . 244
Mandeibombe . . . . 262
Mandelbrei . 164
Mandelbrezeln . . . . 140
Mandelbrot . - - 227 . 240
Mandelcreme . . . . 197
Mandelhäufchen . . . 244
Mandeln , geröstete . . 249
Mandelkrapien . . . . 241
Mandelkuchen . - 227 , 233
Mandellebkuchen . . . 257
Manoelmilch , kalte . . 294
Mandelmilch , warme . 291
Mandelpudding . 150, 151
Mandelringe . 241
Mandelschäumchen . . 243
Mandelschnitten . . . 209
Mandelspäne , glasierte 251
Mandeltorte . 221
Mandeltorte mit einge¬

machten Lrüchten - 221
Mangoldgemüse . . . 50
Mangoldstiele . . . . 51
Moränen , gebacken . - 129
Maraschino . 186
Maraschinotunke . . . 186
Martklötzchen . . . . 15
Markkuchen . 233
Marmelade , gemischte - 275
Maronen . 253
Marzipan , gefüllt . - 254
Marzipanbackwerk . . 254
Marziponfiguren , kleine»

garnierte . . . . . 254
Marzwonteig . . . 229
Maulbeeren , fchrvarze,

einzumachen . . . . 274
Maultasche". . 173
Maultaschen» geröstet - 173
Maponnajse . 25
Maponnaisebrötchen mit

ttakbfkeilch oü. Geflügel 27
Mazarimorte . . . . 226
Mazurki . 245
Meerrettich i. Rahm . 25
Meerrettich, roh . . . 29
Mehlbrei . 171

Seite
Mehlbrei mit Eiern - 171
Mehlspeise , kalte . . . 198
Mehlspeisen , kalte

148. 191— 199
Mehlspeisen , warme <s.

Eier-, Milch- u . Mehl¬
speisen).

Mehlkuppe , gebrannt . II
Mehlpudding . . . . 154
Meylvudding , engl . . 155
Kiemminger Brot . . 214
Kl Printen. 242
Merinkentorte . . . . 221
Milchbroksuppe . . . . 9
MUchkaltschaie . . . . 26
Milchlunte . 185
Milchreis mit Schoko¬

lade . 158
Milchschokolade. . . . 291
MilchlpSgle . 19
Milchspeisen, siebe (Eier-,

Milch- u. Mehlspeisen.
Milchlpringerle . - - - 246
Milchiupoe . 13
Milchsuooe mit Sago . 13
MAicreme . 195
Mirabellen einzudünsten 280

„ einzumachen . 270
„ zu dörren . 298

Mirabellengekälz . . 276
Mirabellenkompott - 190
Miiiagessen . . . . 307
Njiceck Pickles . . 283
Motten. 250
Mokka creme . . . . 195
Mokkolikör. 289
Moklalorte . . . . 223
Morchelgemüse . . . 64
Morcheldaichee . - . 54
Morcheltunke . . . 23
Münchener Apfelstrudel 167
Münchener Reis . . 158
Muydbisten , türkische 238
Muscheln von übrigem

Sisch . 30
N.

Nachtessen. 30a
Nachtrag und Anhang

296—298
Napfkuchen . 218
Natlongugelhopf . . . 228
Nelsvirtorte . . . . . 224

Kochbuch 21
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Seite Seite Seite

Neunaugen . 130 Dchsenschweifsuppe. . 11 Pickelsteiner. 71

Neunlotpudding . . . 155 (Ochsenzunge, gebacken
(Ochsenzunge, geräuch.

32 plumpudding . 147—■148

Nierenbralen . . . . 74 68 Pomeranzenbrot, lang. 245

Nierenbraten in Rahm- (Ochsenzunge, geröstet . 68 Pomeranzenbrot, rund. 245

tunke. 74 (Ochsenzunge in Lar- Poularden. 107

Nierenfett auszusieden 202 dellemunk« . . . . 68 Pralinäea. 255

Nierenfett u. Schweine- (Ochsenzunge in eauo. Preiselbeeren einzu-

fett gemischt. . . . 202 xiquauts. 68 machen. 273

Nirle. 207 Dfenschlupfer . . . . 157 Preiselbeergesälz. . • 274

Nocken . . . . 168 —169 (Oeltunke. 25 Preiselbeerkompott - • 190

Nudeln, gefüllte . . . 173 (Omelette. 177 Preßkopf . 94

Nudeln k la Palfi . . 163 (Omelettes aux eonfi- Prestlinge einzu-

Nudeln, italienische. . 166 tures . 180 dünsten . . . . . . 280

Rudelkuchen mit va- (Omelettes aux finea Prestlinge einzumachen272

nilletunke. 163 herbea . . . . . . 178 prestlinge in Rum . . 272

Nudeln, wiener ■ . . 163 (Omelette, franz. . . . 36 Prinzentorte. 225

Nudelmus. 172 (Omelette, gefüllt . . 36 prünellen zu dörren . 298

Nudelpuüding, süßer . 154 (Omelette aoufflÄe . . 170 Pudding, englischer . 146

Nürnberger Lebkuchen 257 (Omelette mit Schinken 180 Puddings, kalte, siehe

Nutzbrötchen. 252 (Omelette mit llrüffeln 180 Lremes und kalt«

Nußkerne, glasierte ■ • 253 (Orangen aufzubewahr. 297 Mehlspeisen.

Nutziikör. 288 Drangeneis. 262 Puddings, warme, siehe

Nutzslangen. 253 (Orangenkompott. ■ • 188 Lier-, Milch- und

Nußtorte. 224 Drangenlikör . . . . 288 Mehlspeisen.

S.
(Orangenspeis« . . . . 196 Pulver , stehe Essenzen,
(Orangensulz. 201 Pulver und Laiben.

290
Dblcten, grüne . . . 249 P.

Punsch, warmer - • •

Vblaten, weiße . . . 249 Punschcrem« . 194

(Obst, gekochtes, als Paradiesäpfel , einzu- Punschglasur. 259

Semiise . . . . 59 —60 machen. 282 Punschtort« . 225

(Ochsenaugen. 39 Parmesankäse- Nockerl« 168 Puter. 103

(Ochsen- oder Kind« Pastete, aufgesetzte. . 60 at.
fleisch . . . . 64 —71 Pastete, gehackte. . - 62

(Ochsenfleisch, gedämpft 64 Pasteten , grobe • 60—62
(Ochsens!eisch, gesotten 64 pastetenhaus
Vchsensletsch, Mit Kar

tossein .
Dchse-ifltischbei-

lagen . . . . 59 —41

64

60
perle , die große - - - 264

(Ouittengelee. 27k
(Outttenkompott . . • 189

perle , die kleine - - - 264 Auittenmarmelad« . . 268
Pfannkuchen. . . 178. 179 djutttenpaften . . . . 25®

67(Ochsenfleisch-Ragout
Dchlengaumen, f. Gch-

fenmaul.
Dchsenherz, sauer . . 70
wchsenherz, einfache Ktt 70
(Ochsenhtrn, gebacken . 69
(Ochsenhtrn mit Li - - 69
(Ochsenhirn, lauer . . 69
(Ochsenleber, gedämpft 69
(Ochsenleber, sauer - - 69
(Ochsemnaul aus franzö¬

sische Rrt . 70
Dchsenmaulsalat . . . 145
Dchsenschweif-Ragout 67. 71

(Outttenschnitze«inzu¬
machen . 267

(öuittenlotte . 221

H.
Ragout in Muscheln . St
Ragout von Rüstern - 13®
Ragout von Srtesle . St)
Ragout von Kapaunen 1CS
Ragout von Krampfets-

vögeln.
Ragout von Lamm-

zungen.
Pflaumen zu dörren . 298 Ragout von (Ochsen-
Pslaumentunl « . . . 184 fletsch . *'

Pfannkuchen, gefüllte . 178
Pfannkuchen, Rerliner 208
Pfannkuchen von übrig.

Kartoffelpüree . - - 179
Pfeffernüsse . 246
pfeffcrtunke . 23
Pfirsiche einzudünsten 279
Pfirsiche einzumachen 272
pfirlichbowle . . . . 293
pfirsichets. 263
Pfirsichkompott . . . 189
Pfirsichmarmelade - - 272
pfitzaus . 175
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Sette

Ragout von ©drfen-
schweif . 71

Ragout von Schinken. 91
Ragout von Wildbret 101
Rahrn-Lhocadeau. . . 164
Rahmtartosfeln . . . S6
Rahmtuchen. 232
Rahmnockerie, saure. . 168
Rahmpuüding, halländ. 152
Rahmschaum. 191
Rahmftiudeln . . . . 167
Rahmsuppe . 10
Rahmwürstchen, geb. . 210
Rehsiletr in Rahm-

tunte . 100
Rehrücken, falscher fsütz«

Speise) . 175
Rehschiegel . 99
Rehziemer. 99
Reineclauden «tnzu-

dünsten. 279
Reineclauden einzu¬

machen. . . 266—267
Reineclaudentompott. 190
Reineclauden¬

marmelade . . . . 207
Reinigen der Rüche und

ffieiäte . 302
Reis &U tttautmanns-

dors . 195
Reis, italienischer ■ . 172
Reis, welscher. . . . 172
Reisauflauf . 158
Reisauflauf mit Äpfeln 154
Reisbällchen. 205
Reisbrei . 158
Reiscieme. 195
Relscioquetten. . . . 212
Reistuchen . 229
Refstugeln, in Schmalz

gebacken . 205
Reispastetchen. . . . 28
Reispudding. 150
Reisrand . 172
Reislchmarren . . . 180
Reisspeise, ausgezog. . 158
Reisiuppe. 3
Reisiuppe mit Huhn . 3
Reissuppem. Kräutem 3
Reissuppem. Tomaten 3
Remaulabenheringe . 134
Remouladentunte . . 25

.ReMchsaiat . 145

Sette Seite
Rhabarber einzumachen 277 Salate . . . . 138 —145
Rhabarbertompatt . . 140 Salat , gemischter. . . 134
Rhadarbertuchen - . . 232
Rheinweinsulz . . . . 201
Riebelesuppe . . . . 8
Rindfleisch siehe Dchsen-

Neisch.
Rindschmalz. 202
Rinösfufe, gesotten . . 70
Rindstutteln . 70
Rindsmagen . 70
Rindsnieren, lauer . . 64
Rinds-Rouladen . . . 71
Rippchen, Lafseler - . 93
Risotto . 172
Rittertuchen mit lvein-

tunte . . . 16!
Roastbeef . 64
Rosen, gebackene. . . 204
Rosenkohl. 48
Rosenkohlm. Kaftanien 48
Rosinenbrötchen . . . 240
Rosinentunte . . . . 24
Rostbraten . 67
Rüben, gelbe, in Butter-

tunte . 44
Rüben, funge, gelbe,

gedämpft . 44
Rüben, gelbe, M. Brodel-

Ipargeln . 45
Rüben, gelbe, m. grünen

Erbsen . 45

121

121
121
30

Salat , italienischer . . 140
Salm, aus dem Rost ge¬

braten . 121
Salm, blau gesotten . 120
Salm en Papillutte >
Salmfilet mit Rüstern

tunte.
Salm-Magonnaise .
Salm-Muscheln. . . .
Salzgurken einzumachen 281
Salziattofseln . . . . 55
Salzstengel . 215
SandiörtcheN . . . . 237
Sandtorte . 223
Sandtorte, gefüllt. . . 223
Sardellen m. Kartoffeln 58
Sardellenbrölchen . . 26
Sardellenbutter . . . 25
Sardellentunte . . . . 24
Sauerampfer . . . . 47
Sauerampferfuppe . . 6
Sauerkraut . 52
Sauerttaut einzumachen 283
Sauermilchstur; . . . 198
Saure Rahmwürstchen210
Saoarin <Pudding) . . 151
Schaumkonfekt. . . . 243
Scheiterbeugen. . . . 169
Schellfische . 119
Schellfisched I» Nor-

Rüben, gelbe, u. Erbsen 45 derney. 119
Rüben, glasierte . . . 46 Schinken einzusaizen . 90
Rüben, tote. 40 Schinken, geräucherten.
Rüben, Teltower . . . 46 zu sieden. 90
Rühreier. 177 Schinkenessenz. . . . 295
Rühreier, füge . . . . 177 Schinkennudeln. . . . 164
Rühreier mit Lhampig- Schinlenomeiette • . ■ 180

nons. 177 Schinkenragout. . . . 91
Rühreier m. geräuchert. Schlntenfuiz. 136

Lachs. 177 Schlachlbraten . . . . 65
Rühreier mit Schinken 31 Schlachtbratenm. Rahm
Rumpsteaks. 67 tunte. 65
Rumtunte , englische . 184 Schlachtbraten, Gulasch

Schlagrahm (Schlag-
65

5. sahne) . 191
8, gebackene. 238 Schlagrahmm. Ananas 191
Sächsische Stollen . . 217 Schlagrahm mit Biskuit 192
Sagopudülng . . . . 153 Schlagrahm mit Erd- oi>.
Sagoluppe. 4 Himbeeren . . . . 191
Sagosupp« mit rotem Schlagrahm mtt Kaffee 191

wein. 13 Schiagrahmcreme. - . 192
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Seite

Schlagsahne 5. Schlag¬
rahm . 191

Schlehenlilör. 288
Schleien au gratin . 131
Schmalzbackwerk201—212
Schmalzbackwerk mit

Kirichengeist - . . 211
Schnecken, gefüllt - . 153
Schneeballen. 175
Schneeballen, geback. . 209
Schneeberg . 170
Schnee-Eier . 175
Schneeomelette; - . . 203
Schnepfen,gebrat . . . 112
Schnepfen, gefüllt . . 112
Schnitten, englische• . 241
Schnitten, Haller • • - 248
Schnitten, gebacken- - 36
Schnittlohl . 50
Schnitrlauchtunke, kalte 40
Schnitzbrot. 218
Schnitzel, wiener . . . 82
Schololade-Igel . - . 197
Schokoladenauflauf. . 163
Schokolaüenbrot - • - 242
Schololadenbrötchen - 242
Schokoladencreme - - 192
Schokoladencreme, ge¬

stürzt . 192
Schokvladencremetorte 221
Schokoladeneis. . . . 262
Schokvladeneism. Schlag¬

rahm . 262
Schokoladenglasur - . 260
Schotoladenmakronen. 248
Schokoladenmarzipan- 254
Schokoiadenmockcn. . 250
Schoioladenmuscheln . 250
Schokoladenpiätzchen. 254
Schokoladenpudding. . 199
Schokoladenpudding. . 153
Schokoladenpudding mit

vanilietunke . . . . 153
Schokoiadenschäumchen 243
Lchokoladensuppe. . . 14
Schokoladentorten - - 223
Schokoladentunke- - - 185
Schupfnudeln . . . . 206
Schülserrand aus Zleisch-

gelee . 135
Schwarz Wälderkartoffeln 57
Schwarzwild . . 97—98
Schwarzwurzeln - . 47

Sette

Schwarzwurzeln, geb. . 36
Schwedenklötze, geb. . 206
Schwedenpudding - - 150
Schwefeln . 266
Schweinefleisch . 90—96
Schweinefleisch, geräu¬

chertes, zu kochen . 91
Schweinefleisch, Lake

dazu . 96
Schweineschmalz auszu-

sieden . 202
Schweinsbraten . . . 91
Schweinsbraten, gebeizt 91
Schweinsfiletm. Rahm¬

tunk» . 92
Schweinsfiletzu braten 92
Schweinsfuh, gefüllt - 93
Schweinsfütz« . . . . 93
Schwcinsgulasch . . . 94
Schweinskops, gefüllt . 94
Schweinskoteletts. . . 92
Schwetnskotelettr mit

Gurken . 93
Schweinskoteletts mit

Senftunke . 93
Schweinsnieren . . . 95
Schweinsohren, grilliert 54
Schweinsohren in Ka«

pemtunfe . 93
Schweinsschlegel mit

flpteltiuUe . . . . 92
Schweizerbahen . . . 252
Schwimmklöhchen - - 7
Schwimmllötze, gebacken 15
Schwimm Ilötze, gesotten 15
Seekrebs . 132
Seelen . 215
Seelen, gefüllte ■ ■ . 216
Seemüfcheln. 133
Seezungen, gebacken. 127
Seezungen auf der

Platte . 127
Selleriegemüse . . . . 61
Selleriepüree . . . . 51
Selleriesalat . 143
Selleriesalat Mit Ket»

toffeln . 143
Selleriesuppe . . . . 6
Semmelauflauf m. Ein¬

gemachtem . - 162
Semmelpudding . . . 152
Semmelsuppe, geröstet« 13
Senfbutter . 25
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Senfsrüchte . 275
Senftunke, braune ■ . 24
Senfrunke, weiße - - 24
Servieren . - - 305—306
Sherry brandy . . . 268
Sommeriohl . 49
Sommersuppe . . . . 6
Spaghetti . 166
Spanferkel, gefüllt . . 95
Spanferkel mit Äpfeln

gefüllt . 96
Spanserlelbraten . . . 95
Spargel . 48
Spargel nach wiener

Kit . 48
Spargeltunke, fein« - - 23
Spätzle . 18
Spätzle, geröstete. . . 19
Speck mit Kartoffeln - 55
Speckkuchen. . . . . . 236
Speckpfannkuchen. . . 179
Speisezettel - - 307—308
Spickschotz. 65
Spiering . 131
Spinat . 46
Spinat auf englisch» Sri 46
Spinatpudding . . . . 47
Springerlein . 246
Spritzgebackener• - • 204
Spritzglasur . 268
Spülen der Geschirre- 302
Stachelbeeren, einzu-

machen . 267
Stachelbeerenauflauf - 162
Stochelbeerkompott. • 189
Stachelbeermarmel. 189,267
Stachelbeerwein . . . 287
Steinbutt . 128
Steinpilze mit Hei* . • 54
Stinte an gratin . • 131
Stinte, gebacken . . . 131
Stint, mit Senftunke . 131
Slockfifch, gedämpft - 118
Stockfisch, gedämpft, Mit

Kartoffeln . 118
Stockfisch, geschmälzt. 118
Stockfisch mit Stchamel-

tunke . U®
Stollen, sächsisch« - - 217
Strauben . 204
Streuselkuchen. . . . 216
Streuselkuchen, schles. - 317
Sultaninen-Brötchen . 2s*
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Sultansbrötchen . . . 252
Sulzen . . . . 134 —137
Sulzen, Mt . 199—201
Sumpflchnepfen . . . 112
Suppen . 2—14
Suppe, altbaiirische. . 13
Suppe aus Resten von

eingemachtem Kalb¬
fleisch. 137

Suppe o. dürren Erbsen 5
Suppe o. grünen Erbsen

mit « eis . 5
Suppe p. wildbretresten 11
Suppe, zerfahrene . . 8
Luppen »Einlagen »

Klöße, Knödel und
Sa « «» . . . . 14 —18

T.
Tapioka- Julienne mit

gebrühten Klötzchen 4
Tauben, frikassiert . . 108
Tauben, gebacken. 34. 108
Tauben, gefüllt . . . 107
Tee, grüner . 290
Tee, reformierter . . . 290
Teebrot . 250
Teekuchen. 217
Teeküchlein . 236
Teeschnitten . 236
Teig, gebrühter . . . 147
Teig, mürber (gerieb.). 229
Teufelrguiken . . . . 282
Tiegelkattoffeln . . . 56
Tiroler Brot . 252
Tomaten . 40
Tomaten, einzumachen 282
Tomaten, grüne, zu Dch-

fenfleisch . 278
Tomaten, mit ZIrisch ge¬

füllt . 137
Tomatenpüree, »inzu-

machen . 282
Tomatensalat . . . . 144
Tomatentunke . . . . 23
Tomatenschnitten. . . 29
Tomatensuppe . . . 9
Topfentipfei . 250
Torten - und Kuchen¬

hackerei . . . 219—223
Töttchen, Linzer . . . 237
Töttchen, mit Lreme ge-

füUt . 236

Seite
Töttchen, wiener - . 237
Torte, Linzer . . . . 223
Transchieren . 298—299
Trüschen mit Rahm . . 129
Truthahn . 103
Tunken (Saucen) . 21—25
Tunke, braune . . . . 21
Tunke, braune, saure . 22
Tunke, warme . . . . 183
Tunke, weiße . . . . 21
Tunken zu süßen Mehl¬

speisen . . . 183—186
Tunkev. dürren Kirschen 183
Tunke, kalte . 185
Tunke p.  himbeergelee 185
Turbot, gekocht . . . 128
Tüttische Mundbissen . 238
Dutt : frutti (Arrak¬

früchte) . 275
u.

UeSerraschungsrollen . 34
Ulmei Brot . . . 216

v.
Vanillebrötchen . . . 240
Vanillecreme, eins. . . 192
vanillecreme , gestürzte 192
vanilleglasur . . . . 260
Vanillekirschen zum wch-

senfleisch . . . . . 269
Vanillemakronen . . . 248
vanlllemilch . 185
Vanilleneis . 261
Vanilleringelchen. . . 237
Vanilleschämnchen . • 243
vanillesoufflö . . . 169
vanilletunie . . . - - 185
Vanillezucker. 295
Vanillen Zwieback. . - 214
Verwendung o. §Iei sch»

resten . 137
Vorspeisen . . . 26—31
Vorspeisen, kalte . 26—28
Vorspeisen, warme 28—31

w.
Wacholderbeersaft . - 287
Wachsbohnen . . . . 43
Wackelpeter . . . . 197
Waffeln . 233
Waffeln mit Mandeln 234
Warmbier . 291

Seite
warme Getränke 290—292
wasserschotolade . . . 291
wasserspringerlein . . 246
Wassersuppen . . 11 —13
WeckenklößcheN. . . . 16
Weckknödei . 17
Weckknödel mit

Schinken . 17
weckschnittsuppe. . . 8
Wecksuppe, verkochte . 12
Weichselkirschen, einzu¬

machen . 268
Weichselkirschen zu Dch-

sensleisch . 268
weichselkirschenkompott 189
Weichsellikör. 288
weinbackesle. . . . 233
Weincreme in Bechern 195
weinkraut . 52
Weinpunsch . 290
Weintunke . 184
weinsuppe n. rot. wein 14

von weiß, wein . . 14
Weißfische, gebacken . 130
Weißfische in Tunke . 130
Welscher Hahn, siehe

auch Hahn, welsch.
Welschkornbrei. . . . 172
Wespennester . . . . 241
wiener Butterbrei . - 171
Wiener Krapfen . . .211
wiener Schnitzel. . . 82
wiener Schnitzel, paniett 82
wiener Schnitzel, natur . 82
wiener Schnitzel» mit

Tomaten . 82
Wiesbadener Brot . . 237
Wildbret . . . . 98 —102
wildbretpüree in Reis 101
Wildbret-Ragout . . . 101
Wildenten, gebraten . 109
Wildente, gedämpft . 110
Wildleder, gttlliett . . 101
Wildschwein. . . 97—98
Wildschwein in Ma¬

deiratunke mit Trüff. 98
Wildschweinsbraten. 97
Wildschweinskopf, ge-

ffiUt . 97
Wilds chweinsschlegel,

gebeizt . . . . 97
Wilds chweinsulz . . 97
Windbeutel . . . . 36
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Windbeutel, sütz . . . 207 Zitroneneis . 262 Zwetschgen, friidje . . SS
wintertohi m. Kastanien SI Zitronenglasur . - - . 259 Zwetschgen« geschSIt«,
Wirsing . 49 Zitronenlikör . 289 als Komjjott . . . 278
wurzelbrühe . 1 Zirronenpudding . . . 149 Zwetschgen, eingemachte,
wurzelialat , gestürzt . 140 Zltronensulz . 200 als Kompott . . . 270
wurzetluvr -e . 12 Zltronensulz mit « um 201 Zwettchv» In Essig . 278
wurzeisuppe, einfache 6 Zitronenzeltchen . . . 247 Zwetschge» »u dö» «n 297

Zucker, Einkoch- 264—265 Zwerschgrnsuflsu? . . 141
3- Zucker zu klären. - - . 264 Zweck cbgrngesLtz. . . 27S

Zander uux türes Zuckerbrot . 249 ZwelschgenlomptLt. . 188
heibes . 123 Zuckererbsen. 45 Zwetschgentuchen. . . 238

Zander, gedämpft - . 123 Zuckergiasur, weihe - - 259 ZwetschgenMnt« . . . 184
Zander in Senftunle . 123 Zuckcrtonfekt. 251 Zwieback, f. auch Jjefö*'
Zander m. Magonnaise 123 Zuckerlebtuchen. . . . 258 backwert.
Zimtsterne . 247 Zuckerschäfen. 45 Zwlebelgemüse. . . . 54
Zimtsterne, blinde- - - 247 Zuckerschnecken. . . . 253 Zwiebettuchen . . . . 233
Zitronen auszubewahren297 Zuckersterne. 209 Zwiebelpüree . . . . 54
Zitronenauslaus mit Zuckerstrauben. . . . 204 Zwiebelsuvpe . . . 8, 12

Lhcudeautunke • • . 162 Zungenbrötchen . . . 27 Zwiebellunte, braun« . 24
Zitronenbrot . 243 Zwetschgen, dürre, und Zwtedettunke, weih« . 2S
Zitronencreme . . 170. 196 Lirnenschnitze . . . 59
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