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Ralte Tunten

| eaderrr ¥l Heringfunte

] oaie wird wie die Sardellentunke gekodt. Damit fie nidyt ju fdarf wird, legt
man den Rering 1 Stunde vor Gebraud) in Wajfer und verwendet ihn
dann wie die Sardellen. :

Nieerretti) in Rahm

Reibe den Meerrettidy redyt fein, gib 3u einer Stange 1 £offel guten

€ilig und ebenfoviel guten, fiifen Rahm, verfiife mit Sudter und gib
3u Tijdye.

. Kalte Sunken
" AMayonnaife (Slfunfe)
2 Eigelb und 2 ganze Eier, 4 E{loffel voll Olivendl, 3 ERloffel voll
Wajjer, 3 ERlofel voll Ejfig, Sal3 und Pfeffer werden in einem Topf
nyefd untereinendergequirlt, unter beftdndigem Riifren ins Rodende Wajjer
rig Souak; & (Marienbad) gebradyt und fo lange geriihrt, bis die Maffe didk wird. Dann

lagt man fie in Raltes Wajjer geftellt auskiihlen, wobei jedod) ununters 1‘
brodhen darin geriihrt werden mug.

Remouladenfunte
Diefe Tunke wird ebenfo jubereitet wie MManonnaife, nur nimmt man
gleid) beim Rithren Senf dazu. 3|t fie fertig geriihrt, tut man feingewiegte
Peterfilie und Kapern hinein.

Cierfunfe 3um falfen Brafen

3 hartgefottene Eier werden auf dem Reibeifen gerieben, 2 Sardellen
gewajdien, entgritet und gewiegt und beides mit gewiegten Swiebeln,
Senf, Jaurem Rafhm, Ejjig, O, Pieffer, Sal3 und 1 Prife Sudier 3u einer
bidken Tunke angeriihrt angeridtet.

Sardellenbuffer

8 Sardellen werden gewajdien, ausgegritet, im Morfer mit 1 Pfund
Butter fein gejtofen und durd) ein Sieb gejtridien,

Senfbutfer

Y4 Pfund Butter wird mit 2 hartgekodyten Eigelb durd) ein Sieb ges
ftriden und mit 3 E{loffeln voll Senf, Sal3 und Piejfer vermijdyt.
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