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Glojuren zum Iberzichen der Gebiicke

Sie werden mit einem Pinjel redit glatt auf das fertige Badwerk ge-
jtridien, das man dann 5 bis 8 Ninuten sum Abtrodknen in einen Rithlen

Rl fiell, Glace royale (Weifge Juderglajur)

Seudyte */; Pfund fein gefiebten Raffinadejucher mit jo viel Giweif
an, dap er einen Teig bildet, riihre ihn eine halbe Stunde lang, gib einige
Tropfen Sitronenfaft daju, ftreide die Glafur auf und gib das damit
glajierte Badiwerk fogleid) in den Ofen. Wenn die Glajur trodknet, ehe
fie in den ®fen kommt, erhilt fie Reinen Glans.

Punjdglajur
1 Dfund Staubjudker wird mit dem Saft von 4 Sitronen eine Seitlang
geriihrt und etwas Rum obder Arrak darunter gemengt; diefe Glajur reidt
3u einer grofjen Torte und eignet fidy hauptjadlicy ju Punjdytorten.
Wafferglajur
Sein gejiebter Sucker wird mit dem Saft einer Sitrone und einigen
£6ffeln Wafjer fo lange gerithrt, bis er gejdmolzen ift.
Ciweifiglajur
Nlan bejtreidyt das Gebik, ehe es in den Mfen Rommt, ober wenn es
halb gar gebadken ijt, mit gefdlagenem Eiweil, ftreut redit viel gejtofenen
Suder darauf, befprengt ihn mit einem ins Wajfer getaudyten Pinjel und
1Bt bas Ganze im Ofen glafieven. Wenn die Bite oben 3u jtark ift, fo
bededkt man, nadydem die Glajur oben troden ift, das Gebidk mit Papier.

Glajur mif gefodfem Juder
du einem Hudjen nimmt man 1/, Pfund Sudker, den man juvor mit
Y4 Liter Waffer jum leiditen Slug gekod)t hat, in eine Obertajfe, ftellt
diefe in Reifes Wafjer, jtreidyt die Glajur auf das Badkwerk und trodknet
es im Ofen. Diefe Glajur eignet jidy befonders 3u Hefen- oder Kleinback-
werk, namentlid) aud) fiiv Cebkudyen.

Glanzglajur

Dieje Art 3u glajieren wendet man bei dem Butterteighadwerk an.
Naddem es beinahe fertig gebacken ijt und {djon eine gelbe Sarbe hat,
nimmt man es aus dem Ofen, bejtreut es mit gefiebtem Sudker und |diebt
es dann fo lange wieder in den Ofen, bis der Sudzer gejdymolzen ijt und
Wie eine diinne Glasplatte ausfieht.

Jitronenglafur

Die Sdyale einer Bitrone wird an Suder abgerieben; dann rithrt man
1 Giweify mit 1/, Pfund Sudker, bem getrockneten, gejtofenen Sitronenjuder
und bem Saft einer Sitrone redyt fhaumig und glafiert damit das Gebiick.
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ot fhei |
i Panillenglajur
il Dov pierte Teil einer Danillentange wird mit 100 Gramm Suder im
W Torfer fein jerjtopen, gefiebt, mit einem Eivei 3u Sdnee gefdylagen und
bk bas Badwerk damit bejtridien. Eine Nlinute geniigt, um die Glajut in
i1 Ofen 3u trodinen, — Nlan kann die Danillenglajur audy auf folgende Weife
il pereiten: 2 Egloffel voll Wafjer werden mit fo viel Staubjudker, unter
'--'-,' den audy Danillenzudier gemijdit wurde, perviifrt, daf es eme didkjlijjige
Tiajje gibt, die man auf das nod) warnte Badkwerk aufjtreidt.

i Griine Glajur
Man wiege cine Handooll Spinat, prefje den Saft durdy ein Tud und
rithre ihn mit 2 Eimweif und /e Pfund Sudkec eine Ralbe Stunbde lang.

Sprifglajur
1 Pfund Rohzudker wird mit 1 Eiweil und einigen Tropfen Holzeflig
| o lange gerithrt, bis ein 3ur Probe davon aufgefeter Punkt jtehen bleibt,
| ofne 3u verlaufen. NMit diefer Glajur, die in eine kleine, an der Spige mit
einem Rleinen Sod) verfehene Papiertiite oder Sprige gefitllt wird, werden
bie Torten ufmw. nady Belicben verjiert. Um die Sprigmajje por dem F{u$=
trodnen 3u fdyiien, wird jie wihrend des Glajierens jtets wieder mit einem
jeudyten Tudye jugededat.
Sdiofoladenglajut
180 Gramm 3um Saden gekodyter Sucker wird in ein Sdyiiffelcen
getan, 130 Gramm aufgeldjte Hakaomajje langfam [dffelweife in ben nod)
warmen Suder eingerithrt, bis alles vedyt glatt ijt. Dann werden bie3u glos
fierenden Gegenitinde fofort, ehe die Glajur kalt wird, iiber3ogen. Sollte
die Glajur dennody 3u Ralt werden, geniigt leidjtes Erwirmen der Maffe
unter fortmdhrendem Umrithren.
Nad) Gejdymadk wird mit Danille gewiirzt.

Sdofoladenglajur anderer Art
Man [kt 125 Gramm Sdokolade auf einem Bledhdeckel im Ofen
weid) werden, rithet fie in einer Kafferolle mit 4 ERISffeln geftofenem
Bucker auf dem Seuer glatt, [dRt dies ein wenig kodyen und glajiert gam
Leil damit.

Crdbeer- ober fHimbeerglajur
Sein gefiebter Sudier wird mit Erdbeer- ober Himbeerfaft 3u einer
didken Tunke verriihet, iiber jdywadem Seuer unter Umviihren gelinde
'3."'| erwirmt und aufgejtriden.
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