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202 Ralte Getrinte

3ur Bereitung des Getrdnkes gt man Wafjjer, dem man ein
Stiiddjen Sidjorie jujeen kann, Rodhend werden, [dyiittet das Haffeemehl
Binein und Rodyt es 10 NMinuten. Dann nimmt man den Kaffee vom Seuer,
giegt einige Tropfen Wajjer darauf, ldjt ihn etwa 5 Nlinuten jugededst
ftehen, damit fid) das MTehl fegen Rann, und gieft ihn dann in die Kaffee=
Ranne ab. — Hody feiner wird der Kafjee, wenn man ihn auf folgende
Weife bereitet: NMan gibt das Kaffeemehl (3u 2 Tajjen etwa 15 bis 25
Gramm Mehl) in einen Siltrierfad, den man auf einen pafjenden Topf
fett, oder man gibt es auf den Seiher einer Kaffeemajdyine, dedt den Topf
mit einem Dedeel, die NMajdyine mit dem da3u gehorigen Einjaty und Dedkel
3u, giejt nady und nad) mit einem Sdyopfloffel kodyendes Wafjfer hinein,
bdeckt mieder 3u und ikt den Kaffee langjam durdhlaufen. Der auf diefe
Weife filtrierte Kafjee erfordert etwas mehr Haffeemehl als der oben
bejdyriebene Kaffee, weshalb der gekodte filr den alltdglidyen Gebraud)

geeigneter ijt.
Mildjdhotolade
£affe in einem [dwadien Liter Mildy 90 Gramm geriebene Danillens

| fdokolade und ein Stiiden Sucker auffieden, jiehe mit 4 Eigelb ab und

quitle die Sdokolade in einem Topf redt [dhaumig.

Wafjerjdololade
3u 1 Taffe Sdokolade kode mit Wajjer 40 Gramm fein geriebene
Sdokolade und 16 Gramm Sucker auf, lajje fie etwas ftehen, quitle fie
dann tedyt fhaumig und fiille fie mit einem Loffel in die Tajje. Wenn man
1 Kafjeeloffel rohen Rahm mitquirlt, jhaumt die Schokolade beffer.

Warmbier
Nimm Halb Bier und halb Wafjer mit einem Stiik ganjen 3imt,
etwas Sitronenjdale und Sucker nad) Belieben, in eine Pfanne, lajje es
guftfg:g‘gn, jiche es mit 6 Eigelb ab, quirle es redt jhaumig und fillle es
in er.

RKalte Getrdnte

Diefe Getrdnke miijfen o Ralt als mdglidy gereidyt werden. Deshalb
ftellt man jie, namentlidy Bowlen, 6 bis 7 Stunden auf Eis ober in den
Heller. Audy der bei Bowlen 3u vermendende Champagner (man kann
aud) Seltersmafjer nehmen) muf fefhr kalt fein und wird exjt unmittelbar
por dem Servieren in die Bowle gegoffen. — Lm den Saft der Sitronen
gut ausdriidken 3u kdnnen, jdneidet man die gejdilten Sritdyte nidyt quer,
fondern der Cinge nady durd), madyt in jede Hilfte nody einen Cangsjdymitt
und preft fie aus.
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Gefrorener Champagnerpunjdh) mit Unanas

an reibt die feine Sdhale einer Ananas an Sudier ab, fchabt ihn rein
mit einem Mieffer herunter, {dneidet die Srudit Jelbjt in Sdheiben, tut fie
mit Sudier, den man mit Wafjer befeudytet, fowie den Ananasjudzer (im
gangen 2 Pfund Sudker) in eine Sdhiiffel, giekt 2 Slajdien guten, weifen
Wein dariiber und lajt es jugededtt 6 Stunden kalt jtehen. Rernad driicat
man den Saft von 4 Sitronen dazu, preft alles durd) ein Baartud) ober
Sieb, gibt es dann mit einer Slajdye Champagner in die Gefrierbiidfe und
lagt es unter allmdflidem Bugiefen von red)t reinem Rum gefrieven.
Dann fiillt man das dickfliifjige Getrdnk in Gldfer und ferviert,

Rardinal

Ulan verwendet weifen Wein und fiife Orangen, [ddlt die Sdale
fein ab, legt fie in den Wein und lakt fie mefQrere Stunden darin anziehen,
driickt den Saft der Orangen Rinein, gibt Suder nad) Gefdmadk dazu und
ftellt es bis 3um Gebraudye kalt.

Kardinal mif Ananas
Die Ananas werden gejdydlt und in Sdeiben gejdinitten; diefe laft
man mit 11/, Pfund gefiebtem Sucker 2 Stunden in eciner Terrine |tehen,
gibt 1 Slafdhe Rheinwein dazu, ldft es wieder einige Stunbden ftehen, fiillt
dann nod) 1 Slajdhe Wein darauf und ferviert das Getrank.

Unanasbowle

MMan nimmt eine frijde, gefdalte und in Sdeiben ge[dnittene, oder
aud) eine Biid)fenananas in eine Sdiiffel, ftreut geftoenen Sudzer obder
gieht 1 Pfund gelduterten Sucker dariiber, jowie 1 Slajdie Wein und lajt
dies, auf Eis ftehend, etwa 6 Stunden ruhen. Bierauf gibt man 3 bis
4 Slajdyen Weiwein (am beften NMofel- oder Rheinmein) und unmittelbar
oot dem Servieren 1 Slajdie Champagner hinein. NMan kofte das Getrink
undb gebe, wenn notig, nody etwas Judier dazu. — Die frijdien Ananas
erfordern mefr Sudker als die eingemadyten.

Piirjidborwle
10 bis 12 gedyalte und Halbierte Pfirfide werden [didtweife mit
Budker beftreut und 6 Stunden ftehen gela)fen; dann gieft man 2 Slajden
Rhein- ober Niofelwein darauf, jtellt die Bowle auf Eis und gibt vor dem
Servieren nod) 1 Slajdge Champagner darunter,

Crdbeerbowle

fies aus 2 fiter Erdbeeven ungefihr 1/, Liter fdone Beeren aus,
[dhiitte Jie in eine Terrine und bejtreue jie didyt mit Sudker; die fibrigen
Erdbeeren iibergiejt man mit 1/, iter gutem, heifem Sudkerfirup, lakt
in 2 Stunden mit den Erdbeeren ftehen, feiht ihn durd) ein Tudy in die
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@errine, fdiittet 3 bis 4 Slajden Nojelwein bariiber, ftellt die Bomle auf
Eis und fiigt vor dem Auftragen 1 Slajde Champagner dazu.

Maitrant
fibergicfe 1 Biifchel frijdhen Waldmeifter ofne Bliiten mit 2 Slafden
Mofelwein, dedie die Terrine 3u, ftelle jie an einen Rilhlen Ort, nimm nad)
ciner halben Stunde den Waldmeijter heraus, wilrze den Wein mit Sudier
und ferviere ifn gleid), naddem er umgeriifrt ijt. — Ntan kann aud)
1 Slajde Champagner 3ugiefen.
Cistaffee
160 Gramm Kaffee werden in der Trommel gebrannt und aus diefer
in 8 Tafjfen kodendes Wafjer gegeben, dbas man fdmell judeckt und auf
die Seite jtellt; dann madje 2!/, Liter guten Rahm mit ¥/, Pfund Sudzer
fiedend, mijdhe alles untereinander, feihe es durd) ein Sieb, aib es Ralt in
die Gefrierbiidfe, laffe es eine Beitlang, ofne 3u drehen, im Eis jtehen
und ferviere es in Gldfern.

Cimonade (jiehe aud Limonabeniirup)

; ?‘[imm jdmady 2 Liter Waffer, veibe 3 Sitronen an Sudier ab und
| f8fe ihn mit dem Waffer auf, aib den Saft der Sitronen, fowie den Saft

von 2 Orangen da3u, feife alles durd) eine Serviette und jtelle es Ralt.

Cimonade mif Wein

_ Wimm 1/, Liter Rheinwein, Y/, Citer Waffer, fowie Sucker umd
Sitronenjaft nady Belieben.
falfe Mandelmild

Stofje 190 Gramm abgejdilte Manbdeln mit etwas frijhem Wafjer
fehr fein, fiille mit 3 Slajden Waffer auf und gib 190 Gramm Sudier bas
au, nimm alles sufammen in eine Serviette, winbde diefe feft um, laffe die
STiiffigkeit in eine Scyiifjel laufen, ftelle jie auf Eis und ferviere fie in
Eleinen Wafjergldfern.

Himbeerwajfer

Gingekodyten Himbeerfaft vermifdht man mit frijdem Wajjer in be.
liebiger Mienge. Ebenfo bereitet man Johannisbeers, Kirjdenjafts und
Beidelbeermaffer.

Anmetkung. Die juleht angefiilhrten Getrinke, wie £imonaden,
Nandelmild), Himbeerwaffer ufw. werden bei Billen in den Paujen here
umgereidit. Tlan filllt 3u diejem 3wed Rleine Wajfergldjer mit den vets
[dhiedenen Getrdnken und |tellt fie auf ein Prédfentierbrett, damit jid
jeber das ifm Sujagende wiklen Rann.
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