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Cilengen, Pulver und Farben

Cimonadenfirup {itl

Don 12 [dionen Sitronen reibt man 3 bis 4 auf 1 Pfund Sudker ab, :

kodyt den Sudker mit Wajfer jur grofen Perle, tut den Saft der 12 Jitro-

nen da3u, [agt es auf dem Seuer unter bejtandigem Riifren bis 3um Kodjen I fii

kommen, jedod) nid)t Rodyen, filtriert es durd) ein Haarfieb und fiillt 9 i
{

ben erRalteten Sirup in Slajdien. — 1 £5ffel von diefem Sirup, unter ein
Glas Wajjer gemifdyt, gibt eine gute Cimonade.

fiaffee-Criralt 6
Nian rijtet 60 Gramm Sarinjudter dunkelbraun, gibt 1 Liter Waffer i
dagu, [aGt es Bodyen, gieBt es langjam iiber 100 Gramm gemafhlenen i
Haffee, den man in die Haffeemajdyine filtriert, und gieft das Abge-
laufene nody jweimal iiber das Niehl. Dann fiillt man den Ertrakt in
Slajden, nimmt 3u 1 Taffe Kaffee 1 £offeldien voll davon und verriihrt
=1 es mit feifer NMild), wodurd) man einen guten Kaffee erhdlt. — Der Ex=
ey trakt ijt fefhr praktifd) fiir Reifen und hdlt fid) 14 Tage frijd).

Sdyinfenejjens
Hady dbem Abkodien eines gereinigten Sdyinkens [agt man die Briihe
iiber Madht ftehen, nimmt dann das Sett rein ab und gieft fie durd) ein
.4l Boarfieb, worauf man fie bis auf den Oritten Teil einkod)t, wieder durd)
e it = ein Haarfied in ein Gejdjirr gieft und fie nodymals 1 Tag jtehen laft,
' dann bis ju 1/, Citer einkodit und in ein Glas fitllt. NMan tut je einen
Teeloffel oll in braune Tunken.

Cucrypulver .

15 Gramm HKoriander, 8 Gramm Ingwer, 8 Gramm Hiimmel, [ |

8 Gramm weiRer Pieffer, 15 Gramm Curcuma, 6 Gramm l{atbamc:“me 1_mb i
2 Gbramm jpanijdier Pfeffer werben gejtofen und gut vermijdyt. Sm‘utll@e i

Bejtandteile miijjen fehr troden fein. — Man verwendet das Pulver in i

geringer Menge als Wiirse fiir Tunken. ‘ il

DPanillenjuder it A

Eine Stange Danille wird in Rleine Stiididien _gefdmi!?en, 'mit '

30 Gramm gejtogenem Budker gejtofen und gefiebt. Miit dem im Siebe

Suriigeblicbenen werden wieder 30 Gramm Sudker geftofen, nodmals
gefiebt und in einem verfdlofjenen Glasden aufbewahrt.

Unjdyidliche Farben jum Firben der Gelees, Cremes, des Gefrorenen It
| und des Juders it
Gelb farbt man mit in heifem Wajjer aufgeldftem Safran. I
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Blau firbt man mit Indigo, Ladkmus oder Deildyenfaft. Die beiden
erften Sarben reibt man auf einer Porsellanplatte mit etwas Wafjer ab.

Den Deildjenfaft bereitet man auf folgende Weife: 1 Pfund abge-
upfte Bliitenblatter werden mit 1> Liter fiedendem Wafjer begoffen und,
nadydem fie 24 Stunden jugededit darin gelegen haben, durd) ein Tud
gepreft. NMun liutert man auf 1 Pjund Deildyenjaft 1 Pfund Sudker mik
etwas Wafjer, Bodyt ihn mit dem Saft etwas didklid) und fiillt ifn in
Slafdyen, die man verkorkt und verfiegelt.

Griin firbt man mit Spinatmatte, mit Saftgriin oder einer Mijdung
aus Gelb und Blau.

Die Spinatmatte wird folgendermafen beveitet: Himm swei Handooll
reingewajdjenen Spinat, ftope ifm rof im Morfer, prejje ihn durd) ein Tud),
ermirme den dadurd) gewonnenen Saft in einer Kajjerolle, bis er geronnen
ift, jdiitte dies nun auf ein Haarfieb, vermijdye das im Sieb Suriidgeblie-
bene mit 3udter und verwahre es bis zum Gebraud) in gut verkorkien
Slajdden.

Rot farbt man mit Himbeerfaft, aufgelofter Codyenille oder Betbe-
rifenfaft.

®range farbt man mit Oclean oder einer Mijdjung aus Gelb und Rot.

Braun firbt man mit Sdokolade oder redt ftarkem Haffee.

Sdwarj firdt man mit eingekodytem Saft von Walderdbeeren oder
jdmarzen Kirjden.

Dicje unjdadliden Sarben jind aud) beim Handler kauflid).

Nadhtrag und Anbhang

€ier in RKalf aufzubewahren
Bur Aufbewahrung von etwa 100 Stiid: Eern nimmt man ein fouft-
grofes Stiidk gebrannten, ungeldjdten Kalk, legt es in einen fejt jugebuns
denen umd gut verpiditen Kiibel oder grofen Topf, gieht Wafjer daran,
viilyet es auf, legt die Gier vorfidhtig hinein und bededst das Gejaf. Diefes
wird mun im Heller auf ein Holslager geftellt, damit der Boden des Hiibels
nidyt foult. Wenn der Kalk trodien wird, muf man frijdes Waljer auf-
gichen und den Halk aufriifren.
Berjpringt eines der Eier durdy unvorfidtiges Beriifren, fo fault e
und ftedt alle die anderen an.
Ehe man die Eier in den Halk feft, miiffen fie unterjudyt werden, in=
dem man fie gegen das Lidyt halt; frijde find klar und durdyjidtig, ver-
borbene dagegen triib.
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