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Landwirt{daftlider Hauskalender,

Januar,

WMian reinigt Obftbiume und Reben von bditrren
Ueften, Raupen und NMoos, griibt fie auf wnd bilngt
fie; bilngt Wecker und Wiejen. Der Lanbdbau ruft, um
jo emfiger regt es fid) in ben Stéllen. Gorge burd
leidyt verbaulidies, nihrendbes Futter fitr tragenbe unb
jiiugenbe RKithe, nod) mehr fiir dbie Kiilber. — Vergif
nicht, bie Stalle %cirrneli: aut litften, fo febr auch MWarme.
balten not tut. Qesteres verlangt aud) bas Febernied,

webruar,

Man fiingt mit Verfegen der Béume unbd Berebeln
burd) Ropulieren an : reinigt die Bienenjtbeke, Jm Bare
ten fde Kreife, Kopl, Salat, Brilberbien, gelbe Ritben,
Cellerte, Bwiebeln, Wirfing, Koblrabt. Jn Miftbeete
Blumenkohl, Bohnen und Crbjenr. — Die Yimmer und
ifiiten plege befonbers; halte bie f{crhcl warm. Fahre
fletikig Miftfauche auf bie Getreidbefelver und balte auf
ben Wiefen bie Ubailge rein, Bei trockenem Wetter kann
mait am Enbe bes NMonats Reben fehnetden. Laf den
Wein ab.
Wiikey.

Man beenbigt bas BVerfesen ber Obftbdume und
fidngt mit bem Okulieren aufs tretbenbe uge an, hackt
bie Grbe an ben nodch nidyt biithenden Biiumen auf. Wan
legt Reime von Meervettich ein, fiit Peterjilte, Senf,
Spinat, Bohnenkraut, Sobl, Blumenkohl, gelbe undrote
Ritben, Kohlrabt, Enbivien, Gellerie, Fritherbjen, fekt
Scjnittlaud) u. in kalte Treibbeete gum Anfesen: Sopfe
falat, Bohnen, Gurken und Blumenkohl. Lm Mitte |
Ntiiry beginnt ber lanbwirtidyaftliche Fritbling; fahre
Mift, egge bet trockener Witterung bie rauben Furchen
ab unb piliige gur rechten Zeit. Schneibe Reben, pers
fiinge bte Sticke burch Verlegen. Fillle alten Wetn auf.

Upril.

Jn Feld und Barten gibt es febt am metifen au
tum, Dte Haferjaat wird beendigt, bas Feld file bie
Sommerfoat, Kartoffeln 2. wird gepiliigt, KRleefamen tm
Wintergetreide gefit. Jm Garten hole nach, was im
vorigen Mlonat nicht gefchehen ift, verfebe ftarke Kraute, |
Galats und Kohlrabipflanien. Gie Klee untter Hafer und
Gerite; Enbe bes Monats {de Hanf. Jn biefem Monat ifi
h!ebE"taE“Jmtbtnﬂunttl!g!ﬂ,bf&‘ ebpfihle ju ftecken.

Mat.
Jn bdiefem Monat it in Feld und Garten viel

tun. Man jie alle Urten DBlitterkohl, lege
Crbfen, Bohnen, Gurken,

u
Kartoffeln,
Kiirbijie, Rettiche, Blumen-
kobl, Rofenkohl, Wirfing, Rabies, Wetfkraut 2. an
fchattige Orte. Gleich) mit AUnfang bes Nlonats gehe
an ben Kartoffelbau. Jm Weinberg wird bet trodie-
ner MWitterung fleiflg gehackt, fo tief ber Karft geht.
Uebergehe jest Gpeicher und Scjeunen unb beveite
alles gur Aufnabme der Ernte vor!

Suni.

Man fest bie Bobhnen, weldhe jum Einmachen bee
ftimmt finb, it Winterrettich, Salat, Enbdivier, Gpinat,
Binterkohl, pilanat Sellerie, Weifkraut, Wirfing, Ta-
bak, und fammelt die reifen Samen. Hiiufle bie Kartofs
felm, aber mbglich{t bei frockenem Wetter. Sobald ber
rote Klee bliiht und bie Quaerne
Bat, mife biefen, trockne thn rajch, ofne viel 3u wenben.
Dasfelbe gilt aud) vom Gras. Jm Weinberge wird

Quli.

I Jn diefem Monat beginnt die Getreibeernte, Nach
ber Ernte bes Winterroggens vilitge fogleich bie Stop-
peln und fde bie Nachfrucht, als: Weifiriiben, Wicken
und Gritnfutter. Verfese Salat, Rofen-und DWinterkohl,

(Enbtnien.zc., behacke Sellerie, Kartoffeln, fammie griiie
Bobhnen filr den Winter und Ginmachgurken, fomie
bie retfen Samen eingelner Burtengemidyfe. Sm
Weinberge hacke jum Aweitemmal und binbde auf.

nqguijt.

_ s merben bie Sommerfriidte geerntet. iFiir bie
kilnftige MWinterfaat wirh fleifig gepiliigt und geeggt.
Sie reditaeitig Griinfutter-Roggen. Femele Hanf.
Filr ben Winter fde Rettic), Mihren, Krefle, Blumen-
unb Sdynitthohl, Endivie. Wenn pie Trvauben hell
werben, fdynetbet man alle Schoije ab, weldye {iber
ben Pfabl hinauswadfen, bamit die Sonne, Tau unb
Jtebel beffer einmirken kinmen.

September.
fort, Gnbivien au binbem, nimmt bie
reifen Bohnen, legten Einmadys und Samengurken ab;
Panf wird ausgesogen, bet giinftiger 9Bitterung ber
Samen ausgeklopft und der Hanf auf bie Rdjte ge-
bradyt; besgleichen bder Fladys, Giie anfangs bes
NMonats Winterraps unbd Winterrogaen. Die Kars
toffelernte beginnt, Gife Winterhopffalat, Spinat und
Koblarten jum Uebermintern, Bei dem Dbjtbrechen
fet vorfichtig, bafi keine Fweige und Knojpen, welde
bie Bliiten fiirs nidyfte Jabhr in jid) bergen, abge-
brodyent ober bejdjidigt werden. Sieh in ben Kellern

rac), laf ausbeffern wnd fifter. Gorge fiir Neparas
tur ber Fijfer.

Man fibret

Dktober.
Die Winterfaat ift in biefem Nionat griftenteils
ju beenbigen. Die Kartofeln, Wurselgewdchie, MWeljdy-
Rotn mwerden etngeheimft. Verfege jur Ueberminterung
IWirfing, Sohlrabl, Blattkohl, Winterkopfialat. Das
Winterobjt muf jorafdltig gepflitckt unb gelagert wevs
ben. Eile nicht au fehr mit ber Weinlefe; fchine troks
keme Dktobertage helfen viel nacy; lefe nicht, mwenn
die Trauben naf find. Jn gutem Herbjt leje die befternt
Trauben befonbers aus. Laf; bie roten Trauben auf
ben Treftern giiven.
Jovember.
Bet gutem Wetter fege bas Stiirgen und Umfpaten
fort, Bringe bie Wetfe u. Gelbritben in Keller und vers
wabre fie gut in Gruben. Vringe Mijt in ben Garten
unb ftich ben Boben um; audy bie Spargelbeete veraif
nidyt mit Mift u bebecken: beginne au brejchen, ben Hanf
au verarbeitenr. Sm Weinberg bilnge die Reben unbd
hiufle bie Grbe um die Rebiticke. Die Winterfiitterung

fritt jebt gang ein; je faftreicher bie Winterfiitterung bes
Melkviehs, um fo befjer ber Mileh= und Butterertrag.

Degember,
Mache genau einen Ueber|dylag, wie du dein Heu,
beine Rilben einguteilen hajt, bamit bu bis sum Griinfuts

ter ausreichit; fabre fort mit Drejchen, Spinnen, Samen=
reinigen, Objtauslefen, Dilngen. Nun beginnt des Bau-
ern gute Jeit, wenn ndamlich) bdie Scheune voll und bas
frijche efte getrieben | Huypothekenbud leer {jt; doch aft fich bet guter Wit
terung noc) mandje Urbeit nadyholen, Hauptfache aber
bleibt, bie Fiitterung bes Biehes

cecht gu hanbhaben,

ausgebrochen und aufgebunbden, feboc) vor ber Bliite,
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| Gtiille marm und gejund ju halten, dre Maft ju verjteher.
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