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LIEBIG'S FLEISCH-EXTRACT

hergestellt in FRAY-BENTOS (Uruguay) und COLON (Rrgentinien).

Jede Hausfrau ist heutzutage imstande, selbst bei bescheidenen Mitteln
kriftige und schmackhafte Gerichte zu bereiten. Sie kann Wildpret und Gefliigel,
Fleisch- und Fischspeisen, Saucen, Suppen, Gemiise wesenflich schmackhatter
machen und verbegSern durch eine kleiné Zutat von Liebig’s Fleisch-Extract, was
zugleich eine Erspamnis fin Zeit, Miihe gind Geld bedeutets

Das Feuerreiben in.der Urzeit.  Eine-defiwichtigsten Ecrungen-
schaften des urzeifliches"Menschen war wohl die Kunst der Feuererfeugung,
denn kalt undmawirtlich lagert viele Striche der Erde da. Di¢"BeOhachiung,
dass Wiirme entsteht, ‘wenn zwei Korper aneinander geriehen werden, mochte

wohl dazu vefanlasst haben, durch kriiftiges Reiben zweier Holzstlicke eine
Flamme zu grzetigen. Nun erst ward es moglich, eine ganze Reibie'von Stoffen
zu bearbeiten uhd zum Gebrauche herzurichten. Wie Funde aus vorhistorischer
Zeit zeigen,“bediente man sich des Feuers, um Baumstimme zu Kihnen aus-
zuhdhlen, sowie um Brandmalereien auf Holz und Knochen anzubringen. Auch
bei der Bereitung der Speisen benuizte man es; in den Ueberresten der Pfahl-
bauten finden sich sogar Spuren eines brotiihnlichen Geb#ickes. Einige Volks-
stimme, wie die Fidschiinsulaner, haben die Feuererzeugung durch Reiben bis
heute beibehalten.
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