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Tand Bat in feinem &sften Wricfe den Rbeingan
mablerifch und fdhon befchricben, aber auf die eingels
nen geographifchen Data und Angaben muf man
fich nicht verlaffen, wovon iy nur j B, die Bes
{chreibung des Tjobannesbergs S, 458. e, und
deg gréflid Sradianifthen Sdylofjes anf felbigem
. anfibren will, indem man ibm das Fleine Suls
difthe Schlof anf dem Berge fie ein grafl, Stadi=
anifches Schlof anigegeben bat, '

Anjeho wite i) alfo mic dem Rbeingatr fers

tig, vielleidyt abet winfdhte mandyer, eine furge und

fidhere Nachricht, wie der Wein dafelbft gejogenn,
und hernady weiter bebandelt witd,  Jeh will auchy

davor etwas’ mittheilen, weldes iy theils aug

Nachfragen, theild aus des vorermabuten: Herrn:

vonn Sorftevs feinem practifdhen ‘Duche genomimen
Babe,

Der Weinbay im FHheingar, und feine
toeitere Behandlung.

Das tand Rbeingay wird in die obere und

unteve GemerPung eingetheilet, das beift, in die
Dirfer, vie hoch an den Wald heran Tiegen, nnd in
vie, fo am Rhbeinfirom liegen, © Die erften haben
groftentheils in den bissigen TJabren, wegen ibres
feheren Bodens, den Vorgug, und erhalten auch
friibee ¢ine hochgelbe Farbe, bdie anbdern gewinnew
abet in den Fabren, die nidht fo hikig find, Die
nbrigen Rbeinweine werden theild an diefer Seite
ves Mbcing, theils an jener Seite gejogen. I
H 3 wahle
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waible biet die Stadt YYayns. ju meinem Standorte,
wo i) febreibe, und wornach alfo das Difjeivige
und yonfeteage g verfteben: it Die beften 0ifz
feiriggery Rbeinweine find die, o gu Laubenbeim;
2odenbeim, Bifthbeimy Yietfiein; Dienbeim;
saarfibheim ¢, shachfen;  Die-beften jenfericen
aber die, fo su Sochbetm, jum Theil auch ju Wiz
cieve und: Roftbetm in densbeften fagen wachiem,
Hernady in 2em Rbeingan felbft find vorpialich die
Beften: 1) ju ABmannshanfen und Riedesheim
deridafige Syauptbera, das Rodeland; und:die fos

genannten: Ginterbdnfer (o, bi-die Berge, Die hinz

ter einem gewiffen Diftrict von Haufern dort liegen),
2): 3u Beifenbeim der Rothenberg wnd Rapells
gareen,.3) auf dem “Jobannesberg, der §uldifche
Schlofberg, 4)u Hattenbeim der Warkbrunn,
5) bey dem Klofter Eberbady der Sreinbery ; 6)
an Ruceerich der Grafenbera, 7) ju Rbauenthal
Der Hauptbery.

Auf den. Bergen, bdie cinen fhmweren, fieifen
und. fteinigten Grund haben, wachfen die ftav(ten,
fhwereften und daucehaftefen Weine, Die Berge
bergegen, die einen bifigen Kiesboven Haben, brin
gen ftarfe, geiftige, und febr fidhtige Weine bernor.
Sur: Gefunobyit. find die fiie jedermann am beften
und ficheeften, die auf mittelmdgigen Unhdben, wie
3 Hodhbeim 1¢, gejogen werden, wweil fic den ez
Ben ein jartes, und feidites Crdreich geben, fo mebe
Tocker ift, und das Regenwaffor Beffer annimme o,
fergegen find die Weine fdhadlicher, bie in ticfen
Giegens
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Gegenden wachfenn, und einen feuchten, Falten und
fdhweren Grund baben, fie weeden aud) nach langen
Nabren ceftlich trinfbar,. Die den angenehmiten
Gerudh baben, find die, die einen mit Leim, rotheni
Mergel , und veefaulten ©chicferfieinen vermifcyten
Boven Haben,
leberbaupt aber ift die jum Beften MWeinwadys
dienfilichfte Lage diejenige, wo der Berg ju fieigen an:
fangt, und wo der Abbang des Berges von Jtorden
fidwarts fid) neiget,  Die FWeine, die auf einem
gang. frifh cder neu gedimgten Weinberge wadfen,
find jwar fett, feutig und Eofibarvon Gefchmack,
aber der Gefundheit fehadlich, weit der frifche Dimz
ger einseorroditendes Saly und grobin Schroefel in
fich, bat, der fich durch: Regen und Sehnee anflofet,
und in einen fcharfern ift{dhlam vevroaudelr wird,
den Der Wcinfiock: in fich jieht 2
S Rebeingan weeden die Gattungen: von Rez
ben gebauet 1) Aligemeine, fo die Eleinen Rieplinge
find, fo, nady den Oricanzer Peben, den beften und
frdcfiton Sein geden, und friber jeitig weedens 2)
Die Orlcanzer, dee Rlebroth ober votbe Burz
qunder, und die, fo Lambert genannt werden. )
Sn e Hausgdrten Har man Rletmberger md
Wingtatetlerecben,  Die erflen jwo Sorten halt
ber Herr von Sorfier fir die putedglichften in Duw
Rbeingau, alle andere, befonders die Hullanders
veben find fchavlich, zumal leftere, fo gleid) ibe
Geuer veelicren,  Biclmebr Hale ex febr voitheilbaft,
vie rothen Burgundertrauben, bie man ju Ap=
9 4 manngs
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mannsbaufen bat, weiter im Rbeingatr einzufiihe
ven,; weil 1) vie vothe Farbe dem dchten weifen
Rbeinwein nicht fhavet, 2) derfelbe 14 Tage friber
reif wird, als ver Richling, mitbin aud) in fdhlechs
ten Sabren jeitig witd, 3) weil er gleich im Herbft
veefauft werden faun, fo dem gemeinen Mann vorz
thewlbaft ift.

Die Weinberge werden bier alle 5 bis 6 Jahre
gedtinget, 2lte Eede, Gaffenfoth, alter Leitmen vou
abgebrochenen Haufeen, Fury alter ausgelegener Diinz
gev ift oer Defte, weil die Trauben davon nidht fo viel
Gefdbmack und Fener annebmen, Das Diingenift am
vortheilbafteften vor dem Winter. Der Kithe: und
Precvemift ift der befte.  Wenn der Weinftock dfters
umgebacet und gelocfert wird, fo ift ibm foldhes febe
gut, weil dag Unfraut ibm alsdenn die Nabrung
nicht entzichet.  Die Spiken und Seitenvanfert
werden ju redyter Jeit abgefdhnitten, jufammen ges
bunden, und viefes obent anf ven Stock jum Teocknen
geftecft , fo im Winter den Kihen gebriibet jum
Sutter gegeben wird.

Dy der Yeinlefe ift ju Beobadhten, baf die
Zrauben eigentlich mit Meffern abgefcbnitten , und
nidyt abgeriffen werden, weil fonft viele. Beeren abs
fallen,  $Hernach werden fie in grofe ‘Biitten ges
tragen, uud gemoftert (b, b, fie werden mit Kolben,
wie im Rbemgan und bey YWorms gefchicht, jets
ftofen, oder mit Fifen von Mofterfnechten getreten,
wie ju Jrankfive und in viefer Gegend Gebraudy
ift, fo aber nicht febr appeticlidy ausficht), Hiers

nadft

0
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nadft werden tie gemofterten Trauben in Fiffern, fo
oben cinen grofien holzernen Teichter haben, wodurdy
fie ing Faf gefchiitrer werden, an die Kelter gefiibret,
und von Kelterfnechten gefeltert, und juleht wird der
gefelterte Moft durch Robren in die Faffer im Kels
Ter geleitet.  Die Relter oder Yceinprefje ift von
verfhiedener 2Art.  JIm Rbeingau bat man entwes
der eine grofe Daumbelrer, obder die hdlserne
Sdraubtelcer, oder aud) eine ciferne Sdyranbz
Belter,  Die lelte ift nodh nicht lange im Gebraudh,
bat audh verfdhiedene Febler,

DBey dem Reltern ift der erfie Ablauf aus dee
Preffe der lieblichfte und {hwadhfte, der jweite dee
ftavefte und vafchefle, der dricte der fdhlechtefte, Daber
mitffen fie alle dren jufommen vermifchet werden,
wenn der erfie Ublanf ficy lange balten foll,  Syeder
Zudhen (den man hier SecPer nennet) witd viermal
frifch befchnitten und gepreffer, daf nichts mebr hees
austanft.  Die ausgepreften Rudyen find jum
Branntweinbrenuen febr gut.  Sie mifjen aber,
fobald fie von Der Kelter Fommen, bevor fie fid) ent:
ginten, und ibre Krdfre verdiinfien, mit den Hans
Den gervieben, in ein Faf fefi getreren, und oben eis
nen palben Schub dick mit feuchtem Leim jugefchmie:
vet, und mit Sand tberfchiitret werden.  Diefe eine
gemachten Trefter (find eben vas, was die Treber
bey dem ‘Bierbrauen find) Ednnen aud) im Norbfall
sum Futter fie Ochfen und Rinder gebraucht werden,
fiir die Kibe aber find fie ju bibig, weil fie die Mildh
darnad) verlieren,

Hs Ein
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Gin Rbeinifhes Stidfaf muf 71 Oim
Balten. Alte Féffer, worauf ein gutee %em qe[cg.n,
Der cinen guten SLBeinfiein angefobot bat, find sum
Sullen die [ PN- weil eben der gute Teinftein dem
tingefiliten SMoft befonbdere Krajte giebt, und ju def:
fen rei:zige'i‘cw @G&brung weit mebr,  al8 ein. neues
Gof, beitedgt. Sie miiffen aber wobl) gereinigetund
auegebriiber fepme  Jn neuen Fiffern befommt dee
SBein cinen gdrteren und lieblichern Gefchmack, in
den alten aber mebr Stdrfe uud cin rafcheves Wefen,
indem bie neuen, bey Gdbrung des Aeinsg, vieles
von- feinem ©chwefelfaly und Sblichten Theifen ein:
gichen, fo die alten megen bes angefebren TWeinfleing
nicht. thun,: - In Pleinen Faffern wird der Iein
ieblicher , ghrter, und fraber trinfbar, in grofen
aber ftacfer uud fraftiger,  in welden er audy, nue
alb fo viel jebut, als in den Eleinet

Die Gabrung des Yeins ift die nattclide
Reinigung des Weins, Sie fheidet den Moft in
pier Haupttheile: 1) in den Schaum oder Gefdye,
fo ben oberflen Pla eiunimmrt, 2) in Ddie Dicke
YDdinbefe, ober fogenannte ﬁ_‘m‘im, die auf den
Bobent bes Fafies finfe, '3) it bic arbeitende’ uud
gdbrende Scuditileit, bie fid) in der Mitte balr,
und 4) in dben Yeinflein, der fich am Fafe {cibft
anfeft.  Der qeiftige THALE des Leing ift die wir:
fende Urfache ver Gibrung, bie eine warme LBies
terung gleid) in den erften’ Tagen nady ver Ftillung
Beforbert,  Die befien LWeine gabren am erften,

SBeun
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Wenn der nene Wein ausgegobren; und nidye
mebe aufftdft, fo miffen die offnen Spunvldcher
it Fily 2c. bedeckt toerden, damit die Krdfte nidye
g vickausdinften. Dey nicht yu falter Witternng,
fann viefes nach S Wiartin gefchehen,  Nodh ift
gn Gemetfen, - daf die alten ausgefegenen TWeine mit
jingern von gleicher Are und Giite aufgefille wees
penmiffern.  Diefes ift Fury die Theorie vom Weine
Bau, “und feiner nacdhherigen Debandlung in den
Rbeingan,  Die Kenujeichen eines ddhten gefunden
Mbeintoeing gieht sHere von Sorfter als cin grofer
Kenner in folgenden ar. Cr wmuf 1) einen lieblis
dhen GefchmacE baben, 2) fidh in einem veinen Ciafe
gloc und dentlich jeigen, 3) bey vem Cinfdhentery
muf nian ein raufihendes Sdaufeln boren, und, dee
SGein mit vielen Eleinen Perlen fiber fich fpringen;
4) beint fhnellen Einfhenfen muf fidy mitten im
Gilafe ein Fleiner Schaum mit fleinen Bidscher
jeigen, dev aber gar bakd verfchrinden muf, wenn
per Schaum fich langfam anfebt, -und audy langfam,
wergebt, fo ift o8 fein gures Jeidpen, fondern Kiinz
fieley. gu vermuthens

Reife von Mapng nach PMannbeitn,
Wiayng liegt von YWlannbeim nur 13 Stune
den entfernt,  Der Weg ift firtreflidh) und anges
nebm, weil man vie feuchtdarfien Giegenden Bernibret,
und beftdndig in der Ferne vechts und linfs Ciebiirge
in dunfler fchwarser Schattirung liegen fieht. Bis

Oppenbeim find 4 Stunden, die man faft unvers
mexf$
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