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Crfte Abtbheilung.

Bon den Thieren oder dem Wildpret.

Crfier Drief.
Einleitung.

Jeiter Drief.

Hivfd.
J‘*il‘fd)ﬂﬂf(ﬁ mit Brobpfeffer.
mit Kividp: oder PAaumenmus.

— — mit Wadbolderbeeren und Fwiebeln.

- — mit 1’m'mm und Mofinen,

— — auf anbere Art gelb gemadit.

— —  mit Kapern,

— — it Gitronen.

— — gebampft.

— — gebdmpft mit Sarbdellen.

- —  mit Sauerfraut im BVadofen.
Haidis von Hividbraten,
(qumunuh. von Sirfdeifd.
Burfte von Hirfbfeifch.
Gstalopd vou Hirfebfieifd,
Hirfdpziemer panict.

— — auf anbere Art panitt.
Pafiete von Hicidbfieifd
Kalte Pajtete von _Hirichfeifch.
Diridziemer oder Sdiegel 3u braten.
Hirfdidlegel su braten, dap er lange banert.
Nollade von Hirfdmamme.
f)umnut von Hirfd): Dhren Sunge und Maul.

e — auf anbere Yrt,
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Airfdohren mit Peterfilie.
— — mit Triaffeln.
— mit Mufdeln. ]
Sirfbldufte mit Butter und Gilronen, v
—_— cinjulegen,
SHirfdyleber juguridhten.
Hirifolben gusubereite,
— — mir Butter und Musfatenblithe.
— = frifajirt. :
— — mit faurer Limonienbribe.
— — mit Triffeln,
— — mit jungeni Erbien,
fPiridfleifd aufsubewabren.
Suljen obder Geleen.
Eulgen auf qudere Yrt,
Dritter Vrief.
ANebh.
>
MNebileifdh 3u Fochen. o
—  famer ju Eochen,
- — auf anbere ¥Yrt,
— Dbraun zu Fotdem,
— auf andere Art.
— it {dwarier Sauce:
iehaiemer in Pfeffer.
yfeule gedampft.
bfleifd mit Kapern.
— mit Gitronen,
—  mit thelleit. ”~
— - mit Mandeln und NRofinen.
—  tm NRagot
Frifandeaur von Bifleifdh.
Paftete von einem bidylegel anf 28icner AUrt.
Pafiete von Nebziemer.
Kalte Pajete von Nebiiemer.
Angeidyia Dieblenle,
DMebfeule oder Riemer ju braten.
arinivten NRebbraten zu braten. 2
Nebeule gu braten, da man fie einige Toge aufbemabhren

Fann,

Sehbraten grillivt.

— mit Kapern.
— mit Gittonen.
mit Sarvellen.

mumel und Swiebeln. |
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Bierter Brief
Wilded Schwein odber Schmwarywild.

MWilded Sdweinefleifd mit Kapern.
— — mit &Sardellen.
- mit BVrodpfeffer.
mit Mandeln und Nofinen.

Paftete von wil sdhweinefleifd.
Wilben Edypeinsbraten.

Ll

— - mit Wachholderbeeren und Swiebeln.
— — u Fochen,
— — mit Kiridfauce.
- —_ mit Kirfd - und Vflaumenmus,
— — mit Kammel und Swiebeln,
- — wit Sauertrauf.
- —- wit mdrfifdhen HRiaben.
Panirted wilded Sdiuveinefleifch.

— —_ auf- anbeve Ytt,
rifchling au braten. .
Shweinebraten mit gerdfteter Swiebel fauer sugevidtet.
Wilden Sdweinebraten mit Kapern.

- — mit Sardellen.
teroy

MWilben Sy jurichten,
- — auf andere Act.
‘“11.‘...'. ANe

Grefnllten wilben Sdweindfopf.
Wilves Schweinefleifch aufzubevahren.

Funfter Drief.

Hafen.

Det Vorbafe odet Hafenklein.
— auf andere AUri.
Hafenpfeffer.

— — auf ambere Utl.
Hafen gedampft.

— in bobmijder Briihe.

— auf f{dweizer Att.

— 2 la matelotte,

~— auf andere Art.
Potage von Hafen.
Suppe mit farcivten Hafen.
Maaout von Hafen
Filets au four pon DHafen.
Hafenedfalops.
Poupicrtes von Hajen,
Sfudben von Hafen,
Paitete von Hafen.
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Hafenpajiete auf andbere Apt

~ =— 2 la Habillot.
Zimbale von Hafen
Hafen ju braten.

— — anf anbdere Art.
Junge Hafen gefillt ju braten.
&arcirten Hafen ju braten,
dneehanie
iiitt Magout gebraten.

— mif Sauerfraut,

—= = auf anbdere Art.
Gebratenen Hafen mit Kapern,
— mit Fammel.

_— mit gerdfteten Swiebeln.
- — mit Sifronen.

Hafentorte.

folade von Hafen.

Hajen einige Reit aunfiubewalhren.
Benubung ber Hafenhaare ju Gefpinnit.

Sedfier Drief.

Wilder Aunerhabhn.
Auerhabn in eine Pajrete ju fdlagen,
~  gebraten.
=— ~— auf anbere Att:
— = nod auf andere Arf,

Trapype,
Paftete von Trappe.
Trappen 3u braten.

Kraanid. Divthubhn,

Paftete von Virtbubn,
DBirkhubn ju braten,

Sicbenter Vrief.
Wilve Banfe,

aBilbe ®dnfe in Effig ju beigen oder ju mariniren.
— — in Yafrete ju {dpagen. -
~ = 3y btaren

Ragout von wilden Ganfen.

Benuphung der Febernt von wildben Gdanfen.

Wildbe Enten.

Guppe von wilden Gulen mit biaw. i Sobl.
Potage von wilden Enten mit Ehampignons,
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gpilbe @uten in ihret eignen Vribe.
— it einer braunen Sauce.

v — -— mit Orangenfauce.
—_ —  mif firidfance.
— — mitWadholderfance.
— — ' mit Pacid von Mordeln.
— —  geddmpft.
—_ — — quf anbere Utk
— — i la marle.
Nagont von wilden Enten.
—_ — a la roi.
Briffols von wilden Enten.
geilde Euten mit Sauerfrant.
Pajtete von mwilben Guten.
— — auf andere AUri.
aBilve Gnten ju braten.
Wafferhuhn
Raferbubn au dimpfen,
— — 3u braten.
]
Wafferfdhnep fen.
#Bafferfdnepfen ju damvien
ana — aquf anbete Art ugurichten.
- — im &urtout.
- — ju brateu.
Udyter Drief,
Sdhnepfen,
&upre von Schnepfen.
Schuenfen ju toden.
—  auf andere Arf ujurichten.
— in ciner Sauce.
— mit einer braunen Sance.
— in OBein.
— mit Gonlis,
L] —  mit Galmi.
f — mit Panade.
—  gedampft.
Raaout von Schnepfett, &

Hadis von Sdnepfen.
Dajrete von Sdnepfen.”
e — auf frangofiidhe Arf. ’
Torte von Sdnepien.
Ednepfen zu brafen.
v —  gefullt ju bratem.
— gebraten mit Sauce.
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Dafelhubn.
Hafelbubn gefodit.

@almi von Haielbibnern, f_'
Paitete von SHafelbubrern. 4
— — auf andere Att.
SHafelbubn ju braten. \
Gebratene Hafelbihner mit einer Bripe,
Hafelbubner lange anfzubewabren,
Neuncer B tief.
|
Rebhibner. |
©npye von Nebbiibnern fiir Krante. |
- mit SKapanten, !
|

Potage von Rebhiibnern
iebbhubner aefocht
— mir Veterfilienwurieln.
mit Sellerie.
— mit &dinfen.
— mit Vommeransenbrife,
— it Gitronat, ’
— mit Sapern.
—  mit Nufrern.
i bdmvfen,
a la braise.
— " a la Daube.
— a |’ etonlfade,
Gavilotade von Rebhibuern.
E&almi von Nebhihnern,
Hadbid von Rebhibnern.
Nebbubner Gepdde von Magen und Lebern.
Bubberd von Mebhiibnern.
Siebbubner marinirt,
- gebacken.
- in Ednitten.
Pafiete von Nebbabnern.
- — auf andere Art,
Poupidbon von NRebbihnern,
Mebbubner Torte.
— tu braten.

— @ebraten mit feinen Krduters, g
— gebraten auf polnifd.

Nagout von NMebhibnern. . |
— — mif Citronen. .
— — mit Dliven |
— —  mit Sarbdellen,

Rebhibner anf dem Noft gebraten. :
— en_Aspic. i
— aufiubewabren. -
— jabm ju maden,
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Jebnter Vricf.
Wacdhceln,

Cupye von Wacbteln.
MWadvteln mit Vajilitum,
DMadteln in einer Braife.
Grifaflee von Wadreln,
Miadyteln in Der Vfanne.
‘.I‘\ jtete von 2Wadteln.

Wadyteln ju Braten.

~ = auf andere Art.

ilde Touben,

Potane von wilben Tauben,

Pajtete von wilden Tauben.
— — auf anbdere Art.

MWilde Tauben gu braten,

Krammtsobgel

Suppe von Krammisvdgeln.
.!{r.l:nntrr'-v-i\av! mir Wadbbolverbeeren.
—_ —  mi m\;wr

= gebac fel

:.m oder in ber Pfanne gerditet.

i 1.
e e g auf andere YUrt.

Droffeln gefpidt ju braten.

evchen und anderve €leine BVdgel,

fetden 3u dampfen.

— im Ragouf.

— — auf andere Arf.

—  mit %Uepfeln,

— mif 2Beinbeeren,
mit Jwiekeln.

— mit Sauertraut,
Pajtete von Levden

— = anf andere Att.
Poupidon von Levden.
Yerchen ju braten.

— ju braten mit Sped.

— ju braten mit Sauce,
_— gefitllt ju braten.
dorte von Yerden,

I

* *
-
Supve von Vigeln.
Bogel gefoht.
— — qauf anbere Art.
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mogel qefobt nod auf eine anbere Art.
it Sauce.

it Hepfeln.

it 92einbeeren,

eddmpft.

pont SBogeln.

Poupidon pon Vrgeln,
To pon Boaelu.
DL i bratem,

Geflitgel eine furje Daner ju geben.
i — auf andere ALL,
- 4+ nody auf audere Yrt.
Migel Dyeilen weit ju verididen.
— = auf atbere QAYLL.
— fn ©dmaly aufpubewabren,
~—  3u maviniven oder in Cffig aunfubeivahren,

Cilfeer Drief.

Poulavderie s Mdaftung des fleinen wilben
Gefliigels.
Miftung der Kramtdvogel.
— ber Rerchen > ;
bed anbern Eleinen Geflugels,
Qahime Fafanerie. :
®eier - und Sdwanenhaute.

Qweite Abtheilung,
Bon BDaumen, Straudyern, Pangen und Schmwimmer.
Swolfter Drief.

Bogeltirichbaum.
Noaelkitfhen jum Branhveinbrennen.
— — auf anpere Art.
— — qlg Srellvertreter ded SKaffeed.
Feldbirnen.
@yodnen und Baden ber Feldbirnen.
Musvon Felbbirnen.
@yrup von Feldbirnen,
Giig von Feldbiruen.
Meantwein von Feldbitnen.
Gpber von Feldbirnen.

Holgdpfel

-

ol3dpfeln. .
Aein pon Holzapfeln.

Geiee vou §
Godec oder 2
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Brantiein aud Holydpfeln,
Gfiig aus SHolzapfeln.
Ebherefdenbaum.

Cberefden einjumaden.
Brantwein von Eherefden.

Dreigehnter BDrief

Eidye.
Efjig von Gichen,
Mebl von Ficheln.
Kaffee von Eideln,
Gideln lange frifd au erbalfen.
Ninbe der Eideln jum Fdacben,

r‘-l‘! u L‘fJ €.
Mebl von Vudedern.
Kaffee von Budedern.
Debhl von Budedern.

Birvke.

Ghampagnermwein aus Bivfeniaft,
@&nrup von Virkenfaft.
Eflig von Birfeniaft.

Ahorn.
Suder aué Ahornfaft.
Brantwein aus Abornfaft.
Eifig von Abornfaft.

Linde,

Chotolabe aud ben Lindennufichen.
Debl aug den Lindennufdien,
Hinde ded ¥indenbaums ald Fladéfurrogat

Pappeln,
Banmiwolle von Pappeln,
Sfatte von Pappelnolle.
Betre von Paypelwolle.
Dehl aus Pappeljaamen,

Weide

@aft,
Baunmmwolle,
Matte.
Pefte.
Sebl,
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Nadyfdrife.
Wilve Kaftanien,

Mehl aus wilben Kaftanicn
ftmebl aus mwildben rt.mim.
ifenmafler aus miED:'n .\\.uu‘.nicn.
Bleidwalfer aud wilben Kajianien.

Debl aué wildben Kaftanien,

Lampen aus wilben Haftanieu.
Brantwein aug wilden Kajanien.
Nide von wilden Kafianien,

2MWachd ansd ben Dbargigen Sfnodpen.
Cdale, ein INittel gegen die Wangen.
Nlatter.

BVicrgehnter Brief.

Hafelniiffe

Mebl von Hafelnifen.
Torte von Hafelnuifen,
[QuFerbrod von Hatelniiffen.
Siargipan von Hafelntifen.
“J‘tc'lafnmuqer von “uh!l’l.tﬂm.
Gonferve von Hafelniifen
Giefrorned von i'mﬂlnfl.?m.
Mandelmild von Hafelndiferw.
Kubltrant von SHafelniffen.
Saffee von Hafelnuffen.
@hofolabe von Hafelniijen.
Oebl aus Hafelnifien.
Hajelnife wobl aufjubewairen.
— anfpufrifden,

Edlehen.

ESdlehen einjumadien.

— al8 ©urrogat der Oliven.
&aft von Sdylehen,
&dlehenwein,

Brantwein von Sdlehen.
©dhlehenblithe alé Thee,

- — jur Farbe.

Berberifen,

Gingemadite Berberisen,
fatfwera von Verberipen.
Marmelabe von Werkeriren,
Eaft von Berberisen.
Gielee von Berberiben.
Gefrotnesd von Berberiken.
Miorfellen von Berberiven

g <=
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Punfd von BVerberiben.
Prantivein von Verberifen.

) Saly von Merberigen jum Fledaus
Thee aus den Blatfern dev ‘Werbe
®elbe Garbe aus der Wurgel des B nuw...man:bs_

Gunfzebnter Driel

Himbeeven.

Saltefdbale von Himbeeren.
Bruhe von Himbeeren
Sreme von Mimbeercn.
Torte von Himbeeren.
Marzipan von Himbeeren.
EGingemadyte Himbeeren.
Safr von Himbeeremw
Sompot vomn Himbeeren.
®elee von Himbeeren.
®efrornes von Himbeeren.
Maffer von Himbeeren.
: Wein von Himbeeren,
Hin th‘utmrr'\
Bra mn {':‘1 Himleeren.
i pon Dimbecrem,
Pt reffia.
Pimbeeren aufzubenwabren.
Thee von Himbeerblatrern.

Brombeeten.

q‘rtrn von % eren,

‘j_’E.mm‘L.u aud Brombeeren.

gﬂi'l aus Brombeeren.

Saft jum Fdrben der Weine.

. Spierlinge oder Cibifdhbeeren.
Gonferve von Spierlingen.,
Mehibeeren.
Gonferve von Mehlbeeren.

» Clfebeerem
oMug bon Gliebeeren.
Drantwein von L[ILb eren.
Eilia. —_ —
Sedyszebnter Drief,
Hagebutten
$Hagebutten u reinigen.
i Hagebutten gedorrt.

Suppe von Hagebutlen,
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Bribe von Hagebutten

Dagebutten jn foden,

Wiud von Haveburten.

®elampfte ~agebutten,
Ealte von Hageburin,
o

cbutren.
uttiadyen.

)worye von ."
SHanebutten e
Haichuttenn

Warmelabe von
Giefrornes von
Meii
Kaffee y

Thee von Hagebuitesbldrtern.

Wadhholdetbeeren.

rten.

aern Der SHagebutren.

Wadholderbrithe.
Wadbolberfaft
Lattwerg vo

Wadybolderbeeren,

perbeerein.

i eTen.
Adadhbolderbeeren.

Absejoaener Brantiwein von Wadhbolberbeere.
Matafia von LWadbolberbeeren.

Sicbjebnter VDrief.

Cebdbeeren.
Guppe von Grdbeeren
Kaltefchale von Erdbeeren.
Bruhe ven Erdbeeven,
Mué von Erobeeren,
fody von Srdbeeren.
®eftoffre Crdbeeren.
@a von Grbbeeren.
Torte von Gr
Marzipan von
Saft von Eid

Gefrorned vou Crbdbeeren.
Maffer vou Erdbeeren,
e non Gribeeren
H twein von Erobeeren.
cetliquenr

on Grdbeeren.
Nufbemwabren bder &
Thee von Erdbeerl
Heidelbeeven.
Suppe vor Hedelbecrenm
gn e reren
i b teetelte
Bob yon Heivelbeeren,

ven
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®efrorned von Helbelbeeren.

©aft von Seidelbeeren jum Fdrben der MWeine,
Wiolette Farbe von Heidelbeeren.
Heidelbeeren g baden obdet ju rroduen,

Preuffelbeeren.
Prenffelbeeren einiumaiei.
&aft von Preuffeibeeren
Prenflelbeeren lange frifdy ju erhalten.

AUdhtzebnter Drief

Pilge. Traffelu.

YPotage mit Triiffeln.
Sraffeln in furger Brube.
sraffeln mit Sebinten.
sriffeln 4 la braise,
Magout von Tenffeln.
Teaffeln ju braten.
©auce von Traffeln.
Torte von Truffeln.

Morcheln.

Suyppe vou I e
Potage von Dyordyeln.
g orcheln ju Foden.

it

— auf italienifd.
Magout von Piordeln.
Mrordeln mit Syed,

— u baden.

— 3u fuilen.

— mit-gefulifem Brob
SMordheltorte.

Mordyeln abgetrodnet.

Champignons.
Potage von Champlanons.
Shampionond ju Eoden,

- — Wit ®abhne,

— — it Ragout-

— = im Kafferoll.

— — gebacten.

— — auf dem Roft,

— — Torte.
@allat von Ghampignond.
Ghampignong n Efig eingumadpei,
Shampignonspulver,
Qittel wider Vergiftung durd) Ghampignons,
Shampignongbeete angulegen.
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Maifdhwamme, Moufjerons oder Mooss
fhwamme,

Moufferons ju fdmoren.
— — in Butrer gerdftet.

"S- m_l'I tHagouf,
— —  mir Sabne.
— —_qebaden.

Sauce von Mouiferonsd,
Mouferons - Torre.

Neungebnter Vrief.
Pfifferlinge.
Peifferlinge mit griner YPecerfilie.
Piiffeciinge mit Kanimel.
Neisten oder Rdthlinge.
Seigfen ju braten,
— e¢inguinachen,
Steinp ilge.
Steinpilze favet ju fochen.
— — in Butter gerogief.
— — einjuumachen.

Mittel Champignons und andere efifave
Sdwadmme in Menge yu ergiehen.
SRiteel giftige Pilye unter den efbaten ju
entdecken,

Seife auég Daumidhwdmmen.
Farvenfraut.

NAfde und Seife aud pyarvenfraut.
Moos.
Moogbrod ju baden.
Gefpinnfi von Kienvaupen,

L ‘.’L"'
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