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Rudengettel cines WMittagmabls von 25 Perfouen.

Das erfic wofile man gu forgen hat, ift ein gerdumiger Plag,
filr den Tifch ju fellen; man vechuer gewdbnlich 18 ol anf die
Terion , weldyes im gangen 36 franiof, Schub ausmacht; wive der
ifeh nicht grofi genng, fo mafite man bey jedem Gang cine grofie
Platee, fatt cines Surtout, in die Mitte fevviven; diefe Propors
tion, di¢ fiiv grofe Tifche angenommen ift, fans man verbaltnife
mafig vermindern oder vermehren ; man fann auch fiatt 12 Entrées
beym ¢xften Gang nur 8 oter 1o annchmen, Man 3ablc dasu an vielen
Tafeln auch warme Hors-d’ceuvres, wie fleine Pajterchen ; Brat
purie, Blutwirite, Andouillen , Hammels-Rieren v, . w. CGp
ift unnorhig cine grofe Menge Kuchensetcel aus einander ju feben ,
b fie jeder Kuchenverfianvige felbit verfertigen fann , 1wenn e¢r
nue ouf die Gegenden und die Fabrigeiten Rudficht nimme, die
febr veranderlich in ihren Produften find; dic Hauptfache. befteht
davin, daf man witer 4 oder 6 Schufieln ; exfien Gangs s eine
Entrée voni Gleifch , eine von Gefligel, cine von Fifch, und
von BadmwerE wablt; fervivt man Wildpret benm erfen Bang,
{0 wabit man Geflugel dagu; jum gwenten Gang find ¢f 2 Braten von
Geflugel nnd einer von Wildpret; qrofe Fifche blau abgefoiten oder
gebacten , fonnen anch fir Braten dienen; find e¢d Heine, fo ge-
biren fie ju der Meibe der Entremets, fur welchen Gebraud
man die feinen Gemufe, wic Spinat, fleine Erbien . Spargeln,
Blumentobl , fpanifche Aetifchocken , ober im Winter anch weifie
Bobnen oder Linfen , ferviven fann, Jum Suppen aufbheben , als
grofie Platte: gefochtes Rindfeifh, wobl garnivt , Rostbeenf,

tinen Rindsbraten am Spich , cin HDammelsBiertel , wie auncdy

b8 Hintervicrtel von cinem fetten Kalb, am Spich; aefpickte

Karpfen , Hechren, grofe Forellen, 2 la Chambort, aud cin,

grofies Stact Ladys ober Suor; oder Seefifch, wie ¢ine Raie,
(Mogge) einetr Turbot, Cabliau nnd dev gleichen; unwer dem Ges
fitgel: ein Welfchhabn mit Tenfeln gefille u. 1. w. Bey grofien
Gafterenen Eann man die Entrées doppelt , drenfach » fa fogar viecrs
fach wiederholen , wie ed Jeit uud Umitande erfordern,

Fitr einen runden Tifh von o bid 12 Perfonen , nimmt man
¢ine Suppe , 4 Entrées, eben fo vi¢l Hoxs - d’ceuvres, und ¢ine
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arofie Platte, die Suppe aufyubeben , 2 Bratew , cine Platte in dey
Mitte, 4 Entremets und 2 Saldre, jum jweiten Gang, Sind ¢b
16 Perfonen: 2 Suppen von verfchiedener Avt, nebft 2 grofien
Platten, fie aufyubeben ; 6 Entrées, 4 Hors-d’cuvres, 2 Braten,
a2 grofic Blatten Entremets ; 6 fleine Entremets, und 2 Saldate,
der Gegend und der Fabraseir angemeffen; das dbrige mitffen Jeit
und Mmfiande angeben, nach der Haupt-Bafis die hier bevechnet iff.

Ein Rachteffen von 4o Peefonen, das aud) fie cine grofete
Gefellfchaft dicnen fann, fervive man (en Ambigu) in einem
Gang. Marfiellt gewdhnlich den Nachtifch, in wobl gegierten Tels
Tern, in die Mitte, die Entrées, Entremets und Braten , neben bin,
damit der Tifeh wobl garnivt feve. Um {ich viele Mube ju erfpaven,
riftet man den Tifch einige Seit vor dem ferviven ; man orduet den
Rachtifch indie Mitte, nebit den falten Entrées, Entremets, grofien
Platten, Salaten, 1¢. fo dafi man im Augenblicf ded Servivens nuy
bie warmen Platten , als: Suppen, Relevées, Entrées, Braten
und Entremets; ju {erviven bat,

Fur ¢in Fer A cheval (Tifch in Fotvm eines Dufeifens), nimmt
man die Proportion an , wi¢ vovber bemerft. Gt die Gefelfchaft
pont 200 oder mehr Vevfonen, fo nimmt man sur Bafis , nemlich
anf 12 Perfonen cine Suppe, ¢in Relevée, 4 Entrées, unter
welchen eine Salte fevn darf, und cine von Gefltigel , bie man vers
dndern Eann, — Sum seiten Gang: 2 Braten . 4 Entremets,
2 Galdte , und sum Nachtifch 7 oder 9 Teller s wie ¢d der Plas cvs
Taube; man fellr alles Kalte sum voraus auf den Tifd),

Sir Feabftnde, oder Déjeunés a la fourchette, [aft fich
nicht Teicht etwad vorf{chreibenr , weil man feine Sometrie dabey
beobachter; man fann nur angeben, was dagu fehicklich iff.
Man fangt meiftens mit Aufrern an und endigt mit Thee, Kaffe,
oder Schofolates nach den Anfern und falten Hors-d’ceuvres,
fervivt man gewdbnlich Noftbraten , Cotelettes aller Avt, Ham.
mel3-Mieven, Bifteks, Schweind - Ohren und Scheind-Fufe
Hibrer a la Tartare, Tauben 4 la crapotine , Sauté pon
Subter - Benitlein , Feldbubner, Hafen oder Kantnchen mit
Teiffeln, fleine Pafterdhen aller Ave, gerauderten Schinfen
Lads oder Rinds-Junge, auch Galantine aller vt , falte Pa-
feten uad qebrotenes Gefigel, mit Trafeln gefullt; wie and
fleined Dackiwerf fir Entremets; Cyeme, fufe Gallerten , und
dantt andh ctwag jum Tadhtifch.
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