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ober g;‘*?ifcb_s@nrup, giefit es dann in den Suder, der au petit
Cassé ift (fiche petit Cassé); verribet ¢s gut und verfabre damit
mie oben.

17. Sauerraud.

Man nimmt andertbald Pfund Saverranch, 2 Loth Fenchel. T
pulver und 2 Prund Juder, madyt die Steine aus dem Sauers !
tauch , thut ibn in eine filberne Cafferole, [afit ibn fochen bis er
aufipringt , drict hernady den Saft beraus . entweder durdh ein
Tamis ; oder durch ein weifies Tuch , pupt die Pranue fauber aus,
fodht 2as Durdhgetricbene mit dem Jucker , Dev au petit Cassé ift
(fiche petit Cassé), nimmt ibn vom Femer, rubrt ibn big er |
Dlafen sicht, und gicft ¢ dann in die Formen,

Kuchen,

18. Kudpen von Pomerangen - Blriche.

Man nimmt ¢in Bfund frifde und geveinigte Pomeransen.
Bliithe und 2 Pfund Juder, peicfdht dann in cinem andern Gefchive
ein Eyerweif, mit febr fein gefiofenem Juder, laft ibn su Sivup
vergeben, fchaumt thn gut, thut die Pomerangen-Bluthe binein, Focht
ibn au petit Cassé (fiehe petit Cassé) und nimmeibhn vom Fener, e
thut einen halben Loffel voll von dem gepeitfchten Sy dagu, vibet
ei fchnell berum bis der Sucfer fieigr; menn e¢r fale, fo rubee
man wicder , Daf er nod) cinmal fteigr: befiveicht dann Facher von
Bapier mit feinem Vaumobhl, fiveut geffofenen Jucker darein; il
tan die Kuchen weif haben , fo deircft man den Saft ciner Citrone
darein; will man fie geld baben, fo nimme man 2 Quentlein
Gafran; oder will man fie rofenfarbig haben, {o mifdht man ¢in
wenig Carmin mit bem Eyerweif, wabrend man es peitfeht.

19. Kudpen in der Form von Sdhwammden,

Wenn man den Juder mit der Pomeranzen - Bliuthe verarbeitet
bat, wie vorber, fo nimme man ¢ine blechene Fovm, die einem
Sdwammden abnlich ift , befireicht fie gut mit Boumobhl , vichtet
ben Bucter darein an, fhlrst die Fovme wm, theilt den Sudfer !
23| mit der Mefferipine , fellt vie Schwammcpen auf einen Teller, der
g 3060} mit ausgefchnittenem feinem Papier gugernfet ift.
27e
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20. Kuden von Himbeeren.

Man nimme cin halbes Pfund getronete Himbeeren , el die
frifhen den Jucker im feigen bindern; deswegen nimmt man die
tioch nicht gang veif find , doret fie entweder im Higkaiten ober im
Bacdofen und foft fic in einem Mdrfer; it dew Jucler gut vet-
fchaumt und im Grad au Cassé (fiche Cassé) . fo thut man die
Himbeeven dasu vitbrt von dem Sucker , mit Enerweif vermengt,
dbarcin, verrubet es o gefchwind ols moglich, und gicht ¢ in
die Formen,

21. Kuden von Sdyofolate.

Man nimme ¢in halbes Pfund feingerichene Schofolate und 2
Piund Jucker , den man au Cassé focht (fiehe Cassé) , thut eben
fo viel geflopftes Cuerweifi mit Suder dagu, und gichit ¢ in die
Fovmen.

9luf diefedrt hat man weife Kuchen von Pomeranzenblithe, gelbe
von Safran , tothe von Himmbeeren und braune von Schofelate,

COMPOTE.

a22. Compote von grinen Arbrifofen.

Man nimmt gang gqrine Abrifofen , Ddie in der Grofe von
fleinen Sifen find; waven fie grdfer , fo fchalt man fie leicht:
thut fie in einer Pfanne aufs Feuer, [Aft fie faf weich fochen,
pimmt fie vom Feuer, gicfit cin wenig Waffer darein und Lift
fie erfaltens mwenn fie fait gang felt find, fo fest man fie auf ein
gelindes Feuer und Laft fie foghen bid man mit einem Stenadels
SKopf obne Mibhe durch und durch fechen Fann: leat fie bernach in
frifches Wafler, [aFt fie mit geldutertem Jucker etwa 20 Mal autfs
fieben » und 2 Stunden im Jucfer liegen, dann nodh ctiva 12 Mal
auffieden und wieder falt werden, nimmt fie heraus, und thut
fic in cin Gefafy preft den Saft ciner Pomerange in ven Sucker,
1aft ibn noch cinmal aufficden und gicht ibn uber die Abrifofen,

23. Compote von grinen Mandeln.

Sie merden auf dic nemliche At/ wie die granen Abrifofen,
aubereitet,
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