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dhen find genig fur cin Entremet ju machen ; toenn tan Feine
Hausblafe bat , bedient man fich dev Kalbsfufe oder gerafpeltem
Hivfchhorn: es gibt aber der fifien Gallerte meifiens einen unan.
genchmen Gefchmad, Man macht auch gang dbuliche fufic Gals
Lerten von Mustaten-, Madbera., Malaga - oder Chypern-Wein,
oder Mavasquino , anch vorzuglich von Punid.

20. Geftiiryte Pomerangen-Gallerte,

Wm {ie 3u fisiesen, verfertiat man fie auf die nemfiche Avt: nur  Himd
muf man mehr 3uder und HDausblafe dasu nehmen, wie benm ge-  wiben
{tirsten Blanc-manger: auch muf man fie [inger auf €is fellen,
toeil fie fefter fepn mufs man furzer fie aus der Form, entweder
wit warmem Wafer oder mit warmen Taichern , wie jede anbere

Gallevte.
Auflauf,
21. Brod-Auflauf mit Vanille.
|., Man 136t einen Schoppen Rabm ficden, andh etwad mehe,

wenn der Avfauf favk ift, thut cin Stuckchen BVanille und 12 Loth
Fuder dazu, laft ¢d nodh ein wenig ﬁu.bun nimmt von ¢inem
Pfund Weifbrod die Brofamen , weicht fie in den beifien Rabm
¢t und [Aft ¢b mit cinander falt werden: treibt ¢d dann durdh
cie @evvictte, okt eo mit bem Vanille , thut cin St Buteer,
2 gange et und 4 Cyerdotter dagu ; wenn alles gut geftofien ift, o
treibe man ¢8 durd) cin Kudpflein-Tamis oder durch cin Cramines .
thut ¢ bernach in eine Cafferole, peitfeht die 4 Syermweif ju iifin.2
Schnee , vermengt fie mit dem durdhgefirichenen , gicft ¢8 in eine %
filberne Cafferole, ober fouf in ein ticfes Gefchivy , das aufg Fence
gebt, und fiellt ed in einen gelinden Ofens man fann ibn aud
auf beifer Ajche mit einem Toveendeckel machen.

22, Brod - Auflauf mit Kaffe.

Man Lafit anderthald Schoppen Rabm ficden, mit 12 Loth
Bueker, voftet den Kaffe gang brawn und wirft ihn fo in den Rabay
bectt ihn aber gefchrwind ju, fonft lauft ev aus; nimme hernach
verbaltnifmagig Brod , bereitet thn anf ubnlzd;c Are, wie obeny
und fervive ibn.
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23. Auflauf mit Frangipane.

Man verrabrt in einer Caflerole 6 SEIOFe! voll MWeifmebl , mit
4 Cnerdottern und einem gansen €y, thut ein Gy grof Butter dagu,
nebii cinem Schoppen Rabm , vibrt dieies mit cinander auf dem
Fever bevum , big ¢d fodht, und [aft ¢s wieder Talt werden: thut
6 Chloffel voll geftofienen Jucter, 3 fifie und 2 bittere Matronen
einen €floffel voll geftofene Pomeranzen-Bliithe dasu , mengt alled
anter einander mit 4 Coerdottern , auch mehr wenn ¢ ju dic iit 5
peitfche bernach funf Coerweif su Schnee , thut fie dagu , gicht s
w eine filberne Cafferole oder fonft ticfes Gefchivr und badt ibn.

24. Auflauf von Kartoffeln.

MNan Laft einen Schoppen Rabm fieden, 12 Loth Suder, 6
Cfldffel voll SKartoffel«Mebl, 4 Eperdotter , verrubrt dicfes mit
tinem €y grofi Butcer und etrwas gebackter Citronenfchaale , [aft
€6 mit cinander auf dem Feuer ein wenig fieden, dann falt werden:
tubre hernach 6 Guerdotter, und wenn der Aufauf 3u did wird,
tin oder 2 gauge Cuer daju ; peitficht 5 Coermeif 3u Schnee, vers
mengt ¢8 miit einander, thut ed in ein tiefes Gefchive und backt ibr.

25. Auflauf von Kaftanien.

Man brabt und fchale die Kaftanien im fiedenden Waffer , Laft
fic auch im Waffer fochen, gibt ihnen cinen Gerud nach Belieben s
find fie gut qefocht, fo [afit man fie aberopfen und legt fie auf ein
weifies Tuch , Rofit fie beenach in einem Diorier, vaffict fic durch
tin Knopfiein-Tamis , oder grobes Haarfieh: thut fic wieder in den
Morfer, mit balb fo viel frifcher Buteer als Kafanien , thut 5 Gy,
eedotter dagu, vermengt es gut mit einander; wenn es dinn geo
nug it , fo nimmt man es aus dem Mdrfer, thut geftofenen
Bucer dagu, peitfcht 6 Cyerweif , bis fie fleif find, thut alles in
tine tiefe Cafferole und backt ihn.

Kudyen.
26. Deis- Kuden.

Man nimmt cine Halbe Maaf Rabm, thut ¢in halbes Pfund
Bucter, 3 Bierling Reis und cine gehactte Citronenichaale barein:
Lokt den Neis ein wenig fochern, thut cin wenig Butter dagy , (Gft
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