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gut aus; eine Vievtelfiunde ehe man fervivt, fielle man ¢ mit
cinander aufs Femer , vabre e herum wie eine Pappe und laft fic
einfodhen , bis fie dick ift und am Lofel bangen bieibt; man gicht
fic bernadh in eine fitberne Caferole und fervirt fie.

17. Kaltes Blanc-manger.

Man frofit ein Prund fufe gefchalte Mandeln mit 8 bitterns wenn
fie gans fein geftofien find, fo [aFt man 12 Topfchen voll frifchen
Kabm Fochen , und 12 Loth Jucker oder etwas weniger , wenn die
Topfchen flein find 3 verrabrt die Mandeln mit dem {Hfen Rabm ,
nimmt dann eine feine Serviette und deddt ¢s gut durdy; nimmt
bernach 2 Ringlein Houflblafe , sevflopft fie, Laft fic in einem
batben Schoppen Wafer vergeben und etiva 2 Stunden langfam
fodhen » parfive fie auch duvch cine Serviette und vermengt fie mit
den Mandeln und dem Rabm, die aber nur lau feyn duefen: fillt
die Topfdhen damit und ftellt fie auf Eis, oder in faltes Waffer,
ober fonft an cinen fiblen Ore, und wenn fie fteif ind, fo fer
birt man fie,

18. Geflirytes Blanc-manger.

Man Dereitet Das Blanc-manger wi¢ das vorige, filt die
Jorm damir, weldhe man sum umnesen beveitet bat, thut vers
biltmifmagia Haufblafe dagu, nachdem die Form grof oder flein
il und frellt fic auf €is; fic mu§ viel fefier feyn als in den fleinen
Topfchen 5 man fann ¢35 auch mic Kalbsfifen machen , fate mit
Daufblafen : ¢s iff aber nicht fo angenchm,

Gallerten.
19. Pomerangen- Gallerte.

Pan nimme 10 {Hfe Pomerangen und 3 Citvonen , fchneidet dic
obere Haut vou 3 Pomeranzen-Schaalen in Eleine Spaniein, thut
¢5 in eine Cafferole, prefit auf dag Vevfchnitrene den Saft der
Pormerangen und Citvonen , ldutert ein Pfund Sucter, [aft ihn
einfochen , paffiet den Saft famt der Schaale, durch cine feine
Cervierte 5 jerflopft bernach 3 Ringlein Haufblafe , focht fie auf
cinem gelinden Feuer mit anderthald Glafer voll Waffer und afit
eb auf em Drittel cinfochen; mifche alled unter ¢inander, daf ed
fehou bell wird , gicht ¢5 in die Topfe und fiellt ¢s auf Cis, 7 Thyfe
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dhen find genig fur cin Entremet ju machen ; toenn tan Feine
Hausblafe bat , bedient man fich dev Kalbsfufe oder gerafpeltem
Hivfchhorn: es gibt aber der fifien Gallerte meifiens einen unan.
genchmen Gefchmad, Man macht auch gang dbuliche fufic Gals
Lerten von Mustaten-, Madbera., Malaga - oder Chypern-Wein,
oder Mavasquino , anch vorzuglich von Punid.

20. Geftiiryte Pomerangen-Gallerte,

Wm {ie 3u fisiesen, verfertiat man fie auf die nemfiche Avt: nur  Himd
muf man mehr 3uder und HDausblafe dasu nehmen, wie benm ge-  wiben
{tirsten Blanc-manger: auch muf man fie [inger auf €is fellen,
toeil fie fefter fepn mufs man furzer fie aus der Form, entweder
wit warmem Wafer oder mit warmen Taichern , wie jede anbere

Gallevte.
Auflauf,
21. Brod-Auflauf mit Vanille.
|., Man 136t einen Schoppen Rabm ficden, andh etwad mehe,

wenn der Avfauf favk ift, thut cin Stuckchen BVanille und 12 Loth
Fuder dazu, laft ¢d nodh ein wenig ﬁu.bun nimmt von ¢inem
Pfund Weifbrod die Brofamen , weicht fie in den beifien Rabm
¢t und [Aft ¢b mit cinander falt werden: treibt ¢d dann durdh
cie @evvictte, okt eo mit bem Vanille , thut cin St Buteer,
2 gange et und 4 Cyerdotter dagu ; wenn alles gut geftofien ift, o
treibe man ¢8 durd) cin Kudpflein-Tamis oder durch cin Cramines .
thut ¢ bernach in eine Cafferole, peitfeht die 4 Syermweif ju iifin.2
Schnee , vermengt fie mit dem durdhgefirichenen , gicft ¢8 in eine %
filberne Cafferole, ober fouf in ein ticfes Gefchivy , das aufg Fence
gebt, und fiellt ed in einen gelinden Ofens man fann ibn aud
auf beifer Ajche mit einem Toveendeckel machen.

22, Brod - Auflauf mit Kaffe.

Man Lafit anderthald Schoppen Rabm ficden, mit 12 Loth
Bueker, voftet den Kaffe gang brawn und wirft ihn fo in den Rabay
bectt ihn aber gefchrwind ju, fonft lauft ev aus; nimme hernach
verbaltnifmagig Brod , bereitet thn anf ubnlzd;c Are, wie obeny
und fervive ibn.
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