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Grofe und fleine Rojinen

]

Stuﬁnm find bePanntermafen nidjtd anders, als getrodnete Weinbeeren; alfo Friichte ded
Gewachfes, welches uns das edelfte Getrant, den Wein liefert. €8 verdient biefes Gewdchs
wobl eine ndbere Befchreibung.

Dron Pernt jept an eilf verfhicdene Gattungen von Weinfidfen. Dabin ges
boren auper dem gemeinen, Oer Peterfilien-Weinflod, der Fuchs-Weinftod, ber bauwmars
tige Weinftod u. f. w. Bor alfen aber hat der gemeine oder edle Weinflod (Vitis
vinifera) der mwieder eine Dlenge Urten bat, bey weitem den Borgug.  CEr flamm? qusd dn
warmern jedoch nicht aus den heifen Gegenden Afiend, wo er wild widfF, und fleine
geringe Trauben bringt.  Durch Kultur iff er nadh) und nach fo veredelt worden, daf man
feine Friichte jetst ju den ES{lichften in der Welt recbner. Wer guerft den Weinflod durch
Defdyneiden veredelte, weiff man nickt; gewif ifts aber, daf s {dhon in den fribeflen Seis
ten gefehah.  Mach + Mofig, 20. u. 21. pflangte Roal fhon Weinberge, und empfant,
alg er dent WYofk trank, feine Witkungen. Spaterbin brachte Bacdhus und Pelops
det Weinflod ous Ufien nachy Grizchenfand , * und von pieravs pflangten ibn grivchifche
Kolonifen nech Jtalim. AIS die Komer Gallien in Befip nahmen, verpflangten fie ihn
nach der peutigen Provence, Der Kaifer Probus lief durd) feine Ergionen die Weins
berge am Rpein und bev Sprmien in Ungarn anlegen, und in den Lpten Fabrbhunderten
verpflangten die Curopacr den Weinfodk in alle Weltgegendenr, wo er nur fortjufommen
idiien, 3. B, auf Dladeira und auf das Borgebirge der guten Hoffnung.  Seit viehn Jahe
ren fieht man fowohl eingelne Weinftoce, als audh gange Weinberge tm ndrdlicdhen Euros
pa, in Kurfachfen, in der Marf Brandenburg u. f w, Freplich wird die Frucht immer
fchlechter, je writer man ffe nach TMorden verpflangt; aber auch in febr beifen, nube am
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Nequator gelegenen Landern gedethet fie nicht. Die Fifitichflen Weine wabfen innerhalb des
goften und goften Grades ber Breite.  Jn Curopa gehoren Portugal, Spanien , Frenks
veich, Helvetien, Jrakien , div i'u‘._Iw’ur @:.'l[rl{'f von Deutfdfand, Ilngarn und die Tikfep
gu ben befien Weinlindern. In Ufien die Lander, wilde unter abnlicher Breite liegen, 3.
5 tatolien, . Sorien, Palafting, das fidliche afiatifjche Rufland, Perfien 26, JIm nd:bhis
den Ufrifa wacbfen gleichfalls gute TWeine, befonders auf den wefiwart® darneben liegens

ven Snfeln uid jenfeits ded Uequators am Lorgebirge der guten Hoffnung.

Der Weinftod gehdrt gu den vanfenden oder {hlingenden Gewadhfen, der jwar gu
cinem armsdiden Stamme von 10 bis 12 Fuf HObe und driber gejogen werden fanm,
doch” aber feinen fir fich beftchbenden Vaum bildet.  Seine Jweige find gu lang, su ding
und ju Diegfam, al8 vaf fie fich obne Stlipen anfredht exbalten Eonnten. Gewdhnlich gieht
man die Stide viel [dhwader und nicdriger, und breitet ihre Smweige theild an Wanden
und Gpalieren aud, (heild binbet man fie an Prablen an. Dief leptere gefchieht haupts
fachlich in Teinbergen, Die Rinde iff braun und von loderm Gewebe; fle afit fich leicht,
und ssar in Streifen, wie Bdnbder, abfchalen. Die Wlatter find tief eingefchnitten, drens
bis {&nflappig, und die Rappen ungleteh gejabnt. Sie fallen befanntlich im HerbfE ab,
uud fproffen bey und im Dlap wieder aus den treibenden Uugen Dervor. Bald nach der
Gntwidelung der Blatter geigen fidh anch an den im vorigen Jabre gefricbenen Stweigen
(Reben, Ranfen) die Blitthentrauben, weldye nady Befchaffenheit der Art, des Bodens, des
flimas und der BVebondlung aud 6, 8 His 12 und mebreven leinern rundliichen Bifcheln
sufammengefept find, an welden ouf ciitem  Eleinen Puryrn Sticldhen Die eingelnen Blathen
dicht an einander feben.  Ibre Farbe iff voa der Farbe der jungen Blauter nicht febr vers
fchieden, ndmlich gelblichgriin. ©te haben einen Jebr lieblichen uud erquidenden Gerud.
Der Kelh iff Llein und f;ﬁ!:?}ﬁ{;rlfg, die fiinf fletnen %EEHI“[‘H!‘!&!!I‘I‘, welche Bie Kronen bils
den, bangem an den Spipen sufammen, find wel und abfallend ; der Graubgefafe find
finf, welhe um den einfachen FrudptPuoten berumfleben. WMach der abl {riner Stanbges
foge nimmt der WeinflocE mit allen fenen Sattungen und Abarten die ste Kloffe emn,

Die Frucht, eine einfacherige Beere mit g bis 5 Samentornern, ift meiftens Fugelrund,
und verfehieden an Farbe, Gifie und Gefdhmad. Der wilde Weinftod, der fich wie ans
veve Ranfenpflangen weit umber verbreitet, und dureh feine Sabiln, die fich fpiralfdrmig
winden , wn nachffebende Grgenftande fhlingt, brifgt, wie gefagt, felbft n feinem Bater:
lande Bleine und fchlecdhte Trauben mit fleinen unfhbmachaften BVeeren. Durd) Kultur hat
man nach und nadh eine DMenge BVirfhicdenheiten hervorgebracht, die faft imydblbar find.

Die Foutpflangung bes Weinflods iff aufierft leicht, Sie gefchieht durch Samen,
durdh Seecflinge und Ablegen,  Die exflore Methobe ift nidht gewdbulidh, el oud Sa.
men gegoacne Sidcfe erft nach 12 big 15 Jabren Fruchte bringen; freplich gewinnt man
g0te$ Peft. ¢
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aber auf diefern Wege neue Sorten,  Stedlinge ober Schnittlinge find bie jabrigen Sprof
fex oder Reben, die man etwa ju 2 Fuf lang von alten Sidckin abfchueidet, an Dder Spie
ungefabe einen Patben Fuf [ing verbirgt, uad dann in die Ede legt.  Bmiy bid drep Rus
gen werden mit Erde bededt, und ettoa eind oder jwey bleiben frep. Die im Marg einge
fegten Sdbnittlinge treiben noch denfelben Sommer ous den it Eide bebedren Uugen Wurs
3tln, und aus den obern, Keben oder Sweige. - Wenn der junge Weinflod die vier bis flinf
erften Jabre geborig behandelt wird, fo tiagt er nach BVerlauf diefer Beit fhon Filichte.
toeh beffer thut man, wenn man Ableger macht, denn Diefe bringen oft fhon tm dritten
Sabre Trauben.

Die Pllege bes Weinfrods bort aber nicht auf, wenn er bid yum Frudhttragen gebradht ift;
fonbern fie muf vidlmebr javrlich fortgefenst werden. Die Bebandlung iff jwar nad) Befdhafe
fenbeit des Standorts, des Bodens, Klumad e, verfchieven; die Hauptfache bleibt jedoch tms
wmer qutes und forgfaltiges Befehneiden. Ale Weinfideke, fie mdgen von einer Are fegn,
von weldier fie wollen, fie migen an Wanden, Spalieren oder Plablen fieben , miiffen jahrs
Lich zweymal verfdhnitten weden.  Der erfie Schnitt gefd)ieh! gewdbnlich im Frubjabr,
che drr Saft noh in die Reben feigt. Dan felneidet Die unnigen Reben, die nicht mehr
tragen, weg, und verflirst auch die vinjdbrigen €choflinge bis auf driy oder vier Augen,
Dach der Blithe werden die langen iberfliffigrn Ranfen, bie erft Denfelben Sommer ges
tuieben aben, ingleichen olle unfruditbaren Eleinen Rebenfproflinge weggefdinitten. Dad
Nusbrechen oder Abfchnciden lepterer, wird hernach von Seit ju et forgefini,

Dad aange BVerfabren bepm Werfhneiden ded Weinffocds bat die Abficht, den wilden
unnlipen Wueh$ ju verbindern, und den Saft nadh 1wenigen Reben gu letten, damit diefe
befto fta:fer, Danerbafter und froftooller werden, und deffo {choneve Trauben bringen. 246t
man den Weinflod wild fortiretben, fo [hicft er eine grope Dlenge langer , dlnner Heben,
die Augen bleiben Elein und Frafilos, und Fridte afdcinen cniweder gor nicht, oder dodh
von feblechter Art.

@L‘ﬂi’ﬂ bl’f[igﬂ EELT..'E' it ber ‘I]}ri::ﬁa;d' f::::ﬁ“b[‘lt{ju erﬁ#[*ﬁ‘: Ded "'_';E;-ffﬂl. Grabes der
Dreite — cr Pommt Bchftens bis jum 56ften Grade fort — todten ftrenge Winter nicht
feften alle Reben bis auf die Wargel, wilhe wbef m %rﬂf}j.{ﬁaft‘ mit veeoiclfaltigter Kraft
wicder neue NReben treibt, die im folgenben Jabre gbre Fruchte bringen.  Fenteits des 56t
@rabes iff Der Sommer su furg firr den Weinffod, Wenn man thn audh vor der Winters
Ralte su fehlisen fuchie, fo rurden die Zrauben Dennoch nicht reif werden, Dicf iff fdhon
in 1:n'1'e-m ®eqenden in manchen Jabren, und mit einigen ?"E.ﬂ"" ‘j.rb.;g: Sabr, der Fall,
uch wir ndiffrn daber febon ouf {oldhe Sorten bedacht fevn, die frubseitig jur Reife foms
men, nodh ehe {idy bie Wachfrdfe einficllen,
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Der Weinflod nimmt foff mit jedem Boden worlieh , wenn er nur locer, warm und
der Sonne recht audgefipt iff.  Uuf Anbdben, die gegen Dlittag und. gegen Morgen lics
gen, und unter einigen Fuf Gide cinen fleinigen feften ®rund haben, gedeifet er am be-
fiens daber lTegt man audh die Weinpflongung (Weinbery) auf foldyen Unhiben an. Dan
fagt, dap der TMift den Trauben cinen widrigen ®efhmact mache, und rdth Daber, (tatt Der
Diingung lieber die alte Erde behuthfam um den Stod auszugraben, und frifde dafitv hins
subringen. Der Weinberg foffet fberhaupt piele Dtibe und Aufmerfjambeit. Die wefents
lichen Yrbeiten Ddarin find folgendes

Y Gegendert, wo die Winterfalte su farf iff, legt man im Berbft diec von den Pfahe
fen abgeldfien Weinftode nieder, und bedecdt fie mit Crde, Die Pfahle felbff werden auss
gesogen, und in Haufen hingeffelt, Ym Frobjabre iff die erfte Arbett in falteren Gegens
den Die, baf man Die niedergelegten Wiinfidcfe von der Erde entblofit , diefelben aufrichtet,
and dic Erde umber wieder cbnet,  Nun wird die Dingung enfroeder im gangen Weino
berge, ober nur in einem Theile Defielben vorgenommen. MWer viel Diinger hat, Ddingt
den gqangen Swifhenvaum, gumal, wenn Gemiife gwifhen den Weinfioden geerndiet Wers

den foll,

Stun folgt dag Abfenfen, um junge Weinidfe gu erjiehen, und vas Befdineiden,
weldhed gir vechten Beit und nad) den oben angegebenen Regeln gefdheben mufi. Jn Frons
Fenn und andern deutfcben Weinldndern (3t man nach Befdhaffenheit der Umfande 2, 3, 4
bochfiens 5 Reben an Einem Stocke, unbd fchmeidet diefe etwa 3 Fuf bod) fiber Der Erde
fief ab.” Itach dem Sdynitte werben neben jedem Stode fo vicl Pfable eingefchlagen,
al2 er Meben bat, und daran die Weben gebunden. ~ Man vertheilt die Reben fo, daf jeber
der Gonne fo viel als mglich ausgefent ift. Sodann wird das Gidreidy anfaelodert und
aufgerfumt; um jeden Stod wird ein Ereisrunder, einige 300 tiefer Graben gemacht, und
die Grde daraus an Der abpingigen Seite des Weinberges gu cinem fleinen Damm  oder
9Ball geformt, damit fich Pinter Demfelben in den ®raben da§ Regenwaffer fommle, und
ben ©tod befruchie.

Nadh BVolendung diefer Urbeiten erfolgt eine Paufe, twenn nicht etma im Piap Uns
gegicfer, 3. B, Daififer, dem jungen Witchfe und felbft Den Dlithen oder jungen Irate
ben Echaden drobet, Stellen fich dergleichen Gdfte ein, fo miffen Vie Urbeiter im Weine
berge eilen, fie abjulefen und gu vertilgen.

¥m Anfange ded Sunius folgt eine newe Arbeit, dad Hacken ober Behaden der Weins
fiscde. €35 bat denfelben Swed, wie das Bebacken ez Kobl3, der Kartoffeln u. f, v, €S
foll dadurdh nicht nur das Unfraut getilgt, fondern auch Der Boden locer gemacht werden;
damit ex Defio eher Die frudytbaren Zpeile aus der Eg: anguzichen im Stande fey. Wahe
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vend Diefer Wrbeit wachfen und treiben die jungen Neben fo lang, baf man darauf Gedadye
fegn muf, fie angubinden und gehdrig ju letten, Dlan wdhit die fehonfien und beften avs,
b. 1. bicjenigen , tweldhe fiir das funftige Jabr dad Deifte gu verforecdhen febeinen, fehlagt
Prihle neben thnen cin, und bindet fie theild mit Weidenvuthen , theils mit Stroh an. Da
biefe Urbeit cine der michtigften iff, fo bilft Ver Here Des Wetnbergs gerodhulich fe [0 oder flbhrt
wenigftens genaune Auffidht bber frine Wrbeiter.  Die nichid vecfprechenden und Goerfliffigen
Sweige merden abgebrochen, sufammengetragen und dem Biche vorgeworfen. Mad) iefer
Seit nimmt oft dad Unfraut noh einmal berpand, und medt ein nodmaliges Yusraufin
ober Umbaden nothwendig,

Hm bie Mitte des Jult , wenn die Tranben hold ausgewadhfiin find, miffin die Ree
Ben niedergesonen oder in cinem BVogen geframme und mit den Spiben an den nadifien
Pfahl fo angebunben werden , baf {te nicht in cinonber mwadhfen, und nicht vom Winde
serftdrt, die Trauben aber von allen Seiten qebdrig von der Sonne befhienen werden Lins
nen. 3¢ freper Diefe bangen, und je mebr die Sonnenftrablen Sugang finden, effo eber
reifen fie, und Defto leblicher wird ibr Gefdhmad, Die wabrend der Jeit new bervorges
forofiten tberfliffigen Meben werden tmmer abgebrochen, damit alle Kiafte in die Trauben
ubergeben.

Smwifdben der lepsten Urbeit und der eigentlichen Erndte ober Weinlefe fudben die Bes

fiser der Weinberge alle ibre Gefage in guten Stand su fibon, damit fie jun Sebrauche
tichtig fipn mogen, €5 find vornamlich folgende Gejafe nithig:

1) Gin efeuber, der einer Eleinen Gelte dhnelt, und bald eine, bald swep Handhaben
Pat. 2) Tragebutten , .worin der gelefene MWein ttach _r;) ben Wemnbutlen getragen wird.
4) Dex Diofter, welched ein junger gerader Stamm vou irgend einem Baume, 6 Fuf larg
und anberthald Soll did 1ff, und an weldem - fich Wefte befinden, die etuige Joll fang abs
gefcbnitten werden. Das Werfzeug gleicht einem Quitl, nur daff die 3abne ldnger find,
und nach unten Derablaufen. Avferdem find noch verfdhicdene andere Dinge erforderlich,
3. B, ein bequemes Fahrgeng, den Wein cingufabren 20

Endlich fangt die Weinlefe an.  Die Trauben werden abgefchnitten, in die Befeguber
und aud diefen mit Den FTragebutten in die Weinbutten gethan, Hier werben fic mit dem
Mfier, den man Ddarauf [FOPf, abgebeert, und tvenn man den Tag fiber cine hinldnglide
Dienge gefammelt hat, nody den Ubend gu Haufe gefeltert. Sorgfaltige Weinbauer wers
fen micht alle Zrauben durdh einander, fondern fortiren bie beffern von den geringerm, und
geben auch bep dev ettoaigen BVermifchung mehrerer Arten von Trauben mit Uibalegung ju
Weike.
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Ditrch bad Uhbeeren tocrben die Beeren meiffens fdon gerquetfdyt, und es entfliefit 1h2
nen eine Dlenge - Soft von felbfi. Diefer wird von mandyen Wingern auf befondere Faffer
gesogen , weil ev milder und fieblicher iff, al8 Der auggeprefite.  Sonft vomifdht wmon hn
auth mit demjentgen, weldjer durch o Audpreffen ober Keltern erbaiten wird,  Die Kelter
und das Berfobren damit, i} verfdhieden, 1iberall Dat 8 Den QwecE, Den Safi rein aus
den Weinbeeren aussupreffen. Die jurdcdbleibenden Traubenbitlfen oder Zreftern werden nache
Dee noeh verfchicdene DMale gepreft.  Da die Farbe der Weinbeeren in Den Hilfen ftedt,
fo milffen diefe, wenn ber Wein ihre Farbe annchmen foll, bfterd und feharf geprefit werden.
Der ausgeprefre Saft beifit Droff.  Er fhmedt fitf, und fann fo getrunfen werden , falt
fich aber in dem Suffande nicht lange; daber muf er auf Faffer geftillt werden, und gabren.
Qur Befsrderung des Gdbrens focbt man eine Quantitit Moft ob — ¢iwa auf 100 Mafp
ein Paf — und [at ibn durch einen Trichter, deffen Enbde big auf den Boden des Gejafics
reidht, unter Pen ubrigen Moft laufen,

Benn nun der Moft einige [eit il geflanben bat, fo gebt er in eine geifiige *)
®@dbrung lber, weldie durdy Dad wed)felfeitige Wirken- Ded tm MMofte entbaltenen Suders
und ber Gaure auf einander verurfacht wird.  Suder und Sdure madyen die Houptbes
flandthcile bes Poftes aus., Sie werben durch Die ®&brung jeofest, und ed entwidelt fich
Daflir der MWeingeift, rweldser in der Flhffigheic gurdfbleibr, wd die fige 2uft, weldhe fid. in
Greftalt von Bliéchen nach der Oberflache erbebt und werbunfiet, Bep Ddiefer Operation
fcbeiden fich gualeich die Hefen, und ein anderer grober Beftandibeil, der Weinftein, fepe
fich an die Wande der Faffers die vorber tritbe Fliffigleit wird nun bell und durdyfichtig;
die milde Glifigleit des Moftes bat fich nad) BVerfchiedenheit der WWeinart mehr ober wee
figer verloren, und an ihre Stelle hat fidy eine ftarPere ober geriingere Herbigleil vinges
fuiden  Die Deftige Gdbrung Hort allmablig auf, und witft nur nodh fdhwadh, Dabepy
wiiden aber bie fauren Theile bald die Dberband gewinnen, und der Wein witrde in foure
@agrung fbergeben und in Effig verwandelt werben, wenn man 5 nicht adurch verplis

%) Man unterfdeidet elne geiftige, foure nud foule Bdhrung. Sebe 9rt iff Hnndbereng
sur Hufidfang odes Fdulung, Sie ift nidis anders als cine durd Mdrnie beivirfre
innere Bewegung Der verfdiedenen Beftaudtheile einee Moffe, Die fid badurd von
einanber treanen, Der geiftigen Gdbrung find nur folde Provulre fdbig, bie piel
Breanbare geiftige Eheife eatbalten. wie 5. B.-bie meifien Phangeofdfie. ~Ddrd Ddie
geiftige Gdbrung swerben bie geiftigen ZTheile mebr entwidelt pud urfeen Cupfine
dungswerfjengen , dem Serud und Sefdmad, fiblborer grmadr. Weiflicgen bep
diefer Gdbruag die griftigen Zbeile, fo gebt die Flhffiale't in bie foure ®dhrung
fiber, und o8 entwididn fich dle fauern Theile, - Endlid rolpt bie faule @Gdbrung,
burdh. weldye die cingelnen Theile vdllig gefdieden mwerden, und was flitdbtig it vers
fliegt. — Um ben Uibergang, von ber cigen ju_ber gudern @ 4bsung ju veehiien,

miiffen Mnflide MMictel ‘ongervendes merdens
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fete, baf man Dent Wein, fobald bdir farle ®abrung oufboet, ouf frifde Faffer jalt,
und diefe fo lange offen im Keller liegen 13§, bid der Wein qang Elar iff, worauf man
ibn sufpiindet.  Fachber dauert nur noch eine duferft {ebwache Gabrung fort, bie aber den
9B¢in immer mehs vevedelt; Daber fommt s, daf bie alten Weine den Lorgug vor den
neuen baben,

Bon den unibligen Sorten und Spielarten ded edlen Weinftocks fibren twir nur die
gorgiglihfien und befannteften an, und gwar

I. Soldye, bie rothe oder blane Trauben fragen:

1) Rother Muffateller mit langlidh runben, hortfleifhigen , ind Rofhe fpiclens
den DBeeren, von fafem Gefhmade.

2) Gdywarger Muffateller mit {hmwargen geoirghaften Beeren,

3) ©diwarger und blawer Bievrfahlner mit runden, fhrwarzen, difchaligen,
fifien Beeren,

4) Burgunder mit langlichen {hrwargen, fribreifenben Beeren.

5) Schlebentrauben mit tunden, fhwargen, gufommengichenden Breeren von
{auerlicem Sefhmade,

6) Schmwarge und blaue Geifituten miteprunden, dunkclrothen, Dartfleifchigen
Leeren,

7) Rother Gutedel mit fleinen rothen runden Beeren,
8) Gdimwarzer Gutebel mit {hwargen Deerens

g) Die Cibebens Pfunds oder Rofinentrauben mit fehr grofen duntelroths
Braunen, [anglichen Beeren.

10) Die Corinthentranben mit tothen, {dhmwargen, Blamen und weifen Beeren,

M, Weife, oder viekmehr granliche Sranben;
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|- 1) Weife Geiftuten mit eprunden, grimflichroeifert, grofen, Davtfleifhigen und :
bidfchaligen Beeren. il

2) Griiner und blanfer Burgunber mit lnglichen, gelblichen, fifien und
frithreifenden Beeren.

3) Weifier Muffatteler mit Waglihweifgelben Beeren.
4) ®riner Bierfablner ober Silvaner mif grinen runden Beeren,

5) Oriiner Gutedel mit langen didhten Trauben, deven Beeren rund, grof und
weifiqrun {ind.

5) Weifer und gelber Sutedel mit grofien, breiten Trauben, und grofen run-
ben, weifigelben Beeren u. f. w,

Die vovzuglichfte Benugnng der Wetntrauben iff, aufer daff man fie frifd genict,
bie, daf man das Eofilihe Getranf den Wein davon bereitet. Man trodnet oder torre
auch die Trauben, und in diefem Suflande liefrrn fie Den tn Haadel fehr wichrigen Artis
£, bie Rofinen, die man in grofe und Fleine eintbeilt. Plan fann qus allen Weins
trauben Rofinen maden; aber viele Sorten, und vorguglich unfre hiefigen, fHrumpfen ju
ciner batten Sdyale jufammen , baben wenig oder gar fein Fleifdy , und find fibr fauer
und herbe, fo, Dof man fie faum tm PDlunde leiden €ann,  Nur die Fiftlichent, fificn und
faftreichen Tcauben der warmern Lander geben weblfdimectende Kofinen.

Die grofen Rofinen Fommen von der Fig. 3. abaebildeten und Dereits vorbin
ermvabaten €ibeben. ober Sibebentvanbe.  Sowobl bey derfrifchen Traube, als bep
ven Hoffuen feI6f findet etn merflicher Unterfchied flatt,  Die fauflihen grofien Rofinen
find von verfhiedener Gite und Grbfe, weldher Unterfhicd ziwar baupifddlich in der Serte
Der Erauben, doch aud) bisweilen in Der Bereitungsarr liegt:- Die grbfiren Sibebenbeeren
find fo grofi, wie eine gewdfhnliche Plaunme, und die daraus erbaltenien Kofinen cinen ol
lang, faft eben {o breit, braun von Farbe, fleifchig, durchfichtia uad ausnehmend (if. Die-
fe werben meiff in Schachteln verfehidt, und fGhren im Handel oft Den Mamen Fibeben
augjlicfend., Sonft {ind fie unter dem Mamen Damafcenerrofinen und die Trauben une
ter der Benennung Damafeeneitrauben befannt.  Sie fommen aus dem Orient und von
ver Jnfel Cypern.

Die meiffen grofen Rofinen, die'in Deutfdland verbrandit werden, Pommen aug
Spanien.  Sie find von verfhicdener Giite und Gedfie. Su den beffen gebdren uuffreitia
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bir Mallagarofinen. Sie. werden foglech bepm Abnehmen vom Stode, -an weldhem fie
durdh bie Sonnenbipe getrodnet winden, in Kelge gepackt, die man perflittet.  Scblechtere
Sorten verfhicht mon tn Korben , in Faffern u f . Wiberbaupt ift ju bemerfen, daf im
{idlichen. Curopa von mebreen. grofen Weinforien grofe Rofiners gewonten werben,

Die Art und Weife, die Beeven su trocfnen, wird febr verfchieden angegeben, und mag
guch in der That {tbr verfcbisden fepns  Un vielen DOrten fchneidet men den Zraubenttiel
dicht am Stanune ringsherum ein, fo daf die Traube ywar bangen bleibt, aber der Sufluf
der Sifte gebemmt wird, Die Breeren fangen bald an ju welfen, eingujthrumpfen, und
$&rren nath und nady an der Sonne,  Su Diontpellier werden fie abaefdiniitten, jroiy und
gtoep an einen Faden gebunden, und in beifies Waffer gebangt, worein etiwas Oel gegofjen
war. - Wenw die Beeren ufammenfehtumpfen , nimmt man die Trauben hiraus, [afit das
PWaffer ablaufen, und fie durch die Sonnenhige trocfnen, JIn Mallaga beckitet man au$
Nfche von Weinreben eine ficdende Lauge , worein ebenfalls Oel gethan wird , und taudyt
parin die seifen Srauben unter ; fobann brettet man fie auf Strofmatten and , und laft fie
trodnen,

enn bie grofen HKofinen in unfre Falten ®egenden Fommene, fo fept fich ein toeifed
fifliches Wefen auf hrer Obesfiadie ang die 1 dex Juderfaft, bes fidh Erpftallificts

Dic Fleinen Rofinen Fommen von den Corinthentrauben Fig. 2. Die
Beeren find Elein, ungefibr von der Grife der Heidelbeere, rund und febr fuf. Diefe
Franbenforte fibrt ibren JMamen von der Gegend um die ehemalige Stadt Corinth, in Gries
ehenland, wo fie in Dlenge wudhs, Kent banet man die Corinthen vornamlich auf den ehes
maligen venetianifehen Yufeln Sante, Cefalonia ., und bringt fie von da nad) Deutjdhland
und andere Bander. - Sie fieigen und fallent Sfterd m Preife. Dich Bangt vorr Uer reichlis
dhen oder {parlichen Grndtc ab, bie eine Folge der Witterung iff.  Fallen im May, mo bie
Stdde bliiben, haufige und flarfe Regen, fo wird die Blithe verdorben. JFiF wiedernm Dder
Anguft feucht, wo dic Trauben gum Trocnen ausgehangt werden, fo geben gleichfalls vicle
st Grunde.

S Auguft werben die Corinthentranben abgefthnittens, tnd an dex Sorine getrocEnet,
MWenn diefes geftheben iff, faubert man fie, und bringt fie in Wiagazime, Die Bebaltuiffe,
worin man fie aufbewabren will, werden big oben voll gefdhiutter. Hierin britcfen fich Die
Rofinen fo feff yufammen, daf man bernach Mibe Hat, fie aus einander ju reifen, Wenn
fie verfchicft werden follen, pacft man gange Klumpen in Fdffer, und tritt fie mit den Flfen
feff, damit fo wenig, als moglich, Luft dawifchen dringen Fonne. Huch in Sader werden
fie verfandt; fie balten fich aber Darin lange nicht fo gut. MWobl verwabrt bleiben (gvriflﬂ
then in reinen Kellern mebrere Jabre Dindurch gut; doch haben bie frijhen alewal cin
febdneres Anfehen,
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G Daf ber Handel mit grofien und Hleinen Kofinen febr andgebraitet und betradhtlidh fevn
miffz, 186t fich fchon aud der Menge fblicfen , die jdbriich nur allein in einem Fleinen Bes il
girfe von Deutfchland verbrancht werden, Rofinen find foft ein Bedidefnif gerworden, deffen /
felbft Der drmere Landmann nicht gany entbebren mag, Aueh er ifit gern bey fefilichen Ges
legenbeiten Rofinen in feinem Bodwe:?, und bdlt fie fiir die befle Witrge, Unferdem wera
den fle audh gi andern Gpeifen in Der Ruche verbraucht. Dlan Fann einen Wein darausd

, Bereiten, der febr lieblich fchmect, ie baben rine gelinde abfihrende Kraft, (Bfen den 3as

' ben Schleim auf, befdrdern den Hudwuef deffelben, und find alfo in Vrufitrantheiten, die
yon Ber[dleimung Herrtibren, febr beilfam.

Die Sticle der grofien Rofinen geben cinen guten Effigs

goied Hufld
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