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Einzuserzen | Schalterstellung b
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" > g Backroht Minuten
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Hefeteig: : ;
Napfkuchen : 1 2 3 i 40 10bis 15 |
[ | |
Plattenkuchen ;
je nach Belag [ 2 3 3 [ 25 bis 30 5 hisde
|
Riihrteig:
Kastenkuchen oder
Springform I 1 oder 2 ! 3 50 bis 55 10 bis 15
Plattenkuchen 2 2 3 35 bis 40 | 10
Hohe Form 1 1 3 | 55 bis 60 | 15 bis20
| | |
Sandtorte 1 oder 2 | a 3 | 40 bis 50 10 bis 15 .
Kiserorre 1 2 3 40 bis 50 10bis15 |
Biskuite 1 oder 2 2 2 40 bis 50 10
Tortenbéden [ 2 2 3 30 bis 40 10
Windbeutel 2 2 3 35 bis 40 10
Strudelteig 2 3 3 20 bis 30 5 bis 10
|
| Blitterteig 2 3 3 25 bis 35 5 hie10
Biskuitrolle 2 3 3 20 bis 25 5
Kleingebiick o
1. Blech ] 3 3 20 bis 25
2. Blech L je nach Art 2 2 ’ 10 bis 15
3. Blech 2 2 [ 10 bis 15
Kleingebiick
das oben nicht | 2 0 3
briunen soll
Aufliufe 2 ’ 3 3 25 bis 30 10 bis 15
|
Eiweil- und , |
Makronen- 3 I ? 3 | 30 bis 40
massen '
Meringen !
Baiser 1 1 3 | 60
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