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7 . Beispiel : Ente von e . Mm) 4 %½ Pfund .

Brüten Schieben Sie die Ente mit dem Röücken ghach oben qof dem Bratrost

duf dem Rost in die kaſte Röhrè ein .

Schaltzeiten : Oberhitze Unterhitze

S . WG 60 Mipoten
dann Wenden und S) ] ⁰) ⁰ 50 - εοο Minoten 3

För größeres Seflögel , S¹ꝗ¹ 10 Pfond , ist dièe Bratzeit e²‚N 2 Bis

2½ Sfunden .

Hähnchen .

Sendò Wie vorher , hor folgendermaßen schaſten :

Schaltzeiten : Oberhitze Unterhitze

SWWG 380 Minoten

donn Wenden uUnd e] ¹ ) ] ) 25 Minoten 8 8

Bdcken in der Röhre .

Verméiden Sie doch beim BOCken möglichst
das Offnen der Tör , Weil hierbei Unnötz Wärme ver -

oren geht und das Backen nochteilig beeinfloßt Wird .

Sie können die Backröhre för Hefegeböck duch als Gär -

SChrdank benotzen . Hierbei schieben Siè den Jeig ein ,

heizen mit Unter - Und Oberhitze 5 Minuten , schaſten qus

ond schaſten später zom Bocen guf volle Leistong , Wenn

der Kochen „ gegangen “ ist . Jeder Hefeteig mußb vor dem

BOcken in der Röhre vollkommen „ gegongen “ sein , da

die Anheizzeit der Röhre för das „ Sehen “ 20 Crz isf .

Zum Backen Werden hohe Kochen tief in die öhre gestellt
ID Sbsen , egen , 6

Chen Usw . schieben Sie dber in die MWitte ein .

Bei OBSHCEOUCHeH moß , Wenn sich der Kochen die Hälfte

der BdcCgeit in der Rõôhre befindet , der Wrosenschieber ge -

öffnet Werden leinige Minuten ) , damit der Dampf entwWeichen
KInn . För flache HefekUchen und BGCKPUIVEA : I § I
teig braucht die Röhre nicht vorgeheizt 20 Werden . Schie -

ben Sie dieses Geböckin den kGdten Ofen ein und be -

ginnen das Backen mit Schoſterstellong 3 Oder 2, je noch

Art dès Sebäcłs .

Stark fetthaltiges oder empfindliches Backgot W
Blötterteig USW. ) Wird besser , Wenn der BGCKkOfEeH SHNNN

10 Minoten votrgeheizt Wird . Im allgemeinen soll der Teig

got verdrbeitet Werden , Röhrteige sehr gut röhten , Knetteéige
reichſich durchkneten . Den JTeig e²œ ) ëbffestef z0bereiten Wie

fröher ; flössige Teigatten mössen bei gelinder Hitze ſangSom
qusgebocken Werden .
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