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teile , mit einem Seifenloppen und e²òQZq ] v Watrmen Wsser .
ESs ist darquf 20 gchten , daß kein Zitronensaft duf die
SchW/ArZemdillierte Herdplatte kommt , er hinterläßt Flecken .

Jedem BBC - Haushaltherd wird ein Kuchenblech und ein
Backrost beigegeben . AuhBerdem kann einèe Weiß emdillièrte

Grillpfanne bezogen Werden [ ( Abb. 8) . Der Backrost ĩst quch
als Srillrost vẽW]- Knndbar .

Richtige Kochgeschirre .
Die Wärme wird bei der elektrischen KOchplatte nicht Wie
bei der offenen Flamme punktförmig , sondern gleichmäßig
guf die ganze Plottenoberfläche öbertragen . Der Boden
des Kochtopfes moß deshalb so beschaffèen sein , daß die

ganze Bodenfläche mit der Kochplottè in Beröhrung kommt .
Dies ist am besten bei Elektro - Spezialgeschirr der Full .

Abb . 10

Die BBC- Kochplatte hat den Vorteil , daß sie nicht nur
för Speziolgeschitr geeignet ist , sondern es kann duch gofes
Normalgeschirr , d . h. stabiles , Starłyandiges ( aom bèsten
Stahl - ] Seschirr , mit ebenen , nicht emdillièrten Böden ver -
Wendet Werden . Dönne , minderwertige Aluminiomgeschirre
Oder RBlechgeschirre mit emdillierten Böden scheiden Un -
bedingt qus . Trotadem ist immer , und zw/ar hauptsächlich dus
kochtechnischen Gründen die Verwendung von FElektro -

Speziclgeschirr 20 empfehlen , denn Normaſtöpfè mit stark

durchgewölbten oder nachträglich verzogenen und Welligen
Böden verursdchen nicht allein einen höheren Stromver -
brauch , sie sind quch ungeeignet æum Dönsten oder Dämpfen
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mit geringem Fettzusdtz . Die Beeinträchtigung der Sötè des

Kochgotes durch ungeeignete Jöpfe ist hebte dllgemein
qnerkannt und selbst för flommenbeheizte Herde Werden

gote Seschirrè empfohlen . Z beröcksichtigen ist ferner , daß

der niedrigste Stromverbrauch bei FElekfro - Speziolgeschirr
( besonders gönstig ist das Speziol - Aluminiumgeschirr ] vor —
honden ist . Diè einmaligen höheren Anschoffungskosten för

7

Abb. 11

Spezicolgeschirre Werden somit haſd durch die Stromerspar —
nisse dUfgewogen .
Wenn man sich för Flektro - Speziolgeschirre entscheidet ,
empfehlen wir Speziol - Aluminioumgeschirr , Speziol - Stahl —
geschirr oder soſches qus Sußeisen mit besonders dicken , ab -

geschliffenen Böden und gutschließenden Deckeln [ ( Abb. II ) .
Unter keinen Umständen ist dieses Elektro - Speziolgeschirr
zUm Kochen dof eéiner Offenen Flamme 20 benotzen , Weil

sich hierbei der Boden verzieht . Der Topf soll quf keinen Fall

Kleiner sein als die Kochplatte , so doß er die Platte vollstän -

dig bedeckt und keinèe Wärmèe verlorengeht ( Abb . 12 .
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80 ist der Boden
bei Elektro -

Spezidlgeschirr
bescheffen

Richtige
Kochgeschirre

Abh . 12
Bei Normalgeschirr , bei dem die Kdnte stark

abgerondet ist , sollen die Töpfe etW ] 2 cm
größer sein als die Kochplatten (AbP. 13) . Abb. 13
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