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ond die Kochplatte Wird Wertlos . Diè Zerstörung der Koch —
Plotten durch Rost Wird besonders durch öbergelqufenes Sdlz -
Wasser gefördert . Becchten Sie deshalb gendò die Vorschritt

So reinigt mein

die Mulde

Abb. 7 4 0

cuf Seite 18 ond setzen Sie mit Röcksicht quf dièe Sefahr des
Uberkochens die Kartoffeln mit mögſichst Wenig Waosser dof .
Oft öberkochendes Krtoffe ] SEr , Welches UHvollstöndig
entfernt wird , kann die Kochpldtte schon innerhalb eines
Jahres Unbrabchbar machen. Kochplatten , deren Oberfläche
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ond Ränder regelmäßig gereinigt Werden , sind nach jahre -

ſangem Sebrabch von neben Platten nicht 20 unterscheiden .

Bei der Reinigung dörfen die Kochplatten duf keinen Fall in

Wosser gelegt Werden , da die lsoldtion Wusser dqufsqugt und

beim Einschaſten Kurzschluß verursccht . Damit bei der Reini —

gung kein Wasser in das Innere der Kochplatte gelongen
conn , ist 20 empfehlen , sie im Herd mit einem feuchten lappen
bzoreiben ( Abb . 5) Und dann kurzzeitig ( e ] n ½ Minute ]

einzuschoſten , damit der Sußköòrper frocknet . J empfehlen
isf ferner , die Kochplatten , und zwar Oberfläche und Rand ,
nach der Reinigung mit einem ölgetrönkten Lappen oder mit

Sraphit obzureiben .

Die Backröhre wird mit einem angefeuchteten Lappen qus —-

gewW²ischt [ Abb. Y/, nachdem e - /α festgebrannte Röckstände

mit einem Holz ( Keine Meidllgegenstände verwenden ] ent -

fernt sind . Weder die Sch ] ) - drzemdillierte Herdplatte noch die

Molde dörfen mit Schmirgel oder dergleichen behondelt

Werden . Man reinige sièe , èbenso Wie die öbrigen Emaille -

So reinigt mon
die Buckröhre



teile , mit einem Seifenloppen und e²òQZq ] v Watrmen Wsser .
ESs ist darquf 20 gchten , daß kein Zitronensaft duf die
SchW/ArZemdillierte Herdplatte kommt , er hinterläßt Flecken .

Jedem BBC - Haushaltherd wird ein Kuchenblech und ein
Backrost beigegeben . AuhBerdem kann einèe Weiß emdillièrte

Grillpfanne bezogen Werden [ ( Abb. 8) . Der Backrost ĩst quch
als Srillrost vẽW]- Knndbar .

Richtige Kochgeschirre .
Die Wärme wird bei der elektrischen KOchplatte nicht Wie
bei der offenen Flamme punktförmig , sondern gleichmäßig
guf die ganze Plottenoberfläche öbertragen . Der Boden
des Kochtopfes moß deshalb so beschaffèen sein , daß die

ganze Bodenfläche mit der Kochplottè in Beröhrung kommt .
Dies ist am besten bei Elektro - Spezialgeschirr der Full .

Abb . 10

Die BBC- Kochplatte hat den Vorteil , daß sie nicht nur
för Speziolgeschitr geeignet ist , sondern es kann duch gofes
Normalgeschirr , d . h. stabiles , Starłyandiges ( aom bèsten
Stahl - ] Seschirr , mit ebenen , nicht emdillièrten Böden ver -
Wendet Werden . Dönne , minderwertige Aluminiomgeschirre
Oder RBlechgeschirre mit emdillierten Böden scheiden Un -
bedingt qus . Trotadem ist immer , und zw/ar hauptsächlich dus
kochtechnischen Gründen die Verwendung von FElektro -

Speziclgeschirr 20 empfehlen , denn Normaſtöpfè mit stark

durchgewölbten oder nachträglich verzogenen und Welligen
Böden verursdchen nicht allein einen höheren Stromver -
brauch , sie sind quch ungeeignet æum Dönsten oder Dämpfen
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