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Bohnenschneider

Der Bohnenschneider dient zum schnellen und gleichmäßigen Zerkleinern von

Schnittbohnen . Die Bohnen Werden gewWaschen , entfädelt und dann in rascher

Folge einzeln durch die Offnungen gegeben . Wenn die Bohne erst einmal von

dem Messer erfaßt ist , läuft sie selbsttätig durch .

Zitrusfröchtepresse

Die Zitrusfrõchtepresse ist zum Entsaffen von Zitronen , Orangen , Grapefruits v. 6.

geddcht . Sie Wird mit zW] ¼i Preßkernen - för große und kkleine Fröchte — gelie -

fert . Die Softschale dof den Zapfen des Getrièbedufsdtzes so dufstecken , daß

der Ausſdof in die dem Anschlußstotzen entgegengesetzte Richtung Zzeigt . Soll

die Röhrschössel als Auffangbehäölter dienen , muß das gesamte Getriebe um

eine halbe Umdrehong ( 180 gedreht Werden .

Nach Einlegen des Siebes den gewönschten Preßbkern einfach in die Zapfen —

bohrung stecken , die abnehmbare Auslduftölle öber den Schalendoslduf schie -

ben und einen Abuffangbehälter unterstellen . Bei Schalterstellung III wWird die

gönstigste Arbeitsgeschwindigkeèit erreicht . Um den Saftablauf 20 erleichtern ,

föhrt das Sieb Während des Betriebes RöttelbevV/egungen dus . Bei Verurbeitung

grõßerer Mengen das Sieb ab und 20 herdusnehmen und die Häbte und Frocht —

reste durch leichtes Klopfen enffernen . Die Zitrusfröchtepresse möglichst sofort

nach der Benutzung reinigen . Die Auslduftölle nur in handwarmem Wasser

sdobern .
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