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Rezepte

Brown, Boveri und Cie.

Mannheim, [circa 1960]
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Bohnenschneider

Der Bohnenschneider dient zum schnellen und gleichméBigen Zerkleinern von
Schnittbohnen. Die Bohnen werden gewaschen, entfédelt und dann in reascher

Folge einzeln durch die Offnungen gegeben. Wenn die Bohne erst einmal von

dem Messer erfafit ist, lGuft sie selbstia

tig durch

Zitrusfrichtepresse

Die Zitrusfrichtepresse ist zum Entsaften von Zitronen, Orangen, Grapefruits u. &.

gedacht. Sie wird mit zwei PreBkernen — fir grofie und kleine Frichte — gelie-
fert. Die Softschale auf den Zapfen des Getriebeaufsatzes se aufstecken, dafl

der Auslauf in die dem Anschlufistutzen entgegengesetzte Richtung zeigt. Soll

rschiissel als Auffangbehalter dienen, mufl das gesamte Getriebe um

eine halbe Umdrehung (180%) gedreht werden.

Einlegen des Siebes den gewiinschten Prefikern einfach in die Zapfen
bohrung stecken, die abnehmbare Auslauftiille iber den Schalenauvsiauf schie-
ben und einen Auffangbehélter unterstellen. Bei Schalterstellung Il wird die

ginstigste Arbaitsgesch

wwindigkeit erreicht. Um den Saftablauf zu erleichtern,
fihrt das Sieb wiihrend des Befriebes Riftelbewegungen aus, Bei Verarbeitung
grofierer Mengen das Sieb ab und zu herausnehmen und die Héute und Frucht-
reste durch leichtes Klopfen entfernen. Die Zitrusfrichtepresse moglichst sefort
nach der Benufzung reinigen. Die Auslauftille nur in handwarmem Wasser

sdubern
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